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　　　　摘　要　十余年来的实践表明, 生产优质牛肉是高效利用牛肉生产资源, 促进肉类生产

发展的可行生产方式, 备受业内人士的关注。本文简介了我国优质烹调牛肉生产的发展

现状, 并探讨了它的发展趋向。
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　　随着 1996～2000年国家农区秸秆养畜发展纲

要制定战略目标的逐步实现, 我国牛肉生产资源将

日益增长, 牛屠宰加工业如何面向国内外市场, 生

产适销对路的产品, 充分发挥对牛肉生产发展的保

障与促进作用, 已受到业内人员的普遍重视。十余

年来, 我国优质烹调牛肉生产实践表明, 优质烹调

牛肉生产是高效利用牛肉生产资源, 促进肉牛生产

发展的可行生产方式, 备受肉牛生产管理、科研、经

营人员的关注, 尤其是广大规模化机械化牛屠宰加

工厂的经营管理人员对我国优质烹调牛肉生产现状

与发展趋向更为关心。

1　我国优质烹调牛肉生产的发展现状

同其他畜禽肉类生产一样, 我国牛肉的主要用

途除出口创汇外, 国内消费主要有烹调用肉和加工

制品两类。改革开放以前, 我国烹调牛肉生产原料

主要是农区役用淘汰牛和牧区放牧牛。受牛体年龄

偏大和营养状况甚差以及牛屠宰加工技术落后的影

响, 我国牛屠宰加工业生产的烹调用牛肉普遍处于

粗老、风味欠佳、质量不稳定的状态。这种烹调用

肉质量状态难以满足来京外国人的需要。随着改革

开放, 外宾日益增多, 对优质烹调牛肉的需求增加。

围绕这一问题, 我国肉牛饲养、屠宰加工、管理、科

研、经营等部门多年来已付出艰辛劳动, 促成了我

国目前优质烹调牛肉生产蓬勃发展的兴旺局面。从

我国优质烹调牛肉生产发展历程看, 经过了起步和

蓬勃发展两个阶段。

1. 1　我国优质烹调用牛肉生产的起步

1986- 1994是我国优质烹调牛肉的起步阶段。

1979～1981, 西北农学院邱怀教授在 “秦川牛早熟

性和肉用性能研究”中, 确定了秦川牛具有等同国

外肉牛品种的优质烹调牛肉生产价值。以此为基础,

利用我国牛肉生产资源生产优质烹调用牛肉的工作

首先围绕秦川牛展开。1984年, 农业部和陕西省农

牧厅组织了两批秦川牛入京。秦川育肥牛经现代屠

宰工艺加工后获得西装牛肉的产品, 得到了里根等

外宾及涉外宾馆厨师的一致认可和赞赏, 坚定了我

国利用国产资源生产西餐牛肉的信心。为迅速扭转

北京高档宾馆西餐牛肉依赖进口的局面, 农业部于

1986年成立中德华安肉类有限公司, 开展大批量利

用秦川牛等中国良种黄牛, 并引进发达国家排酸技

术, 生产西餐牛肉。中德华安肉类有限公司的西餐

牛肉生产投放市场, 标志着我国优质烹调牛肉生产

取得了零的突破。

为迅速扭转北京市优质烹调牛肉依赖进口的局

面, 北京市农林科学院、中国农业科学院等科技人

员对利用西门塔尔牛生产优质高档牛肉 (西餐牛

肉) 以及采用我国四大良种生产优质烹调牛肉的技

术进行研究。这些研究进一步奠定了利用我国牛肉

资源生产优质烹调牛肉的生产技术基础。以此为基

础, 农业部在 1992年 4月, 在山西万荣组织全国优

质高档牛肉生产技术研讨会, 确定了利用秦川牛、鲁

西牛、南阳牛、晋南牛生产西餐牛肉技术方案。此

后, 农业部和北京市有关部门在房山、密云、通州、

昌平组建四家优质烹调牛肉生产企业, 主要生产西

餐牛肉。因此中德华安肉类有限公司及其他企业的

产品投放市场, 标志着我国优质烹调用牛肉已经真

正起步。

1. 2　我国优质烹调牛肉生产的迅猛发展

1994年春节期间, 江泽民、李鹏等国家领导人

赴北京窦店、河北三河福成集团考察, 做出了一系

列指示: 牛屠宰加工一定要面向国内外市场, 搞深

加工、精加工, 屠宰加工业一定要实现现代化。随

着国际交流进一步加强, 日式、韩式烧烤和中式涮
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肥牛在北京的兴起以及中国农业科学院、北京农林

科学院的技术推广, 极大推动了我国优质烹调牛肉

生产的发展。1994年以来, 我国的河北、山东、陕

西、河南、吉林、黑龙江又已相继建成投产了十七

家生产规模不等的优质烹调牛肉生产企业。优质烹

调牛肉产品在西餐牛肉基础上增加了肥牛肉、嫩牛

肉新品类, 西门塔尔杂交牛真正成为优质烹调牛肉

生产资源。优质烹调牛肉产品市场也由北京向哈尔

滨、长春、沈阳、西安、武汉、上海、郑州等大城

市扩散。

目前, 我国已有优质烹调牛肉生产企业 20家,

除在河北大厂县形成 7家集中生产区域外, 还散布

于北京、河南、吉林、黑龙江、陕西、内蒙古、辽

宁、江苏等省。20家优质烹调牛肉生产企业年屠宰

数在 20万头左右, 这仅占我国年出栏屠宰牛数的千

分之六左右。以优质烹调牛肉生产企业数量多、屠

宰规模最大的河北省为例, 优质烹调牛肉生产企业

数量仅为河北省屠宰场点的 1% , 占河北省出栏屠

宰牛数的千分之三。这两年内, 我国的山东泗水、河

南郑州年屠宰牛 20万头、6万头的优质烹调牛肉生

产企业即将建成投产, 北京市与内蒙古通辽市等四

家规模化屠宰厂也已着手进行优质烹调牛肉生产。

以上表明, 我国优质烹调用牛肉生产的发展处于蓬

勃发展阶段。

2　我国优质烹调牛肉生产发展趋向

目前, 我国优质烹调牛肉生产的发展正处于蓬

勃发展阶段, 各生产厂家除面向北京及哈尔滨等大

城市生产冻态优质烹调牛肉外, 还朝向下述方面发

展。

2. 1　从国内牛肉生产实际情况出发,生产小牛肉满

足市场需求

1998年上半年, 我们对中德华安肉类有限公

司、新乐清真肉类有限公司、河南唐河黄牛制品有

限公司等企业及国家秸杆养牛示范区河南驻马店地

区和南阳市进行了考察, 结果发现, 这些企业近年

来已着手利用 1岁以上犊牛与小牛生产白牛肉与小

牛肉, 满足国内宾馆饭店的需求。据河南驻马店地

区畜牧局与唐河县畜牧局的同志介绍, 近两年市场

活牛交易已趋向小龄化,以一岁以下小公牛为畅销。

其原因为小牛生产适合我国农区秸秆养牛, 饲养管

理水平低, 分散经营为主的生产状态和秸秆养牛的

特点, 使农民养牛投入少, 收效快, 较育肥牛收效

高。屠宰企业认为小牛肉营养丰富, 肉质鲜嫩, 更

符合现代消费者担心脂肪多危害健康的消费心理,

且小牛肉市场尚处供不应求阶段, 生产发展有很大

潜力。

2. 2　中高档家庭需求优质烹调牛肉生产发展迅猛

我国优质烹调牛肉生产发展的最初目的在于生

产西餐牛肉代替进口产品, 实现西餐牛肉国有化生

产。尔后随日韩式烧烤及中式涮肥牛在北京等大城

市的兴起, 又转而面向各类中高档宾馆饭店生产肥

牛肉与嫩牛肉。与此同时, 一些企业把西餐牛肉、肥

牛肉、嫩牛肉推向超市, 但由于售价甚高, 为一般

市售牛肉的 5～10倍, 超过大城市中高档消费者的

承受能力, 故很少有人问津。目前一些企业已针对

这种状况调整了优质烹调用牛肉的生产工艺, 采用

分割肉后熟及降低自然排酸时间, 或采用电刺激快

速成熟嫩化, 放宽屠宰牛龄等降低成本的方法, 生

产中高家庭需求的肥牛肉、嫩牛肉, 并纷纷以在北

京超市或中高档商场建立直销店的方式销售产品。

北京优质烹调牛肉直销点的数量已从九十年代初的

一、两家增加到目前的六家。除此之外, 大多数企

业已制定和开展实施面向大城市中高档家庭销售肥

牛肉、嫩牛肉的战略。面向中高消费家庭生产优质

烹调牛肉虽比生产西餐牛肉、中高档宾馆饭店用肥

牛肉、嫩牛肉收益低, 但市场容量大, 可薄利多销,

这些将促进中高档家庭优质烹调用牛肉的大发展。

2. 3　优质烹调牛肉质量将向更高层次发展

优质烹调用牛肉产品之所以可以高价销售, 关

键在牛肉产品通过严格牛肉生产系统质量分级加工

管理技术及低温成熟技术的应用, 使得产品外观形

状、食用产品质量及产品一致性明显优于市售的一

般牛肉, 符合宾馆饭店层次高的市场需求。此外属

于优质烹调牛肉产品的西餐牛肉、肥牛肉、嫩牛肉

在各类宾馆饭店间存在档次需求, 产品市场接受级

别认定差异, 导致生产者收益悬殊, 迫使生产企业

严把优质烹调牛肉质量关。近年来, 北京市场十二

家优质烹调牛肉生产厂云集在一起,竞争异常激烈,

少数企业在市场竞争中败下阵来, 这使经营者们认

识到必须提高产品质量。目前北京周围已有五家企

业建立起自己的原料牛育肥基地, 并与国家有关管

理与科研部门合作, 力争实现以牛肉生产系统管理

的质量化来代替经验化。国内其他优质烹调牛肉企
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业及新建投产企业应形成育肥屠宰一体化, 并邀请

国内有关科研及质量管理部门技术指导, 完善建立

推行现代牛肉生产质量管理制度, 把合格优质作为

优质烹调牛肉的主要管理目标。这些措施的采取毫

无疑问将提高我国优质烹调牛肉产品的总体水平。

2. 4　由原料肉向半成品、预制品方向转化

目前, 我国的西餐牛肉、肥牛肉、嫩牛肉生产

面向的客户多为宾馆饭店, 其产品形式多为冻态的

分割肉。虽然除北京市场外, 其他省会级大城市优

质烹调牛肉市场仍处于供不应求或尚待开拓阶段,

但考虑到优质烹调用牛肉生产高效益和生产关键技

术已被更多的企业所了解, 将有更多的新、老企业

涉足于优质烹调用牛肉的生产, 市场竞争更加激烈。

考虑到在北京及其他城市竞争市场, 北京周围及河

南等省的优质烹调用牛肉生产企业已开始着手进行

生产保鲜态分割优质烹调用牛肉及小包装产品, 更

有一些远见卓越识的企业家已面向部分宾馆饭店、

快餐店及中高档消费家庭推出了肥牛片、带有烹调

说明的小包装半成品及可以直接加热食用的烤肉

排、肉串调理制品, 还有一些企业为面向大中城市

快餐店与中高档家庭, 委托科研部门研制微波类优

质烹调牛肉产品, 这些产品适合我国城市消费者的

需求。我国城市消费者牛肉烹调方法单一, 除酱煮

涮外, 其他烹调方式知之甚少, 而厨房劳务趋向简

单快捷化, 餐饮行业趋向标准化等, 肉类市场的需

求变化, 在未来一个时期内将得以大发展。
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