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摘  要：猴头菌新品种‘川猴菇 1 号’是从黑龙江海林市采集到的野生猴头菌（HT2000）经系统选育而

成，适宜四川省凉山州地区及类似生态区域栽培。菌丝生长最适温度为 20–25℃，出菇最适温度 15–20℃，

生育期 45–50d，单个子实体 130–170g，呈白色至黄白色，中实有弹性，生物转化率 85%。 
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Abstract: ‘Chuanhougu 1’ is a new cultivar of edible Hericium erinaceus (HT2000) originated from 
a wild strain isolated from Hailin of Heilongjiang Province by systematic breeding. The new 
cultivar is suitably cultivated in Liangshan Prefecture in Sichuan Province and similar ecological 
areas. The optimum growth temperature of mycelia was 20–25°C, and the optimum temperature 
for fruiting was 15–20°C. The growth period was 45–50 days, and the single fruiting body is 
130–170g, white to yellow-white, elastic, with 85% biotransformation rate. 
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猴头菌 Hericium erinaceus (Bull.) Pers.因
外形酷似猴头而得名，为中国传统的名贵菜

肴，同时具有很高的药用价值（戴玉成和杨

祝良 2008；刘靖宇等 2016）。猴头菌味甘，

性平，可补脾益气，利五脏，助消化；具有

健胃、补虚、抗癌、益肾精等功效，深受广
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大消费者的喜爱（张微思等 2018）。随着人

们对猴头菌营养、药用和保健价值认识的提

高，猴头菌市场需求越来越大，栽培面积也

越来越广（张宝翠等 2019）。 
为满足市场对猴头菌产品的需求，我国

猴头菌栽培规模不断扩大。而由于猴头菌产

区的不同地域分布、消费者多样化需求及猴

头菌产业结构优化等因素，对该食用菌的色

泽类型、产量、适应区域及抗逆性等提出了

更高的要求。筛选猴头菌优异菌株材料就

变得迫切和重要。基于此，课题组采用系

统选育方法选育出品质优良的猴头菌菌株

新材料，为多样化的猴头菌菌株类型选育提

供材料，同时也推进猴头菌产业可持续健康

发展。 
‘川猴菇 1 号’是由采自黑龙江海林的

1 株野生猴头菌驯化培育而来。2000 年 5 月

将采集到的菌株编号为 HT2000，经组织分

离、初筛和复筛，2014–2015 年在四川省凉

山州会东县和四川省攀枝花市进行了连续两

年四季八点的菌株区域试验，2016 年在四川

省凉山会东县开展了生产试验，并于 2018 年

进行了田间技术鉴定，其遗传性状稳定，子

实体形态田间表现一致，生物转化率 85%，

较对照猴头菌‘猴头 H1’提高 14.59%，于

2020 年 4 月 9 日通过四川省非主要农作物品

种认定委员会认定，命名为‘川猴菇 1 号’

（图 1），认定编号为川认菌 2020017。该品

种解决了以往猴头菌产量低、适应区域小等

问题。2019–2020 年在四川省会东县江舟等

地推广栽培 30 余万袋，总产值达 1 000 万元。 

1 品种特征特性 
菌丝体白色，气生菌丝不发达，培养

后期产生棕褐色色素。成熟新鲜子实体单

体似猴头状，单个子实体鲜重 130–170g，

长 9.4–9.8cm，宽为 7.6–8.0cm，厚度为 4.9– 
5.5cm，白色至黄白色，菌柄粗短，子实体

中实呈乳白色，有弹性；子实体表面有白色

下垂菌刺，近圆柱形，末端尖形或略微弯曲。

干燥子实体内有空隙，颜色呈黄褐色至棕褐

色，纵切面呈黄色。农业农村部食品质量监

督检验测试中心（成都）测定结果显示：氨

基酸总量为 14.0%，脂肪为 2.8%，蛋白质为

18.2%，粗多糖为 5.38%。 
 

 
 

图 1‘川猴菇 1 号’子实体形态 
Fig. 1 A fruiting body of ‘Chuanhougu 1’. 

 

 
 

图 2‘川猴菇 1 号’栽培现场 
Fig. 2 The cultivation of ‘Chuanhougu 1’. 

2 栽培技术要点 
适宜四川省凉山州地区及类似生态区

域，冬季制袋，春季出菇。以木屑、棉籽壳、
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麸皮等为栽培原料，常用配方为：阔叶树木

屑 80%、麸皮 16.5%、豆粕 1.5%、糖 1%、

石膏 1%，灭菌前培养基 pH 为 4.8–5.5，含

水量 60%。菌丝体生长不需要光照，出菇采

取菌袋侧边打孔出菇方式，孔径 0.8–1.0cm。

菌丝满袋后，进入出菇环节进行催蕾出菇。

形成菇蕾后，通过适当的棚子遮挡或者加温

等方式控制出菇温度 15–20℃。出菇需搭建

遮阳网大棚或者采取林下栽培（图 2），出菇

期间需要温差刺激，需通风顺畅，环境二氧

化碳浓度低于 0.1%，环境温度 15–20℃，环

境空气相对湿度 85%–90%，光照 300–600lx。
采收时抓住子实体基部，用力掰下。采收完

成停止喷水 1 周后进行下一轮出菇管理，一

般可采摘 3 茬。 
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