
312014, Vol. 28, No. 03
专题论述

肉类研究
MEAT RESEARCH

中国肉类食品综合研究中心
CHINA MEAT RESEARCH CENTER

我国肉羊屠宰加工业现状、问题及对策
丁存振，赵瑞莹*

（山东农业大学经济管理学院，山东 泰安 271018）

摘  要：从设备及技术、加工产品种类、加工企业、规范标准4 方面综合阐述了我国肉羊屠宰加工业的发展现状，

旨在为我国肉羊加工业的发展提供必要的技术支撑。研究表明我国肉羊屠宰加工业中存在机械化程度低、技术成果

转化率不高、产品种类单一、资源利用率低、企业规模小、经济效益偏低、缺少知名品牌、质量监督体系不够完善

等问题，由此提出促进加工技术改造升级，制备高技术含量的设备、加强新产品的开发研制，促进产品精深加工、

扩大经营范围，促进产业向规模化发展、注重品牌建设，加强质量安全体系建设等对策建议。
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Abstract: This paper analyzed the current situation and the standard four sheep slaughtering and processing industry in 

China from the sheep production and trade, slaughter processing equipment and technology, processing products, processing 

enterprises. Found that the sheep slaughtering and processing industry in China has a low degree of mechanization, technical 

achievement conversion rate is not high, single product categories, resources utilization rate is low, the small enterprise scale, 

economic benefits is low, and the lack of well-known brands, the quality supervision system is not perfect. Finally, the paper 

put forward some countermeasures and suggestions, such as promote technological transformation processing upgrade, make 

high tech equipment, strengthen the development of new products, promote the deep processing of products, expand their 

scope of operation, and promote industrial scale development, pay attention to the brand construction, strengthen quality and 

safety system construction.
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在世界经济环境逐渐国际化的背景下，我国肉羊屠宰

加工业面临着前所未有的机遇和挑战，肩负着保障和促进

肉羊产业健康发展以及满足人们日益增长的需求的重任。

近年来，我国肉羊产品的消费量逐年增加，已成为人们重

要民生食品。本文阐述了我国肉羊屠宰加工业的现状、存

在的问题及提出了相应的对策，以期为我国肉羊的屠宰加

工业发展提供参考，以促进其健康稳定发展。

1 我国肉羊业的发展现状

我国养羊业有着悠久的历史，远在4000多年前夏商

时期就有养羊的文字记载。2013年8月国家制定了《全

国牛羊肉生产发展计划（2013—2020年）》，可见国家

非常重视我国肉羊业发展。羊肉是我国城乡居民重要

的“菜篮子”产品，更是牧区和穆斯林群众的生活必需

品。随着人口的增加和居民消费水平的不断提高，人们

的肉类消费结构有了很大的变化，羊肉的消费量不断上

涨。但受到成本上升、自然灾害以及疾病多发等因素的

影响，羊肉的生产增速放慢，很多地方出现了供不应求

的现象，羊肉价格不断上涨。

1.1 我国肉羊业生产现状

我国的肉羊生产主要集中在内蒙古、四川、云南、

西藏、甘肃、青海、宁夏、新疆、河北、山东、河南、辽

宁、黑龙江等地，其中西部地区的羊肉产量占全国50%以

上。“十一五”以来，我国羊肉的需求量增速较快，目

前，我国人均羊肉消费约为世界平均水平的1.5 倍。



32 2018, Vol. 28, No. 03
专题论述

肉类研究
MEAT RESEARCH

中国肉类食品综合研究中心
CHINA MEAT RESEARCH CENTER

自1990年起，我国肉羊的存栏量、出栏量均居世界

首位，1990年我国肉羊存栏量、出栏量分别为20 741万

只和8 875万只，占世界总存栏量、出栏量的11.6%、

12.8%。随后22年间，我国肉羊的存栏量和存栏量不断上

涨，所占世界份额不断增大，且出栏量上涨幅度大于存

栏量的上涨幅度，存栏量年平均增长率为14.1%；出栏

量年平均增长率为8.2%。截止到2012年我国肉羊的存栏

量增长为37 200万只，占世界总存栏量的17.18%，其中

绵羊的存栏量为18 700万只、山羊的存栏量为18 500万

只；我国肉羊的出栏量上升为27 598万只，占世界总出

栏量的28.28%，其中绵羊的出栏量为13 719万只、山羊

的出栏量为14 179万只（表1）[1-5]。

表 1 世界及中国肉羊存栏量与出栏量情况

Table 1 Sheep stock and slaughter capacity of world and China

百万只

年份 1990年 1995年 2000年 2005年 2010年 2012年

世界
存栏量 1794.91 1741.88 1810.71 1999.97 2100.53 2165.13

出栏量 692.74 752.63 811.74 896.33 955.87 975.75

中国
存栏量 207.41 233.31 279.26 366.40 372.55 372.00

出栏量 88.75 140.19 197.87 252.42 277.80 275.98

1.2 我国肉羊业贸易的现状

一直以来，我国都是羊产品的生产大国、贸易小

国。2002—2012年的10 a间，我国羊肉进口额由最初的

2 704万 美元增长到42 151万美元，增幅为1 458.84%。

相比于羊肉进口额的增长幅度，我国羊肉出口额增长较

慢，由2002年的777万美元增长到2012年的4 251万 美元，

增幅仅为447.1%（图1）。从2007年起，我国从羊肉贸易

出口国转变为进口国，且对世界的贸易逆差逐年扩大。

活羊的进出口额相对较少，2012年我国活羊的出口额

104.5万 美元，进口额27.6万美元，可见我国羊产品贸易

严重滞后于羊产品的生产[6-10]。
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图 1 2002—2012年我国羊肉进出口额变动图

Fig.1 China's import and export volume change figure of mutton from 

2002 to 2012 

2 我国肉羊屠宰加工业现状

我国是羊肉的生产大国，羊肉产量居世界首位。随

着人们对羊肉需求的不断增加，肉羊屠宰加工业迅速发

展。1990—2012年间，我国羊肉产量从106.8万 吨增加到

398.0万 吨，增幅为272.66%[11]。但2004年后由于封山育

林、植被破坏等一系列原因，我国羊肉产量增速放缓。

同时，我国肉羊养殖户一般以散户为主，难以形成规

模，产量很不稳定，从2006年起，7 a间羊肉产量存在波

动起伏现象，甚至2007年下降幅度达到22.7%，但仍保

持较高产量（表2），2010年上升为398.90万吨，2012年的

羊肉产量基本维持在398.00万吨[12-16]。与其他肉类畜牧业

相比，肉羊业发展较快。存在的问题是，我国虽是养羊大

国，但不是屠宰加工业强国，规模化加工企业少，产品多

以鲜肉为主，机械化水平低，精深加工产品较少[17]。

表 2 世界及中国羊肉产量

Table 2 Mutton production of world and Chinese

1990年 1995年 2000年 2005年 2010年 2012年

世界 中国 世界 中国 世界 中国 世界 中国 世界 中国 世界 中国

产量/万吨 969.02 106.80 1 053.86 174.50 1 154.17 264.98 1 268.19 345.00 1 344.07 398.90 1 377.06 398.00

占比/% 100.0 11.02 100.0 16.56 100.00 22.96 100.00 27.20 100.00 29.68 100.00 28.90

2.1 屠宰加工设备及技术

随着羊肉产品需求的不断上升，企业正不断寻求机

械与技术方面的创新，力求开发出适合自身的专业机械

和技术。现阶段，大多数企业仍以传统的倒挂式手工屠

宰加工工艺为主[1]，只有极少数的大型屠宰加工厂学习国

外先进经验，引进了部分自动化肉羊屠宰加工生产线，

实现了自动化、机械化。我国肉羊的加工技术方面的研

究取得了突破性进展，传统的羊肉制品是我国肉制品的

瑰宝，在保持原有风味的同时，通过引进现代设备、工

艺和管理技术，提高其产品品质，延长其保质时间，但

很多方面与发达国家相比还有较大差距。近年来，我国

政府和企业高度重视羊产业的发展，建立肉羊产业技术

体系，目前的研究主要集中羊肉脱膻、羊肉嫩化、超高

压技术、羊肉保藏、羊肉加工工艺以及现代生物工程技

术等（表3）。其中，羊肉保藏技术包括着随着冷链保

鲜、栅栏保鲜等，而羊肉加工工艺包括着软罐头、注射

滚揉腌制以及超微粉碎等，这些都是现今国内国外普遍

研究并应用的肉羊加工技术[2]。

表 3 羊肉主要加工技术

Table 3 Mutton processing technology

加工技术 主要方法

羊肉脱膻 食药脱膻法、物理及化学脱膻法、微生物脱膻法

羊肉嫩化 化学嫩化技术、酶解嫩化技术、超高压嫩化技术、超声波嫩化技术

超高压 超高压嫩化、超高压灭菌、超高压保鲜

羊肉保藏 冷链保鲜技术、栅栏保藏技术

羊肉加工工艺 软包装（软罐头）技术、注射滚揉腌制技术、超微粉碎技术

现代生物工程 酶工程技术、细胞工程产品防腐技术

2.2 加工产品种类

羊肉产品加工种类重要分为初级加工产品和深加工

产品2 类。初级肉羊加工产品主要包括冷冻羊肉、冷却羊
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肉、低温肉制品。冷却羊肉因其细嫩多汁、质地柔软、

富有弹性、卫生安全等特性已成为未来肉羊加工业的发

展方向[3]，而低温肉制品又是在冷却肉的基础上进行全封

闭冷链加工，高品质的原料为低温肉制品提供了质量保

障，其蛋白质、氨基酸、维生素和矿物质含量都是普通

肉制品的2～8 倍，倍受消费者青睐。羊肉制品在我国历

史悠久，我国也是世界肉制品种类最多的国家，不同地

区形成了各具特色的羊肉制品，主要包括风羊腿、羊肉

香肠、羊肉干、酱卤羊肉、羊肉火腿、熏烤羊肉、羊肉

罐头等数以百种羊肉制品[4,18-20]（表4）。其地方风味独

特、便于携带、很受广大消费者的喜爱。

表 4 羊肉制品种类

Table 4 Mutton products

加工类型 产品类型 主要代表产品

初级
羊肉制品

鲜羊肉 羊肉片、羊肉卷、羊肉砖、羊排砖

冷却肉 羊肉片、羊肉卷、羊肉砖、羊排砖

冻羊肉 羊肉片、羊肉卷、羊肉砖、羊排砖

深加工羊肉
制品

腌腊羊肉 西安腊羊肉、陕西咸羊肉、四川辣羊排

熏烧烤羊肉 槐店熏羊肉、新疆烤羊肉串、成都串串香羊肉

酱卤羊肉 北京酱羊肉、白魁烧羊肉、四川羊肉汤

干制羊肉 五香羊肉干、油酥羊肉松、多味羊肉脯

羊肉香肠 川味羊肉腊肠、广味羊肉发酵肠、羊肉粉肠、羊肉红肠

羊肉火腿 陕西风羊腿、四川羊火腿、羊肉肉糜火腿

羊肉罐头 清真羊肉罐头、羊肉汤罐头

其他产品 粉蒸羊肉、羊血肉糕、肉皮冻羊肉

2.3 加工企业

表 5 畜禽及肉制品加工企业概况

Table 5 Livestock and meat products processing enterprises   

企业类型 数量/个 占比/% 资产/亿元 占比/% 收入/亿元 占比/% 利润/亿元 占比/%

大型企业 26 0.7 612.4 27.2 1111.3 21.5 50.5 24.5

中型企业 307 8.3 754.3 33.4 1509.8 29.2 53.9 26.2

小型企业 3369 91.0 889.4 39.4 2546.3 49.3 101.4 49.3

总计 3702 100.0 2256.1 100.0 5167.4 100.0 205.8 100.0

注：数据来源为中国肉类协会。

2012年全国规模以上畜禽屠宰及肉制品加工企业数量

为3 702家，其中，大中型屠宰及肉制品加工企业达到143
家，占企业总数量的9%；大中型屠宰加工企业的资产总

额、销售收入、利润总额均有所增长，占比分别达到了

60.6%、50.7%和50.7%（表5）。随着规模化尤其是集团化

企业的扩张和发展，规模型屠宰加工企业之间的竞争已成

为主流，一些中小企业将被淘汰出局或被兼并[5]。屠宰及

肉类加工行业向规模化发展的趋势较明显，在肉羊加工方

面，我国肉羊加工企业后续发展较强，发展潜力巨大。羊

肉价格不断上升，会吸引大量生产者加入，有利于提高养

殖效益，吸引更多的资金、人才及技术流入肉羊产业。产

业化龙头企业逐渐壮大，大多实行“公司＋合作组织＋

农户”、“公司＋基地”等经营模式，这有利于提高农

户的养殖水平和机械化水平[21-25]。虽然我国畜禽屠宰及肉

制品加工企业数量较多，但专营性的肉羊屠宰加工企业较

少，多数为牛羊共同屠宰加工企业。

2.4 规范标准

近年来，肉品质量安全备受国内外消费者关心，

且羊肉产品质量也是我国肉羊产品出口贸易的关键因

素之一。有关屠宰加工行业的标准，我国先后出台多项 

规章制度或者行业标准来规范我国畜牧业屠宰加工（表

6）。现行的牛羊屠宰加工业检验制度主要有SN 0417—

1995《出口冻羊肉检验规程》、SN/T 0425—1995《出口

冻牛、羊副产品检验规程》、GB 18393—2001《牛羊屠

宰产品品质检验规程》。2012年12月12日，全国屠宰加

工标准化技术委员会正式成立，它标志着我国的屠宰加

工行业标准化工作已经步入组织化、专业化的轨道，这

对于改善和保障食品安全、规范屠宰行业管理、促进屠

宰行业发展和推动国际合作具有重要意义。2013年5月

22日，《牛羊屠宰与分割车间设计规范》国家标准编制

工作在京召开。各地也陆续出台了自己的相关政策，如

《昆明市牛羊屠宰管理办法》。

表 6 肉羊屠宰加工主要标准

Table 6 Maine standard of sheep slaughtering and processing

标准分类 国标编号 标准名

基础标准

SB/T 10352—2003 

SB/T 10395—2005 

GB/T 17237—1998

GB 18406.3—2001

《畜禽屠宰加工厂实验室检验基本要求》

《畜禽产品流通卫生操作技术规范》

《畜类屠宰加工通用技术条件》

《农产品安全质量无公害畜食肉安全要求》

产品标准

NY/T 633—2002 

NY 5147—2002 

NY/T 630—2002

《冷却羊肉产品标准》

《无公害食品.羊肉标准》

《羊肉质量分级》

卫生标准

GB 12964—1990

NY 467—2001

GB 18078—2000

GB 18407.3—2001

《肉类加工厂卫生规范》

《畜禽屠宰卫生检疫规范》

《肉类联合加工厂卫生防护距离标准》

《农产品安全质量无公害畜食肉产地环境要求》

检验标准

SN 0417—1995

 SN/T 0425—1995

 GB 18393—2001

农业部2002年235号公告

GB 16548—2006

《出口冻羊肉检验规程》

《出口冻牛、羊副产品检验规程》

《牛羊屠宰产品品质检验规程》

《动物性食品中兽药最高残留限量》

《病害动物和病害动物产品生物安全处理规程》

3 我国肉羊屠宰加工业中存在的问题

3.1 机械化程度低，技术成果转化率不高

现有的屠宰加工企业规模较小，标准化、规范化意

识不强，基本以传统的家庭式或作坊式手工屠宰为主，

设备简陋、工艺落后，食品安全很难得到满足，同步检

验检疫不到位，存在着很大的食品安全隐患。同时，由

于不能很好地处理屠宰加工过程中产生的血污和垃圾，

屠宰场存在重大的疫病及污染隐患。并且生产效率低、

加工品质较差且大多数的羊肉屠宰后不经过排酸的工



34 2018, Vol. 28, No. 03
专题论述

肉类研究
MEAT RESEARCH

中国肉类食品综合研究中心
CHINA MEAT RESEARCH CENTER

序，使得羊肉的口感、品质都略差，高端羊肉较少，企

业受益较低[6]。即使引进国外先进生产线的企业，也因

缺少专业操作人员，造成了很大程度上的闲置。但国内

生产的设备准确性较差、技术水平也不高、无法组装流

水线生产，与国外先进企业相比相差甚远。国外排酸技

术、电刺激技术以及快速冷却技术已经成熟且应用十分

广泛[26]；而我国虽然正在研究的技术有很多，但因我国

肉羊屠宰加工业仍处于初级阶段，产品加工领域应用研

究和高技术研究较为薄弱、缺乏自主技术创新、肉品加

工科技成果转化率低[27]，据预测只有30%，这意味着许

多科研成果没有得到产业化应用；而发达国家科研成果

转化率一般为60%～80%[7]。

3.2 产品种类单一，资源利用率低

据统计，发达国家畜产品转化为肉制品的比例一般

为30%～40%，有的国家高达70%[28]。而在我国羊肉市场

中，多数羊肉加工企业生产的产品是初级产品，如冷冻羊

酮体、分割羊肉、羊肉串、羊肉片等，仅有少数企业生产

羊肉制品，而生产高附加值产品的企业基本没有，资源造

成了较大浪费。活羊及胴体肉、鲜食肉在羊肉交易中占了

90%以上的份额，加工制品仅占10%左右，深加工转化率

不足。且生产的羊肉产品多为初级加工品，分割羊肉所占

比例较小。市场销售主要以冷冻羊肉为主，冷却羊肉占比

较小[29]；熟制品多以羊肉串为主，羊肉罐头类较少。我国

羊肉产品中可直接食用或适用于烹调的半成品、预制品种

类较少，且所占比例不大，很难满足消费者的生活需求。

肉制品技术含量低，品种单一，加工工艺没有创新，包

装、运输环节存在漏洞，造成了肉制品品质较差。

3.3 企业规模小，经济效益偏低

2012年畜禽屠宰及肉制品加工企业中，大、中型企

业仅占9%，90%以上屠宰加工企业仍以比较传统作坊

式生产为主，企业规模较小、专业化程度不高、集中屠

宰率较低。由于屠宰加工企业过于分散，在一定程度上

增加了政府监管的难度。且大多数大型企业是牛羊肉兼

营，专营性的企业较少。而在利益的推动下，越来越多

的企业涌入肉羊屠宰加工行业，屠宰加工企业的加工能

力已经超过生产水平的2 倍多，现有的生产量很难满足屠

宰加工企业的正常运转，停产闲置的企业个数占80%以

上。我国现有的屠宰加工业属于劳动密集型产业，利润

不高，2012年全国畜禽肉制品加工企业中，亏损企业达

到了412 家，占规模以上企业11.2%，其中畜禽屠宰亏损

企业225 家，占屠宰加工企业10.84%[11,30]。

3.4 缺少知名品牌，质量监督体系不够完善

由于大多数屠宰加工企业的规模较小，不具有品牌

效应，无法给消费者带来安全、健康的信誉保障。羊肉

制品只能以初级产品的形态进行流通、销售，所带来的

经济效益十分有限。目前所存在的质量安全问题主要表

现为羊肉产品中微生物残留、添加剂含量等超标，包装

材料不合格，有害物质渗入产品中等。其中“羊肉瘦肉

精”事件引发了社会的广泛关注，显现我国肉羊质量监

督体系不够完善。我国已制定了一系列的国家标准及行

业标准用来规范肉羊屠宰加工业的行为，但还存在制定

较粗、指标不严、执行存在漏洞等原因导致其可行性较

差。总之，我国的羊肉标准体系还不健全、卫生质量标

准欠佳，致使我国羊肉产品国际竞争力较低。标准的实

施和宣传贯彻环节的监督力度不够，使得即使已形成的

标准其执行力度不够。

4 促进我国肉羊屠宰加工业发展的对策建议

4.1 促进加工技术改造升级，制造高技术含量设备

对屠宰加工企业实行规模化、机械化屠宰，加快技

术升级，按照有关规定，构建污水处理系统，建立健全

羊肉品质检验检疫制度，配备专业的检验人员和检验设

备。采用能满足卫生和质量安全的先进工艺进行屠宰加

工，严格执行法规标准，对不合格的企业进行无条件强

制关闭。同时，企业应积极采用具备环保意识，倡导清

洁生产、节能减排和资源综合利用的屠宰生产方式，所

选用的设备应与销售范围相适应，研发符合肉品保鲜的

贮存、运输、装卸设备，促进机械化肉羊屠宰加工[12]。

积极参与国际交流与合作，引进先进的管理经验和技

术，借鉴国外的国际标准和动物福利等新观念，发展我

国肉羊屠宰加工业，并为其更好地融入国际竞争提供条

件。引进现代化加工工艺，在保持我国肉羊产品原有特

色的基础上，克服传统加工工艺可能造成的质量安全不

易控制、储存时间短、色泽稍欠等问题[13]。购入国外先

进设备，如荷兰施托克先进屠宰设备和韩国好烤克先进

分割设备等，实现肉羊屠宰加工的现代化、机械化，提

高肉羊加工业整体的技术水平。

4.2 加强新产品的开发研制，促进产品精深加工

政府应努力做到指导、服务、监督、协调为一体，

全心全意为屠宰加工企业服务。大力投资，支持有关科

研单位、高等院校和规模化的大型屠宰加工企业组成联

合攻关小组，针对市场需求，进行专业系统化研究，研

发高品质新产品，打破产品和技术成果短缺的局面。企

业应增强精深加工能力，进一步完善屠宰加工体系，弥

补我国肉样产品精深加工不足的缺陷。多与国外先进技

术进行交流合作，尽快融入国外肉类市场的大流通，促

进肉羊屠宰加工企业向产业化方向发展。提高自身技术

创新能力，开发特色羊肉产品，延长产业链条[14]。支持

先进企业开展培育、养殖、屠宰加工、运输、销售一体

化经营模式。羊肉产品的开发应结合当地特点，研制具

有浓郁地方特色的产品，使其更符合国内外消费者的饮

食传统。充分利用肉羊在屠宰过程中产生的具有较高营
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养价值或医用价值的羊杂、羊皮、羊血、羊骨等大量副

产品，变废为宝，通过高技术提取工艺，可制取硫酸软

骨素、羊胎盘素、小肽血红素等保健价值极高的高附加

值产品，提高经济效益和社会效益[15]。

4.3 扩大经营范围，促进产业向规模化发展

结合“菜篮子”生产加工扶持项目，加强资金支持

力度，引导企业加大投入，支持具备条件的屠宰厂发展

冷链和跨区域销售网络及企业标准的再造[16]。对企业进

行升级改造，重点支持检验检疫、污水处理、无害化处

理设施等项目，加快企业转型。创新金融产品和服务方

式，积极发挥公共财政资金的引导作用，吸引社会资金

投资肉羊投资加工业，增加屠宰加工企业的融资方式。

推动企业在屠宰加工、肉品品质检验、冷链设施、综合

利用、无害化处理及污水处理等方面的升级。促进企业

重组或合并，优化资源配置。加强招商引资、与国外先

进企业合作等方式进行兼并或重组，实现低成本扩张，

鼓励小型屠宰场加入大型屠宰企业的生产、屠宰加工、

运输和销售等供应链管理体系中，实现规模经营。

4.4 注重品牌建设，加强质量安全体系建设

羊肉质量安全一直备受关注，各企业应根据自身特

点制定特定的自控体系，建立羊肉屠宰加工业监管技术

系统和羊肉质量安全信息可追溯系统，形成对肉品从养

殖零售、批发、屠宰加工等环节层层追根溯源的能力[31]。

严格建设“放心肉”服务体系，对屠宰加工管理和执法

人员进行定期培训，提高业务水平和执法水平。建立健

全考核制度，加强执法档案管理，防止以次充好和质量

不合格的产品流入市场。政府应加大执法力度及质量标

准的研究力度，使之与国际等级标准接轨，严格实行与

集中屠宰同步的检验检疫制度，规范肉羊市场，消除安

全隐患。监督肉羊屠宰加工企业加强自律，尽快建立诚

信体系，记录肉羊产业链上完整的信用信息记录，完成

全国中大型屠宰加工企业的违法乱纪信息的收集，并对

其进行惩罚。促进各项标准的配套及完善，加大执法力

度，确保各项标准的顺利实施。进一步规划屠宰加工的

规程，加强企业的质量认证和管理工作，鼓励企业应用

ISO9001、ISO14001、HACCP食品安全管理体系，采取

标准化管理，实现每只羊在线检测，确保产品质量[32]。

注重品牌建设，增强市场竞争力，促进屠宰加工企业向

规范化、规模化、品牌化方向发展。大力推进产销链

接，保证产品质量。
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