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国 外 香 肠 香 辛 料 配 方 组 成 介 析

丛恕增 辽 宁鞍 山 市食品公司矛泥 制品厂
,

本文所分析的国外香肠香辛料的配方组

成
,

是以西欧
、

美国
、

日本等国家加工制作的

各种熟香肠
、

血香肠及肝香肠的 多个配方

为依据
。

熟香肠是以牛肉与猪肉及猪脂肪
、

脖

肉
、

腮肉
、

头肉
、

肩肉
、

舌肉为主料
,

配以其

它香辛料而制成的 血香肠是以猪血与瘦猪肉

及脖肉
、

头肉
、

肩肉
、

腹肉
、

胫肉
、

背脂
、

腹

脂
、

舌头
、

猪皮
、

肝
、

心
、

肺
、

肾
、

脾
、

肉汁
、

牛奶为主料
,

配以其它香辛料而制成的
。

肝香

肠多数以猪肝
,

少数以牛肝
,

或以猪肝与牛肝

混含使用
,

然后与牛肉
、

猪肉
、

脖肉
、

头肉
、

舌

头
、

腹肉
、

腹脂
、

背脂
、

肺
、

心
、

胃
、

牛奶等

为主料
,

配以其它香辛料而制成的
。

国外香肠配方中的香辛料主要使用 了

种
,

较我国香肠所使用的香辛料 种 要少

得多 本文在选择配方组成时
,

仍按对国内香

肠配方分析的原则
,

在有 个以上的配方中出

现了相同的配伍组成就列为 个组
,

无相同配

方的则单独列为一个组
。

通过对上述 种香肠的配方组成分析
,

可

以看出
,

这 种香肠所使用的配方都是各有特

色的
,

更有趣的是
,

许多香肠虽然品名不同 但

所使用的配方却是相同的
。

一
、

熟香肠配方组成分类

第 组 胡椒 十 肉豆落 哈母巴格香肠
、

柏

休风味熟香肠
、

法兰克福香肠
、

蒸香肠
、

普列

斯特普弗
、

斯图加特风味库拉库香肠等 种

加辣椒 维也纳香肠
、

库洛福连德
、

哈

尔巴秀泰德香肠
、

巴克香肠等 种
。

加大蒜 慕尼黑风味轻蒸香肠
、

别根

斯布鲁格香肠等 种

加姜 拉别斯布尔卡香肠等 种
。

加豆落油 柯德风味维也纳香肠
、

猪

肉香肠 种
。

加洋葱 慕尼黑风味蒸香肠
、

斯图加

特风味维也纳香肠等 种
。

加大蒜
、

洋葱 稚库托香肠

加大蒜
、

姜
、

豆落油 别根斯布鲁格

香肠
。

加多香果
、

胡要 肉汤香肠
。

加藏茵香
、

马郁兰 列格斯布鲁格吉

亚香肠
。

加大蒜
、

藏茵香 贝里歇比亚香肠
。

加姜
、

洋葱 慕尼黑风味歇托克香

肠
。

加大蒜
、

丁香
、

马郁兰 斯图加特风

味济泽香肠
。

加胡萎 留拉香肠等 种
。

加大蒜
、

马郁兰
、

芥菜 勃兰特香

肠
。

加大蒜
、

胡萎 牛小肚香肠
、

肉香肠

种
。

加多香果 猪肉香肠
。

加荷兰芹
、

洋葱 大馁猪肉香肠
。

加大蒜
、

多香果 秀布鲁丁马干等

种
。

第 组 胡椒 多香果十丁香 弗拉乌香

太德香肠
。

第 组 胡椒 大蒜 藏菌香 雅勒尔歇

香肠

第 组 芥菜 啤酒香肠

第 组 胡椒 马郁兰 藏茵香 列格斯

布鲁格比亚香肠

第 组 荷兰芹 慕尼黑风味啤酒香肠
。

第 组 胡椒 法兰克福香肠
、

荷发香肠

种
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二
、

血香肠配方组成分类

第 组 胡椒 十马郁兰 十 多香果 丁香

玛赛克风味浅棕肠
、

秋林根风味红肠 种
。

加肉豆落 北德意志风味浅棕香肠
、

手工血香肠 种

加藏茵香
、

察香草
、

洋葱 秋林根风

味红香肠

加察香草 秋林根风味红香肠 ②

加肉桂
、

洋葱 法兰克福血肠
、

辛普

尔血香肠 种

加洋葱 手工血香肠 ③
、

棕色肉皮香

肠等 种

加藏茵香
、

姜 别尔林风味血香肠

加 铸香草 拍也伦风味血肠等

第 组 胡椒十马郁兰 一 丁香 别尔林风

味血香肠
、

别尔林风味压缩血香肠 种

加肉桂
、

寮香草 多列士风味血肠

加肉豆葱
、

礴香草 手工血香肠

加肉豆落
、

藏茵香
、

洋葱 南德意志

风味压缩香肠

第 组 胡椒‘ 马郁兰 一 多香果 手工血

香肠
、

北德意志风味压缩香肠 种

加肉豆落
、

寮香草 手工血香肠 ③

加藏菌香
、

察香草 加蒜压缩香肠
、

优

质费兰肯风味秀泊香肠 种

加 肉桂
、

畴香草
、

洋葱 辛普 尔血

肠

第 组 胡椒 一 丁香一 肉桂一洋葱 法兰

克福血肠

第 组 胡椒 一 马郁兰 一藏菌香 一 谏椒一

胡要 秀累儿歇压缩香肠

第 组 胡椒 十 马郁兰 一 寮香草 费兰肯

风味血香肠

第 组 胡椒一 多香果 胡椒香肠

三
、

肝香肠

第 组 胡椒十马郁兰一 多香果一 肉豆液

加豆落油 优质肝香肠

加丁香
、

洋葱 布拉文秀布格肝香肠
、

秋林格风味肝香肠 种

加姜 饱维伦肝香肠 ②

加丁香 级肝香肠 ②
、

格斯特肝香

肠 种

加寮香
、

洋葱 手工制作肝香肠

种

加姜
、

洋葱 兰特肝香肠 ②

加豆葱油
、

洋葱 卡特那肝香肠 ②

加丁香
、

寮香草
、

洋葱 法兰克福风

味血香肠 ②

加洋葱 布拉文秀伯格道威尔肝肠

第 组 胡椒 马郁兰十肉豆落 扎尔第

肝香肠 种

加 豆落油 姜 十丁香 十 察香草 十 肉

桂十洋葱 哈罗巴风味肝香肠 种

加丁香
、

洋葱 卡斯那肝香肠等

种

加姜
、

礴香草 布拉文秀伯格扎尔第

连肝肠

加察香草
、

肉桂
、

洋葱 加西红柿肝

香肠

加姜
、

洋葱 手工制作肝香肠 ③

加洋葱 手工制作肝香肝 ⑤

加豆落油
、

丁香
、

姜
、

察香草
、

肉桂

夏鲁丁肝香肠

加察香草
、

洋葱 秋林格风味肝肠

卫

加豆落油
、

嚼香草
、

肉桂 肝 肉香

肠
·

加豆巷油
、

寮香草
、

洋葱 柏依也伦

风味啤酒肝香肠

第 组 胡椒 十 马郁兰‘ 多香果

加姜
、

洋葱 黑妈德斯海玛肝香肠

加丁香 黑双德斯海玛肝香肠

加丁 香
、

洋葱 扎库先风味肝香肠

加洋葱 慕尼黑风味肝香肠等 种

加礴香草
、

洋葱 辛普尔肝香肠

第 组 胡椒十多香果 肉豆落

加豆落油
、

姜
、

洋葱 萨涅肝香肠
·

加姜
、

洋葱 哈列肝香肠 ②

加洋葱 法兰克福风味肝香肠

第 组 胡椒 小 肉豆落十洋葱 别尔林风
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味优质肝香肠 ①②③等 种

加姜
、

豆落油 兰特肝香肠

第 组 胡椒 姜 洋葱 扎尔弟肝香肠

③

加豆范油 加西红柿肝香肠 ③

加马郁兰
、

丁香
、

寮香 饱稚伦肝香

肠 ①

加马郁兰
、

丁香 别尔林风味肝肠

加豆落油
、

肉豆葱 级肝香肠 ①

第 组 胡椒 肉豆蔑十姜十丁香十肉桂

一洋葱

加察香草 狄力卡特斯肝香肠

加豆落油 卡尔布什肝香肠 ①

第 组 胡椒二豆落油 肉桂 洋葱 莱

茵风味肝香肠

第 组 胡椒 十 豆范油 十 多香果 一 洋葱

手工制作肝香肠 ④

第 组 胡椒 多香果一丁香十 察香草

洋葱 兰特肝香肠 ④

第 组 胡椒 肉豆落‘ 肉桂十洋葱 萨

涅肝香肠 ①

第 组 肉豆落 二丁香 洋葱 哈列肝香

肠 ①

第 此 组 胡椒 小 肉豆落十丁香十 肉桂 惠

及谢盯香肠

第 组 胡椒十马郁兰 一察香草十 肉桂 小

洋葱 马 尔缅肝香肠

第 组 胡椒 , 马郁兰 丁香十 畴香草

兰特肝香肠 ③

四
、

讨论

通 过对 国外熟香肠 种
、

血香肠

种
、

肝香肠 种 的配方分析
,

可以明

显看出国外香肠所使用的香辛料与国内香肠有

很大的不同
。

因而可以想见
,

由此而带来的香

肠风味的不同了
。

国外熟香肠的配方中
,

胡椒 肉豆落的

配伍使用是最多的
,

在 例配方中占了 例
。

配合使用其它香辛料最多的是大蒜

例
, ,

其次是洋葱 例
, ,

胡要 例
, ,

辣椒 例
,

可见欧美人 比较偏爱辣味 其香肠的风味也是

香辣鲜味
。

国外血香肠的品种比较多 种
。

可

见国外是比较重视对猪血的利用的
。

而国内香

肠多以精肉为主料
,

对猪血的利用率很低
。

在

市场上只能见到 种纯猪血做的血肠
,

其次就

是不添加任何香辛料的血豆腐
。

血香肠的香辛料的配伍也与熟香肠不

同
。

其基本配方组成是胡椒 马郁兰 十丁香

多香果 在 例配方中占了 巧 例
。

配合使用的其它香辛料
,

数量较多的有察香草

例
, ,

洋葱 例
, ,

藏茵

香 例
, 。

肝香肠的基本配方是胡椒 马郁兰 十

多香果十肉豆范
。

其配方特点与血香肠相似
。

只

是去掉了丁香
,

换上了肉豆落 可以说是介于

熟香肠与血香肠配方之间的配伍
。

其它配料用

得最多的是洋葱
。

在 例配方中有 例用了

洋葱
,

而且其用量也相当大
。

用量最少

的占主料的
,

用量最多的占主料的

兰特肝香肝
,

多数用量在 一
。

在配方分析中发现
,

有许多香肠虽然品

名不同
,

但香辛料配方却是相同的
,

有的只是

用量上稍有出入 如熟香肠第 组的就有 个

品名
,

也有的虽然品名相同
,

但配方却不同
。

这可能与生产的国家不同而出现的差异
。
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