
年第 期 肉 类 研 究

矛县昌县舜县昌县昌昌遥导昌孚身昌县母县县昌昌昌母通县导县县昌昌县昌昌昌县舜号县县导县县理县县县昙答昌昌昌县县昌县县易母渭母邹

关于速冻食品的调研报告
, , , , , , , 。。 , 、 , , , 、 , 李
张元生 金辅建 薛茜 杜国庆 张才林

中国 肉类食品综合研 究中心

速冻食品在当今世界上是一种新兴的加

工食品
, 在发达国家的食品工业中占有相当

重要的地位
。

在我国
,
随着人民生活水平的

提高
,

生活节奏加快
,

食品结构在生变化
,

速冻食品也呈 良好的发展趋势
。

一
、

国外速冻食品的发展水平

速冻食品开始于 年
,

起源于美国
。

在以后的相当长时间内
,

由于人们对速冻食

品缺乏必要的认识
,

并没有赢得广大消费者

的欢迎
,

生产发展十分缓慢
。

直到第二次世

界大战后
,

速冻食品 才迅 速 发 展 起 来
。

年
,

美国系 统地 研究了 速冻食

品 ,

并制定了《冷冻食品制造的法规 》
。

从

此以后 , 速冻食品实现了工业化生产并进入

超级市场
,

深受消费者青睐
。

特别是当

年美国发明了果蔬单体快速冻结 技术

后
,

开创了速冻食品的新局面
,

此项技术很

快风靡世界
。

最近几年 ,
‘

世界速冻食品技术

方兴未艾
,

其增长速度高达 帕
,

超过

任何一种食品
,

速冻食品的品种多达 多

个
。

美国
、

欧洲和 日本等发达国家已形成从

原料生产到加工
、

销售的完整冷藏链
,

保证

了速冻食品的社 会化 和工 业化
。

据专家预

测
,

九十年代速冻食品将成为世界上发展最

快的食品
,

其销量在发达国家将占全部食品

的 肠左右 ,

有逐步取代罐头食品的垄断地

位而跃居加工食品首位的趋势
。

美国速冻食品产量居世界首位
,

年

总产量为 万吨
,

年人 均占有产 量最

高
, 已达 公斤 美国冻菜和调理食品继

续增长
,

但鱼
、

海产品
、

果汁和饮料产量下

降
。

美国是世界上最大的速冻食品市场
。

美

国 年速冻食品产量比 上年 增产
,

肠 ,

达到 万吨
,

年比 年增长
,

可达到 万吨
。

美国需 进 口 冻菜
、

途
、

海产品及少量冻肉
,

可大量出 口冻鸡及

马铃薯制品
。

禽类 年增长最快
, 比上年

增长 肠
,

达到 万吨
,

主要 出 口到

前苏联各共和国
。

禽肉 年比 日。年增长
奋肠

,

可达 万吨
。

年 , 冻菜比上

年增长 肠
,

达到 万吨
,

年比上

年增长 肠 ,

达 到 万 吨
。

年调

理食品比上 年 增 产 呱
,

达到 万吨 ,

年比 上年增 长 肠
,

可达 到 招 乒万

吨
。

年美国鱼和海 产量 下降 肠
,

达

到 万吨
,

年进 口 鱼和 海产品量下

降 肠
,

进 口量达到 万吨
。

主要原

因是价格太高
。

果汁与饮料比上年下降 。丐
,

达到 万吨
。

冻肉下降到 万吨
。

欧洲 。年速 冻食品 上升 肠
,

主要

是德国
、

法国和丹麦三国 产 量 增加 肠以

上
,

而某 些国 家如 英国
、
、

挪威
、

瑞典和瑞

士
,

与往年持平
。

欧洲 速冻 食品 总产量为

万吨
,

但实际 产 量为 万吨
,

接近

万吨
,

年人均消费量为 公斤

比利时 年速冻食品 产量 为 万

吨
,

但近两年产量在下降
。

原东德和奥地利速 冻食 品产 量上升 ,

年奥地利产量达到 “ 万吨
。

德国 导 年速冻食品产量增加 肠
,



肉 类 研 究 年第 期

达到 万吨
。

速冻食 品有 一千多种
,

冻

菜占 肠
,

肉
、

禽占 肠
,

鱼
、

海产品占

法国 年速冻食品增加 呱
,

达到

万吨
。

丹麦 年速冻食品比上年增长
,

产量达到 万吨
。

丹麦的 年人 均速冻食

品量占欧洲第一位
,

达到 公斤
,

接近美

国 美国人均占有量指人均产量
,

而欧洲人

均占有量指人均消费量
。

日本 年速冻食品产量首次突破百万

吨
,

达到 万吨
,

比 年增产

逮冻食品达二千多种
。

年人均 公斤
。

美

国是 日本最大速冻食品供应国
,

向日本出 口

万吨速冻食品
,

超过中国
、

台湾
、

新西

兰和加拿大向日本出 口的总量
。

年日本

进口冻菜比上年下降 肠
,

达到 万

吨 但 日本总的速冻食品消费量 。年比上

年增 加 肠
,

达到
,

万吨
。

日 本国

产冻 菜 年 比 上 年 增 产 肠
,

达到

功 万吨
,

加上进 口冻菜
, 日 本 冻菜消

费量达到 万吨
。

调理食品增长最快
,

烧烤食品的 产 销 比 上 年 增长 肠
,

达到

万吨
,

其它调理食 品 比 上 年 增长

肠
,
已达

。

万吨
。

总的调理食品比

上年 增 长 肠 , 达到 万吨
。

鱼产

品比上年 减 产 肠
, 达到 万吨 冻

肉下降 肠 , 只达到 万吨
。

二
、

我国速冻 品的近况

我国速冻食品起步较晚
, 只有二十多年

钓历史
。

开始主要在沿海大城市罐头厂试制

加工速冻食品外销出 口
,

在技术上大都采用

以冷藏间代替冻结间
, 冻结产品大都在几小

时以上
。

许多产品实际成了
“

慢冻产品
” 。

因

此 ,
生产发展十分缓慢

。

年
,

北京
、

上

海
、

青岛三个速冻食品厂同时从 日本引进螺

旋式速冻装置
,

促进了我国速冻食品工业的

发展
, 出 口能力由原来的 。吨提高到 。。

吨
。

进入八十年代后
,

随着引进设备的不断

增加和国产速冻装置的研制成功 , 使我国速

冻食品加工工艺逐渐向国际水平靠拢
,

速冻

食品也从原有的肉类
、

水产类冷冻加工发展

到果品蔬菜面食点心和调理食品加工
。

目前

我国有速冻食品 多种
,

并且随着多 功 能

食品加工行业的发展
,

速冻食品仍呈发展趋

势
,

特别是近几年
,

由于速冻食品具有
“

快

洁
、

方便
、

美味
、

卫生
、

新鲜
”

等特点
,

促

使家务劳动社会化
,

满足了双职工家庭的需

要
,

深受群众欢迎
,

成为市场的抢手货

我国近几年速冻食品每年以 呱的

速度增长
,

年速冻食品产量约达 万吨
。

由于我国人 口众多
,

故年人均占有 量 仅 为

公斤 ,

大大低于发达国家水平
。

我国速

冻食品无论是数量还是质量都不能满足市场

的需要
,

速冻食品的科研
、

加工技术都较落

后 ,
冷藏链还不健全

。

此外
,

大多数速冻设

备尚依赖进 口
,

不能适应速冻食品发展的需

要
。

由于速冻食品受到消费者的欢迎
, 故近

几年速冻食品如雨后春笋般地发展起来了
,

其波及范围很广
, 包括肉类

、

禽类
、

鱼类
、

蔬

菜类
、

面制品及点心菜肴等
。

速冻食品搞得较好的上海市
,

特设立冷

冻食品公司
,

专门从事冷冻食品的生产
。

其

中尤以我国商业冷冻食品行业首家合资企业

一一上海 日冷食品有限公司最突出 该公司

是上海吴径冷库与日本株式会社日冷合资经

营生产速冻食品的企业
,

于 年 月 试 生

产
,

年 月正式验收
,

产品全部 出 口
。

主要生产速冻点心 主要有虾饺
、

烧卖
、

小

笼包
、

春卷
、

锅贴等
、

速冻鸡肉串
、

速冻

蔬菜等 个品种 。年生产速冻产品

吨 ,
年创汇 万美元

,

年人均创汇

万美元
,

年利润为 弓万人民币

我国肉类行业搞肉类小包装冷冻产品较

好的上海龙华肉联厂
,

自 年开始生产冷

冻肉类产品
,

深受消费者的青睐
,

该厂生产的

冷冻猪肉小包装顾客争相抢购

天津市食品一厂原是一个经营蛋品的老
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企业
,

年由于管理体制改变及补贴取消

陷入困境
。

为了开拓生路
,

该厂选定速冻食

品作为企业的生产方向
。

于 年生产春卷

速冻菜卷
、

银丝卷
、

饺子
、

包子
、

门丁
、

春

饼
、

云吞
、

八宝袋等十类近四十个品种
,

当

年就扭亏为盈
,

实现利润 多万元
。

” 年

生产速冻食品 吨
,

实现利润 万元
。

广东省速冻食品搞得也较好
,

利用闲置

的广州肉联厂生产速冻食品
。

顺德食品公司

冷冻方便食品厂生产 多个品种
,

主要有方

便点心
、

饺子
、

肉丸
、

菜肴
、

罐头等 类
,

深

受市民欢迎
,

连郊区农民也购买速冻食品
。

深

圳市食品公司向香香出口 种速冻食品
,

如馒头等
,

年获纯利润 万元
。

近一个时期以来
,

各种速冻小包装食品

在江苏省扬州市场上十分走俏
。

如猪的心
、

肝
、

腰
、

尾巴
、

耳朵
、

肉糜
、

羊羔肉及海产

品等
。

随着拥有冰箔的家庭 日益增多
, 以及

消费观念的不断更新
,

速冻小包装受到消费

者欢迎及销势趋旺
。

北京发展速冻食品是从 年开始的
。

原海淀区粮食局挂面厂为了开拓生路
,

改名

为海南速冻食品厂
,

开始手工饺子
、

包子
、

馄饨
、

汤元等面食品
,

放在冷藏间内冻结
,

计量与装袋后送市场销售
。

由于速冻食品方

便了消费者
,

促使家务劳动社会化
,

满足了

双职工家庭的需要
,

深受消费者的欢迎
。

于

是 , 速冻食品厂家应运而生
,

现具有一定规

模的有 多个厂家
,

产量日产 吨以上的有

粮食局所属东方速冻食品公司
、

北京东福食

品有限公司 原北京方便食品厂 及十八里

店乡所属北京蔬菜食品速冻公司等厂家
。

有

些速冻食品已远销河北
、

山西
、

内蒙
、

辽宁

等省市
。

北京市昌平县狮子营速冻食品厂使用北

京商机广研制的螺旋式快速冻结装 置
,

于

年 月试生产
,

每天 班生产饺子
、

包子

馄饨
、

汤元和窝头等速冻食品 吨
, 已占领市

里 多个菜市场或副食商店
, 还将产品打到

类 研 究

了顺义
、

密云
、

怀柔 等县 及张 家 口等地

该厂只有 人
,

属村办企业
,

但效益很好
,

日盈利达 万元
。

北京蔬菜食品速冻公司于 年由农业

部和北京市共投资 万
,

由东欧引进蔬菜

冻结装置及装配速冻冷库
,

主要 为 了 解决
“

菜蓝子工程
”

中的冻菜出 口及内销
。

但因

出 口受限及国内冻菜无销路
,

于 年
,

他

们选定产生速冻食品作为主营产品
,

生产速

冻饺子
、

包子
、

春卷
、

馄饨 个品种系列
,

日产 吨
。

速冻食品三分之一供应大同
、

内

蒙
、

锦西等地区
。

三
、

发展我国速冻食品的几点越议

我国已 于 年 月 日 实 施

国家标准《速冻食品技术规 程 》 该 规 程

对速冻食品的原料与准备
、

速冻
、

贮存
、

运

输与分配
、

零售
、

包装和标志及卫 生 等 都

有严格的要求
。

但据了解
,

我国大多数速冻

食品厂家根本不知道我国已经制定了国家标

准
,

更谈不上按国家标准生产速冻食品了

故应大力宣传并严格地按《速冻食品技术规

程 》生产速冻食品
, 以保证 速 冻 食品的质

量
。

我国商业 包括粮食系统
、

农

业 包括水产等部门
、

轻工及经贸 主要

是外贸冷冻加工厂 等部门都在不同规棋地

生产销售速冻食品
,

互不协调
,

各自为政
。

没有统一的管理机构
,

使得当前速冻食品市

场比较混乱
,

产品质量参差不齐
,

影响了速

冻食品的形象
。

故应建立专门机构来管理速

冻食品的生产和销售及质量监控等
。

并尽快

制定出《速冻食品管理条例 》

我国多数速冻食品厂仍使用冻结

间或冷藏间冻结食品
,

许多产品由于冻结时

间过多而成了
“

慢冻
”

食品了
。

影响了速冻

食品的质量
。

现急需 快 速冻结 装置 近几

年
,

我国安阳制冷设备厂
、

天津天 马 制 冷

设备有限公司
、

北京商机厂等设备厂家生产

了速冻装置
,

有些设备经速冻食品厂家使用
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功 能 肉 食 品 的 开 发 】
仇新民

张虎。 、、苏黄桥肉联厂 ,

鬓
随着人们生活水平的不断提高

,

越来越

多的人已经自觉地将食品卫生
、

营养
「

和身体

的成长
、

发育
、

健康
、

防病和抗衰老紧密地

联系起来
, 居民已注意调整和改善自己的膳

食结构
, 功能食品逐步受到消费者的欢迎

,

特别是功能肉食品 近年 来备 受消费者的喜

爱
。

所谓
“

功能肉食品
” ,

是指有调节人体

各部分生理机能之功效的肉食品
。

而普通优

质肉食品就不具备这样的功能或其功能达不

到预期的效果
。

我国的传统优质肉食品品种

繁多
, 但功能肉食品还较少

,

有的产品还是

刚刚走上街头
,

步入市场
。

笔者认为肉联厂应

宾分利用自已的优势
, 以猪瘦肉作为开发功

能肉食品的
“

载体
” ,

在传 统的 工艺 基础

上。 重新制订合理的工艺路线
、

加工方法
,

改进配方
,

积极开发含优质动植物全蛋 白
、

铁
、

钙
、

磷 等矿 物质及

各种维生素的具有明显功效的功能肉食品
。

这种以含高蛋白猪瘦肉作为载体开发的功能

肉食品市场前景十分广阔
。

这项工作的开展

不但对整个社会有益
,

而且也可以改善企业

的产品结构 , 增强企业的后劲
。

根据我国目前各肉联厂肉食品加工的具

体情况
,

可开发的功能肉食品主要分以下四

大类 一
,

儿童
、

少年 发 育 增智类

二 妇女健身美容类 三 中年保

健类 四 老年防病抗衰老类等 可开

发的产品品种就太多了
,

如天钙肉酱
、

营养

肝泥
、

神童营养肉片
、

儿童富钙肉脯全价营

养肉松
、

降压金丝
、

孕妇健胎 肉粒
、

妇健营

养水晶肉
、

宫宝午餐肉
、

低脂肠
、

骨糊肠
、

全价营养罐头
、

老年肉酱
、

荤素组合食品等

等
。

那么功能肉食品应从何处着手开发呢

笔者认为首先应进行大量的社会调盘
、

分析

了解我国膳食结构存在的缺点
,

熟悉居民消

费水平 , 掌握消费者的心理
,

确定功能肉食

品的开发范围及开发品种
。

其次是开发途径

的设想
,

其主要途径是 在以猪瘦肉为主原

后
,

经济效益显著
。

但这些速冻装置价格较

高
, 有的质量不完全可靠

,

故应 用 程 度较

低 有些速冻机械尚需依赖进 口
,

这些都影

响了我国及北京市速冻食品的生产
,

应尽快

研出质量可靠
、

价格较便宜的速冻装置
,

以

满足漆冻食品发展的需要
。

当前
,

我国科研落后于速冻食品

的生产 有些速冻食品厂家不太重视科研工

作
,

更没有中试生产车间
,

没有 严 格 按照

《逮冻食品技术规程 》生产速冻食品
,

没有

严梅愉测速冻食品的监控机构
,

故应把有关

科研力量组织起来
,

成立一个集速冻食品的

科研
、

中试生产及质量检测的机构
, 以负责

速冻食品的研究
、

中试及分析检测速冻食品

工作
。

目前
,

我国速冻食品生产厂家的

技术和设备均不能满足消费者对速冻食品 日

益增长的需求
。

故要迅速发展我国的速冻食

品 ,

必须借助于国际间的科技力量和资金
,

利用我国廉价的原材料及劳力
,

建立三资企

业
,

带动我国速冻食品的发展
,

以开发出不

同类型和系列化的述冻食品


