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肉制品含糖量的高效液相色谱分析
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驰名中外的北京老字号
“

浦五房
∃

的肉制品
,

香醇味
�

厚
,

独真二格
,

深受画内外宾客的

欢迎
。

但对其含糖量的 %分离分析未见报导
。

搪是肉制品加工的主要辅料之一
,

它不仅起着调

味作川
,

而且起着助色
、

提高产品出品率
,

稳定色泽等重要作用 〔
, 〕

。

我们参考安井等人的
方法 〔& ! ‘〕

,

用∋ ()∗ +高效液相色谱 , 对
“

浦五房
”

肉制品的含糖量进行万分离分 析
,

以便进一步研究肉制品含糖量及各种糖配比与其风味
、

色泽间的关系
�

实 验 方 法

一
、

仪器
、

药品及试荆
�

高效液相色谱仪 岛津) −‘./
,

数据处理机∗一01 / + 日本 ,
2
搅肉机 0一 3 4 4 + 日 本

5 6 78 9 :;五<= ;>? ≅Α − ,
2
滤膜 4
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& & 2 Β
、

水相用 +日本9 <ΧΧ<Δ � > ; ∗ � �

)  Ε
·

乡 , 离心 机

+ 日立 , 4Φ Δ一&&
2
超声波清洗器ΓΗ 一 3 Φ4 + 日本精扒制作所 ,

�

蔗糖
、

葡萄糖及果糖 基准级试剂 + 日本关东化学株式会社 ,
2 乙腊∋ ()∗用 +日本 关

东株式会社 ,
2 乙醇分析纯 +北京化工厂 ,

� 你
Ι Ι

Ι

ϑ
Ι

二
、

试剂的配制

3
�

贮备液 葡萄糖
、

果糖
、

蔗糖标准品在减压 + 1 4

!
∋ Κ , Λ 4℃下干燥至恒重

。 一

各精确

称取 3 Μ ,

混合
。

用 Ν4 肠乙醇定容至 3 44 Β Χ
,

经充分混匀
,

得到浓度为 3 4 Β Κ # Β Χ的混糖 贮 备

浓
。

&
�

工作液 临用前
,

分别取贮备液加Ν4 肠乙醇配得
,

终浓度为 3
,

&
,

。
,

%
,

% Β 邵# Β Χ
。

以上溶液均于一 3Ν ℃ 存放
。

三
、

样品制备

3
·

样品来源
%

叉烧肉
、

酱鸭
、

酱猪肉 +北京
,

浦五房 ,
,

圆火腿 +购于北京西 单
·

菜 市

场 ,
,

&
�

样品制备
%

分别取肉样约 & 4 4 Μ ,

去骨
,

用搅肉机搅碎
。

准确称取ΦΚ
,

用Ν4 肠乙醇定容

至 Φ 4Β Χ
。

充分混合后
,

用离心沉降管离心分离 +1Ο 4 肛Δ Β
, Φ分钟 ,

,

取上清液
,

用滤 膜 过

滤
。

用微量注射器吸 Φ。川
,

注入色谱进样器
,

进行分析
。

四
、

色谱条件及结果处理

3
�

色谱条件
%

色谱柱ΔΓ ∋ 一 34 粒度 3昨Β
,

不锈钢制 . Β Β ≅8 Π &Φ � Β Β + 日本岛 津 ,
。

流动相
%

乙腊
%

双蒸馏水! Ν 。 % & 4+ 体积 比,用前经超声波脱气处理
2 流速

。 3 , 3# Β <=
。

柱温
%

1& ℃ 检测器
%

示差折射计 +0≅ 8 一 Θ/ Η
,

岛津 ,, 衰减Η Π Χ� 0≅ Ρ邢
&

,

结果处理
%

以色谱峰相对保留时 间定性 , 以峰面积比的外标法定量
�

! 峰Λ一



结果与讨论
、

娜妇标准岛的典过色祖圈
,

见图Χ�

司田 3
%

三种糖混合标准品的∋ (∗) 图谱 +色谱条件见正文 ,

二
、

标准工作曲雄

用蔗糖等标准物的峰面积
,

分别对其工作液浓度在直角座标上作图
,

呈线性关系
,

见图 &
。

求得的柑关系数
>
蔗糖二 4

�

Μ Μ Μ . Μ , >
葡萄糖二 。

�

ΜΜ

1 4 Μ , >
果糖Σ 4

�

Μ Λ & 34
。

脉刹呻

, 尸一, 物Ι , 一一 , 一

忿 Ο , 犷&

△皿&� 肉制品含糖量测定的标准工作曲线

三 、 盆现性

在一天内
,

用同一标准品样品同体积作 34 次分析
,

∗Τ 又变异系数 ,分别为
%

蔗 糖 1
�

1 Υ
,

葡萄糖.
,

3帕
,

果糖.
�

Λ 呢
。

四
、

定皿分析的结果

根据工作曲线
,

分别求出试样溶液中各种糖的量
,

按公式求出各种肉制品 中百 分 含 糖

最
�

各种肉制品提取浓经 1 次测定
,

平均结果如下表
。

各种肉制品含搪量测定结果 +肠 ,

蔗蔗蔗 糖糖 葡 萄 糖糖 果 糖糖

叉叉 烧 肉肉 .
。

ΜΜΜ 无无 无无

酱酱 鸭鸭 1
。

&&& 无无 无无

酱酱 猪 肉肉 &
。

444 1
。

111 无无

无无无无无无无无无无无无无无无圆圆 火 腿腿 4
�

1 444 1
。

ΛΛΛΛΛ

综上所述
,

∋ ()∗法测定肉制品糖含量快速
、

简便
、

准确
。

它克服了薄层层析在精密 度

上的不足
,

又不象气相色谱必须制备糖的挥发性衍生物
。

所以∋ () ∗ 法是肉制 品含糖量分离

分析的最佳 方法之一
。
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充色谱柱 + &
�

1 肠+ ∗
�

Τ 《 Φ
�

1肠 ,
,

具有更

高的定量准确性和可信性
。

三
、

在分析时间上
,

大

样品的分析周期为1时于钟

分析全程却长达 Ο Φ分钟
,

孔径柱对 6一 34Ν

而玻璃填充柱的

工作效率提高
一

了一

倍
,

实现了快速分析
。

+如图 ,

总之
,

采用大孔径毛细管柱进行气相色

谱分析
,

具有分析速度快
,

分离效果好
,

定

量精度高
,

使用方便等优点
。

我们深信
,

大

孔径毛细管柱必将成为气相色谱分析领域中

的有力手段
,

它的推广和发展具有 ,
’ ‘
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