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令 关 于黄 膘 研 究 的初 步 总 结 令

南京肉联厂 公存珠

肉猪在屠宰过程中
,

常常出现黄膘胭体
。

按国内外卫生检验一般规定
,

黄脂遇冷退色者

可以出厂
,

黄疽轻微
,

经煮沸无异味者也可鲜销
。

一般
,

黄膘猪中黄疽数甚微
,

而黄脂猪占

黄膘中极大比率
。

这些黄脂都是色泽较深不易退色者
,

如何合理利用
,

是我们多年来研究的

主要课题
。

自� � � �年以来
,

我们从如下几方面进行了探讨
,

并将研究成果初步总结如次
,

伴

可有益于对黄脂桐体的合理利用
。

一
、

黄脂与黄迫晌体鉴别诊断

黄疽洞体虽然占黄膘胭体的极微小部分
,

但是 在宰后检 验中往往将 黄脂误作为黄疽处

理
,

因此
,

对黄膘肉的正确诊断是很必要的
。

�
�

肉眼鉴别与氮扭化钠乙赎洲定法

黄疽猪腼体一般在皮肤
、

巩膜 �猪头未割前可以检查 �
、

关节液
、

肾孟粘膜呈现黄色
,

尤其是关节液及肾盂粘液出现象胆汁那样黄 色
。

黄脂猪服体除脂肪外一般无色
,

但
一

也有极个

别猪胭体关节液及 肾盂粘膜呈鲜淡黄色
。

通过 ��� 例黄膘猪的检查
,

仅见一头肝脏稍有肿胀现象
,

其余都属正常
,

一头有鲜黄色

泽 � �� 头关节液呈鲜黄色
� 一头巩膜黄色

。

用氢氧化钠乙醚法测定服体 ��� 例
,

结果乙醚内呈 黄色而下 层氢氧化钠呈无色者�� 头
,

其余仅 乙醚液面呈现黄色环
,

而乙醚层及氢氧化钠层均无色
,

结论是
,

均属黄脂
。

氢氧化钠 乙醚测定法是取洞体脂肪约 �克切碎
,

置于试管内
,

加 � � 氢氧化钠 �毫升
,

加

热至脂肪溶解约 �一 �分钟
,

自然冷却至不烫手 �用水冷却亦可 �
。

然后加乙醚 � 毫升
,

并使

之混和
。

静置一定时间
,

可见其试管内层次分明
,

上层为乙醚
,

下层为氢氧化钠
,

中层为脂

肪
。

如系黄脂
,

则上层乙醚呈黄色或无色
,

仅液 面呈黄色 环
,

下层氢氧 化钠液清亮或混浊

�允许稍有黄色 �
�

如系黄疽
,

上层 乙醚液清而无色
,

下层氢氧化钠黄绿或黄色
�
如兼有黄

疽与黄脂
,

则上
、

下两层均显黄或黄绿色
。

关于肉眼鉴别
,

笔者从连续出现多例黄疽的鉴定中举出 �例
,

这 �例 中仅 �例皮肤无黄色
,

� 例皮肤鲜黄而无光泽
,

巩膜
、

关节液
、

肾孟粘膜黄色
,

尤其是关节液呈褐黄色
。

且 � 例肝

呈硬变病灶
,
� 例肝脏无明显病肚

。

用氢氧化钠乙醚法测定
,

结果呈黄疽的阳性反应
。

另外
,

在 � � �  年 � 月
,

连续遇到了数十头喂橡皮鱼下脚料而生成黄膘的洞体
,

这是具有

特殊 黄色的胭体
,

其脂肪色泽呈现浓红茶色
,

但不象胆汁那样的色泽
,

其巩膜
、

皮肤
、

关节

液
、

肾孟粘膜不显任何变化
,

以氢氧化钠乙醚法测定
,

乙醚层内无色
,

氢氧化钠层呈与脂肪

相同的特殊色泽
。

�
�

血漪法

人患了黄疽性肝炎
,

可用血 清法诊断
,

但人 血一般是不溶 血的
,

轻度溶血可用丙酮处

理
,

间题便可解决
。

据文献记载
,

严重溶血对鉴别是否黄疽是难于解决的
。

而猪的红血球易

于破碎和易于溶血
,

特别是血 液有 了水就呈现出严重溶血
。

日本文献介绍了可用血清法鉴定
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猪的黄疽
,

但很费事
,

具体方法亦未作介绍
。

我们通过一系列人工溶血 �如血液里加微量不

同比例的水
,

以及人为搅动
,

使猪血溶血等 �
,

用丙酮处理溶血及严重溶血的血清
,

测定结

果与正常不溶血血清结果基本相同
。

然后用洞体心血及同一洞体不溶血的血清比较试验
,

效

果基本相同
。

通过试验
,

根据心血溶血程度
,

以 �
, � � �之 比的丙酮对血清进行处理

,

以 � � � �

转 � 分离心 �一 �� 分钟
,

取出血清进行凡登白定性测定
。

凡登 白定性直接测定是
,

以血清 �毫升
,

重氮试剂混合液 �重氮试剂甲
、

乙 两液��
�

�毫升

了昆合后 �� 分钟
,

如见有紫色环反应则呈阳性
,

否则是阴性
� 凡登 白定性间接测定是

,

以血清
� 毫升

,

加重氮试剂混合液 �
�

�毫升或 �毫升
,

数分钟后加�� 肠酒精�毫升
,

数分钟后观察之
,

呈酱红色者为阳性
,

反之则为阴性
。

关于鉴别诊断
,

应强调综合鉴定
,

首先是肉眼观察
,

然后在此基础上一般可作氢氧化钠

乙醚法测定
,

如遇特殊黄膘
,

可用血清法作对照试验
,

因为血清法敏感性强
。

笔者接触的黄疽猪基本上是阻塞性黄疽
,

引起阻塞的原因以蛔虫为主
,

肝吸虫
、

华枝肇

也存在干肝胆管 内
。

黄疽的色泽较浅
,

也易于 褪色
,

笔者 认为可 以不 受限制出厂
。

至于黄

脂
,

因色泽较深
,

退 色不易
,

退色后经加热仍可 呈现黄色
,

有的 � �� 小时后仍不退色
,

但可

合理利用
。

二
、

关干黄眼原因调查

黄膘猪极大多数是黄脂
。

根据 历年统计
,

黄膘 已逐年明显 减少
,

而黄脂色泽 已趋于变

淡
。

江苏地区黄膘主要来 自东台
、

大丰
,

以往这带地区猪大多是本地黑猪
,

黄膘猪所占比率

大
,

黄脂色泽黄深
。

自�� 年代引进外国种公猪
,

与当地黑猪杂交改良后
,

黄膘猪显著减少
,

色泽趋于淡黄
。

为了弄清楚黄膘发生的原 因
,

我们作了初步调研
。

大丰通商公社中东大队七

队猪场集体养母猪是黄膘
,

其后裔三头肉猪经屠宰是黄膘
。

竹港公社定东大队五队陈大桃养

的一头母猪所产后裔亦是黄膘
。

东台四灶公社祠坝大队一头种公猪是黄膘
,

其后裔 也 是 黄

膘
。

从上述实例反映
,

父
、

母本都是黄膘
,

其后裔定会 出现黄膘
,

父 或母是黄膘
,

其后裔也

有黄膘猪存在
,

这就为我们提供一条线索
,

即黄膘猪很可能存在遗传因素
。

三
、

用蚕蛹喂猪复制黄砚的试验

据上海畜牧兽医通讯创刊号载文称
,

用紫云英喂猪复制黄膘的试验未能获得结果
。

由植

物性饲料喂猪一般不会引起黄膘 已有初步结论
。

用动物性饲料橡皮鱼及鱼粉喂猪可以复制黄

脂
,

这也得到确认
。

� � � �年 � 月
,

从无锡调来 � 头喂橡皮鱼下脚料的猪
,

屠宰后发现是黄膘

猪
,

用氢氧化钠 乙醚法测定
,

黄膘色泽下沉于氢氧化钠层内
,

血清法测定为阴性
,

后送上海

乳肉管理所 �现上海食品卫生监督所 � 鉴定为黄脂
。

该黄脂色泽为茶色或黄铁锈色
,

有特殊

的鱼腥味
,

与 日常所见截然不同
。

喂鱼粉复制的黄膘猪肉有鱼腥味这也是肯定的
,

这也与日

常所见的黄膘猪是不一样的
。

据某些国外文献记载
,

喂蚕蛹也可复制黄膘
,

我们作 了下列两

次试验
,

情况如下
。

�
�

第一次试验

�� �试验方法

选择无锡县荡口 镇白色杂种肥猪 �� 头为试验猪
,

该产地基本不喂蚕蛹
,

也无黄膘史
。

饲料以蚕蛹为主
,

饲喂一定时间后
,

再行屠宰
,

以检测黄膘是否能复制成功
。
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我们于 � � �� 年 � 月
,

在石塘湾缥丝厂了解以蚕蛹长期喂猪情况
,

未见黄操桐体
。

向收购

站了解
,

也未有确实的说法
。

又据无锡肉联厂 同志认为
,

猪长期喂蚕蛹后屠宰
,

月同体 有 气

味
,

一般脂肪不变黄
。

我们对上述猪只都进行了预饲
,

预饲期内作猪腹部皮下脂肪手术
,

证明全是白脂
。

术后

数日作三联苗试验
。

半个月预饲期分成三组
,

相互严格分开
�

原打算至少每头猪 日喂 �
�

�� 公斤
,

任其采食干蚕蛹
,

其余以糟粕料
,

青绿多汁料及糠鼓

等折成干物质 � 公斤
,

对照猪 �一个组 � 不喂蛹
。

试验期结束后屠宰作感官检查
,

如发现黄

膘作血清学及生化检查
。

� � � 试验结果

试验组实际喂干蚕蛹每头 日喂不足 �
�

�公斤 �因实际供应紧张缺 �
。

从 � � � �年 下月至 � �月

�� 日止
,

喂了两个多月进行屠宰
,

并留了两头猪继续作停喂蚕蛹试验
,

由 于 屠 后未发现黄

膘
,

故不作血清法测定
,

仅作试验猪脂肪小样及对照组脂肪小样对 比试验
,

其结果前者有蚕蛹

刺鼻味
,

后者脂肪芳香味浓
,

无异常气味
。

停喂一个月的两头猪有残留蚕蛹异味
,

但不浓
。

�� � 讨论

试验的初步认识是干蚕蛹喂猪未能复制出黄脂
,

停喂壹个月后仍有刺鼻蚕蛹味
。

未能出

现黄脂的原 因可能是选择的生猪是肥猪
,

体重较大
,

喂蚕蛹的量不足
,

还有就是喂的是干蚕

蛹
。

据 日本文献载
,

喂腐败的蛹下丁以复制黄脂
,

因此再作一次复制黄脂试验实有必要
。

�
�

第二次试验

第二次试验在 � 年后进行
,

当时准备了充裕的干蚕蛹
,

采购了刚断乳不久的自色杂种同

窝仔猪
,

这类猪的亲本及其祖父母代均无黄膘史
。

共采购了 � 头猪分两组
,

一组喂干蚕蛹
,

另一组喂发酵的蚕蛹
。

两组每头猪 日喂干蛹量在 � 公厅以上
,

另加一些精料及青绿多汁料
。

饲喂了�� 天 以上
,

未喂蛹前进行猪的皮下脂肪切开手术
,

检查确认为白脂
,

并又进行三联苗

注射
,

以保证试验期间猪只安全及饲喂的可靠性
。

屠宰分两个时间进行
。

第一次在停喂蛹后进行
,

屠宰量为全数 �� � �有一组的一头猪因

气喘病淘汰 �
。

第二次屠宰是在停喂蚕蛹 ��� 夭后进行
。

第一次屠宰后其胭体因无黄膘出现未

作氢氧化钠 乙醚法与血清法测定
,

但作了� � �一�
、

水分
、

脂 肪
、

蛋 白 质
、

糖分及碘价测

定
。

测定结果与 日常屠宰的白脂胭体相对照
,

数据大致相同
,

差异 不 显著
。

停喂蚕蛹 �� �天

的猪屠后服体无黄膘出现
,

但蚕蛹刺鼻异味久久不易消除
。

从上述试验表明
,

喂蚕蛹不会 出现黄膘
,

除蚕蛹气味外
,

肉的品质不受任何影响
。

这一

试验给人们启示
,

喂植物性或动物性料复制黄脂也是不易之事
,

纵然成功
,

如喂橡皮鱼
,

造

成黄染
,

但其色泽
、

气味等
严也与遗传有显著差异

,

与日常所检验的黄膘胭体 自然有差异
。

四
、

黄脂猪可以合理利用

文献记载
,

黄脂肉对人无害
,

但论据尚嫌不足
。

我们从卫生评定
、

营养结构上是否同于

白脂猪服体
,

黄脂与不饱和脂肪有否联系等方面进行了研究
。

研究结果证实
,

在卫生评价方 而都符合规定要求
,

� � �一�
、

� � 值及酸 价 测 定均属优

等
,

完全符合食用要求
。

关于营养价值的评定
,

黄脂胭体中蛋 白质
、

脂肪
、

水分所含的量也

符合国际标准要求
。

黄脂肉的精 肉含脂肪量稍高而含糖分稍低 �白脂猪也不高 �
,

与运输不

休息或少消息有关
。

黄脂猪碘价较白脂猪碘价明显为高
,

说明与含多不饱和脂肪酸有关
。


