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摘　要　本文着重介绍了肉品检验中黄疸与黄脂的鉴别方法和处理原则。
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　　在猪的宰后检疫中,经常发现胴体黄染的问题。

通常情况下, 胴体黄染有两种原因, 一种是黄疸, 另

一种是黄脂。这两种不同性质的黄染, 致病原因及

食用价值截然不同。因此, 肉品卫生检疫人员准确

鉴定、正确处理这两种黄染胴体是非常重要的。

黄疸是由于胆红素形成过多或排出障碍, 以致

血液中胆红素浓度增高, 在皮肤、粘膜、浆膜、关

节滑液囊液、组织液及实质性器官多处沉着发生黄

染的一种症状。尤其是关节滑液囊液和皮肤的色泽,

在黄疸与黄脂的鉴别上, 具有重要的意义。

黄脂则是指家畜的脂肪组织(包括皮下脂肪)呈

现程度不等的黄色, 但其他器官组织不黄染。主要

是由于家畜摄食了多量含有胡萝卜素和叶黄素的草

料、谷类以及胡萝卜等饲料的色素, 易溶于脂肪, 且

易与脂肪结合, 因而使脂肪组织具有不同程度的黄

色, 并不显现其他病理变化。

因此, 黄脂肉不属于病肉, 而黄疸肉则属于病

肉范畴。二者在肉品检疫处理上有本质区别。

在猪的屠宰检疫中, 特别是在肉联厂屠宰流水

线上检疫, 由于时间短, 速度快, 必须依肉眼和实

践经验作出快速判断, 必要时结合化验室诊断。笔

者在检疫操作过程中, 总结出如下经验。

一看: 看皮肤、看关节。凡遇到黄肉, 首先观

察胴体的皮肤是否发黄, 因为黄疸时皮肤发黄几乎

无一例外; 其次是切开关节看其囊液, 如果两个部

位均出现黄色, 足以说明属黄疸类。

二放: 将有疑问的胴体放置一边, 经过几个小

时或一昼夜的观察, 若是黄疸其肉的颜色放置时间

愈长颜色愈黄; 而黄脂经几个小时的挥发, 色素随

着放置时间的延长而逐渐减轻或消失。

三查: 观察肝脏和胆管的剖检变化。据笔者观

察, 绝大多数病例 ( 85%以上) , 黄疸病肝脏和胆管

都呈现病变, 如肝硬变, 胆管阻塞, 胆囊淤滞等。

四测: 对可疑的难以鉴别的胴体进行检测。

1. 硫酸法: 取数克脂肪置于试管内, 加入 50%

酒精浸抽, 并不时振荡。然后过滤, 取 8毫升滤液

置于试管中, 加入 10～20滴浓硫酸。当存在胆红素

时, 滤液呈现绿色, 继续加入硫酸, 经过适当加热,

则变为淡兰色。

2. 苛性钠法: 称取二克脂肪剪碎于试管中, 加

入约 5毫升 5%NaOH 水溶液, 在火焰上煮沸约 1

分钟, 振摇试管, 在流水下使其冷却到 40～45℃。此

后, 小心向试管中加入少量 ( 2. 5毫升) 乙醚, 轻轻

混匀后, 加塞静置, 待溶液分层后观察。若上层乙

醚无色, 下层液体染成黄绿色, 表明检样中有胆红

素存在, 即检样为黄疸肉; 若上层乙醚呈黄色, 下

层液体无色, 表明检样中含有天然色素, 无胆红素,

即检样为黄脂肉。

如果试管上下层均呈黄色, 则表明检样中两种

色素均存在, 说明既有黄脂, 又有黄疸。

处理原则: 根据 “四部规程”第四章第六十四

条之规定:

1. 黄疸胴体的处理: � 结合病因处理, 若系传

染性疾病引起的黄疸,应与具体传染病结合处理。�

结合严重程度处理, 肝性黄疸, 轻微黄疸, 无异味、

无臭味者可腌制或炼食用油; 病情较重的应炼制工

业油或销毁。

2. 黄脂胴体的处理; 黄脂肉若系饲料源引起

者, 肉尸不瘠瘦, 且经一昼夜放置后黄色消失或显

著减退, 无其他不良气味时, 可以上市销售。肉尸

瘠瘦, 并伴有不良气味者, 应复制加工或工业用。

如果黄疸、黄脂均有, 虽不严重, 也应按黄疸
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膜和菌体之间挨得极近, 呈模糊状; 也有较清晰的,

但不多, 多见于 2～3个相连的菌体和散在菌体。

2. 1. 2　感染时间较长的淋巴结病灶。菌体之间看不

到分节, 呈枯枝样, 相对细长而且是大弧形弯曲的

菌链。看不到荚膜。菌链周围呈模糊的茸毛状。有

的长链一端有重叠菌体, 又好像分叉的短菌体。有

的链体一端有断裂样的痕迹, 有的菌链扭曲, 总之

形态很不规则。另外在化浓的病灶尚可看到链球菌、

葡萄球菌等杂菌污染。

2. 2　培养检查: 对上述肺型炭疽, 在远离猪场的特

殊情况下, 将新鲜病料用琼脂平板和肉汤培养基培

养, 并作串珠试验及沉淀反应以证实为本菌。

2. 3　鉴别: 同易混淆的猪瘟、弓形体病进行鉴别。

2. 3. 1　猪瘟: 淋巴结肿胀、多汁、充血或出血, 较

重的外表呈紫红、紫黑色。切开, 中心呈灰白色, 周

边出血, 呈大理石外观, 严重者为一包紫红色的血

块。此外, 胴体、脏器均有紫红色出血点。

2. 3. 2　弓形体病: 是人畜共患病, 对人危害严重,

多见于猪, 猫、狗是重要传播者, 特别是猫。

猪弓形体病多见于肠系膜淋巴结及脏器淋巴

结, 多发生于空肠中段肠系膜淋巴结。病变淋巴结

成串肿大、硬实, 刀切时有硬脆感。切面也有类似

的变红或灰红或深红色 等变化, 并有淡黄或黄白色

坏死灶, 有多量液体渗出, 有的夹有少量血液。有

的病灶像禽结核样的干酪性坏死, 色泽呈灰黄、灰

白或黄白色。急性大量感染肠系膜淋巴结大都呈髓

样肿大等等。其他脏器淋巴也有类似变化, 尤其脾

脏急性感染发病期肿大 2倍, 甚至还大些, 色泽鲜

红或灰红, 散布较多突起疙瘩, 如豌豆至蚕豆大小,

切面也有黄白坏死灶。以上肠系膜淋巴结和脏器变

化, 特别是淋巴结呈砖红色, 必须采样镜检发现弓

浆虫方能确诊, 以便与肠型炭疽区别。

3　处理和消毒

确诊为本病后, 要及时按GB165 48～1996《畜

禽病害肉尸及其产品无害化处理规程》、《肉品卫生

检验试行规程》有关条款, 结合其他有关规定彻底

处理和消毒, 否则很容易扩散, 超过 6小时形成芽

孢, 留下后患。

3. 1　处理: 根据不同场合应采用不同办法处理。

3. 1. 1　两种规程结合处理。( 1) 屠宰生产现场应按

《畜禽病害肉尸及其产品无害处理规程》规定处理。

将整个尸体包装好, 用不漏水密闭溶器, 运到化制

间投入化制炉熬工业油或投入焚化炉销毁。( 2) 按

《肉品卫生检验试行规程》第二十八条规定, 被炭疽

污染或可疑被污染的肉尸、内脏, 应在 6小时内高

温处理后出厂, 不能在 6小时内进行的, 须作工业

用或销毁。

3. 1. 2　猪场或野外。应用不渗水容器密闭包装, 将

死猪或肉尸、内脏等在 6小时内运到高燥向阳、偏

僻并远离水源地带深埋。

3. 2　消毒: 对繁殖体、芽孢及未被污染的胴体应分

别进行消毒。

3. 2. 1　繁殖体 (菌体) , 抵抗力不强, 一般药物

(如新洁尔灭、来苏儿等, 低浓度漂白粉和生石灰乳

剂) 可以奏放。煮沸也是一种办法。过 6小时后再

按芽孢消毒要求, 根据不同对象再消毒 1～2次。

3. 2. 2　芽孢的抵抗力强大, 必须用 20%漂白粉、

10%热烧碱液、4%福尔马林、0. 2～0. 5%过氧乙酸、

菌毒敌、环氧乙烷等药物消毒。按不同对象, 分别

采用不同药物及其浓度、方法、次数消毒。

3. 2. 3　未被污染的肉品, 在屠宰线的清洁区等地

方, 确定未被污染的胴体等产品, 应用对产品质量

无影响的药物 (绝不可用易挥发难闻气味、异臭类

药物) , 如过氧乙酸、新洁尔灭之类药物消毒。
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