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摘要：高油酸花生以其营养价值高、储藏期长等优点深受消费者和加工企业的喜爱。但是，高油酸花生和普通

油酸花生并不能直观区分，必须借助仪器检测油酸含量。其中，气相色谱仪和近红外光谱仪是目前最常用的两类

仪器，但是体积大、质量重、造价高，而且需要专业实验室和专业人员操作，限制了其在中小型花生生产和加工企业

中的应用。本研究基于花生油折光指数与温度（R2=0.999）和油酸含量（R2=0.802）显著负相关的原理，建立了利用

折光指数鉴定高油酸花生的数学模型，并研发了一款便携式高油酸花生鉴定仪。利用该仪器检验了 30个花生品系

是否为高油酸花生，鉴定结果均与其油酸含量化学值相一致，准确率为 100%。该仪器的研制填补了快速、低价、便

携式高油酸花生检测仪的空白，为促进高油酸花生产业发展提供了一种简便易行的检测设备。
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Abstract: High oleate peanut is increasingly in favor of peanut customers and processing enterprises, due to

its high nutritional value and prolonged shelf-life. However, it is hard to visually distinguish high oleate peanut
from normal oleate peanut. Currently, identification of high oleate peanut is mainly dependent on gas chromatograph
and near infrared spectrometer, which are normally large-sized, heavy and costly in use. As specialized laboratories
and professional technician are needed, so that these facilities are less applicable for small peanut production and
processing enterprises. Based on the negative correlation between refractive index of peanut oil and temperature (R2
=0.999), as well as oleic acid content (R2=0.802), this study established a model of high oleate peanut identification
using refractive index and developed a portable instrument for identifying high oleate peanut. Thirty peanut lines
were identified by this instrument, and the result for each line was consistent with its oleic acid content from gas
chromatograph. The accuracy of this instrument was 100%. The development of this portable instrument filled the
blank market of economic and removable apparatus for identifying high oleate peanut. This portable instrument pro⁃
vided not only a quick, cheap and easy way to identify high oleate peanut, but also a technical support for promoting
the development of high oleate peanut industry.
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花生是世界范围内重要的经济和油料作物之

一，我国是世界最大的花生生产和消费国，总产量

和消费量多年来占全球的近 40%。在国内大宗油

料作物中，花生的总产、单产、单位面积产油量、种

植业效益和国际竞争力均具有明显优势[1]。脂肪酸

组成是影响花生及其加工产品品质的重要因素。

高油酸花生是指所含脂肪酸成分中油酸含量超过

75%的花生[2]，与普通花生相比，高油酸花生中油酸

含量显著提高，而亚油酸和棕榈酸含量显著降低，

具有更好的氧化稳定性和更高的营养保健价值[3~5]。
因此，高油酸花生越来越受到广大消费者和花生加

工企业的喜爱。

花生高油酸性状是由于两个编码Δ12-脂肪酸

脱氢酶（fatty acid desaturase 2，FAD2）的基因 Ah⁃
FAD2A和 AhFAD2B同时发生隐性突变造成酶活性

丧失而引起的[6~8]。Δ12-脂肪酸脱氢酶在油酸 C12
与C13之间引入一个双键，催化油酸转化为亚油酸，

所以 FAD2酶活性的丧失会引起油酸的积累[9~12]。
在高油酸花生中，AhFAD2A基因的编码区第 448位
碱基发生了替换（G:C→A:T），导致天冬氨酸突变为

天冬酰胺；同时，AhFAD2B基因的编码区第 442位插

入了一个碱基（A:T），造成了移码突变[13~15]。由于这

些遗传基础的改变难以通过肉眼辨别，而且高油酸

花生与普通油酸花生在外观上没有差别，必须借助

仪器加以区分，从而为高油酸花生的鉴定带来了

困难。

目前，高油酸花生的鉴定方法主要包括气相色

谱法、近红外光谱法和基因型检测法。气相色谱法

是利用气相色谱仪检测花生中油酸的含量，是最精

确、可靠的方法[16,17]。近红外光谱法通过建立油酸

含量的近红外模型预测花生样品的油酸含量，需要

借助近红外光谱仪来完成检测[18~20]。但是，这些仪

器价格均在 20万元以上，体积大、质量重，不易移动

且检测成本高。基因型检测法是依据 AhFAD2A和

AhFAD2B基因的突变位点检测未知样品基因型的

方法，主要是利用分子标记开展检测[21~24]，操作较为

繁琐，同样需要依赖专业仪器，对操作人员的专业

知识要求也较高。然而，随着高油酸花生的大面积

推广应用，这一类产品的检测不再局限于科研单位

和大型企业，许多中小型花生种子生产企业及收购

企业也需要对其高油酸花生的真伪进行鉴定，但是

上述仪器均价格昂贵，限制了其在中小型花生生

产、加工企业的应用。

利用折光仪测定花生油的折光指数进而估算

油酸含量，是一种操作简单、费用低廉且可以快速

鉴定高油酸花生的方法。已有研究表明，植物油的

折光指数与其含有脂肪酸的碳链长度和不饱和程

度相关，且花生油的折光指数与其油酸含量显著负

相关[25，26]。基于上述原理，本研究系统分析了花生

油折光指数与温度、油酸含量的关系，建立了依据

折光指数鉴定高油酸花生的数学模型，并将其植入

数字显示折光仪中，成功研发出了一款便携式高油

酸花生鉴定仪。这款仪器的成本在 1万元以内，大

幅降低了高油酸花生检测费用，且其体积小、质量

轻、易移动，检测可在 5分钟内完成，对测试环境及

条件要求低，可以实现花生样品的准确、快速、低成

本、易操作检测。

1 材料与方法

1. 1 材料

1. 1. 1 植物材料 建立花生油折光指数与温度和

油酸含量数学模型的标准样品集来源于 50份花生

种质材料，折光指数模型的外部验证样品集包含 30
份花生种质材料，以上材料均由中国农业科学院油

料作物研究所花生遗传育种创新团队提供。

1. 1. 2 仪器与设备 Agilent 7890B气相色谱仪，美

国 Agilent公司；A670温控全自动折光仪，济南海能

仪器股份有限公司；便携式高油酸花生鉴定仪，中

国农业科学院油料作物研究所。

1. 2 方法

1. 2. 1 花生油样品的制备 在室温（20℃±2℃）下，

每份花生材料取 2~3粒种子，利用液压钳（ZUPPER
YQK-300，台州巨力工具股份有限公司）将其中的

油脂压榨出来，使用 0. 8 μm的滤膜（直径 13 mm，天
津市津腾实验设备有限公司）过滤花生油，将过滤

后的油样装入2 mL离心管中，备用。

1. 2. 2 花生油样品化学值的测定 称取约 10 mg
花生油样品，加入 1. 5 mL 2. 5%硫酸-甲醇溶液，再

加入 0. 35 mL甲苯，90℃孵育 40 min，进行甲酯化反

应；再加入 1 mL正己烷和 1 mL ddH2O，振荡混匀；在

4000 r/min的条件下离心 10 min，取上层有机溶剂装

入进样瓶，进行气相色谱（gas chromatograph，GC）
分析。

气相色谱分析条件：色谱柱为DB-23毛细管柱

（30 m × 0. 25 mm × 0. 25 μm，美国 Agilent公司），载

气为氮气（N2），检测器为氢离子火焰化检测器

（FID），进样口温度为 280℃，进样口压力为 1. 7 ×
105 Pa，进样量为 1. 0 μL，分流比为 1:40。升温程
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序：起始温度为 180℃，保持 1 min；以 10℃/min升温

至 220℃，保持 9 min。以保留时间来定性脂肪酸，

采用峰面积归一化法计算各种脂肪酸的相对含量。

1. 2. 3 花生油样品折光指数的测定 取 0. 4 mL花
生油样品滴入温控折光仪的滴液槽，盖上遮光盖，

设定检测温度，并在温度达到设定温度后，读取折

光指数，每个样品重复3次。

1. 2. 4 花生油折光指数与温度模型的建立 分别

选取普通油酸和高油酸花生油样品各 3份，利用温

控折光仪分别测定其在 10℃、15℃、20℃、25℃、

30℃、35℃以及 40℃下的折光指数，每个样品测 3
次，取平均值作为该样品的折光指数。利用 Excel
2016软件对每个花生油样品的折光指数和温度分

别建立线性方程。

1. 2. 5 花生油折光指数与油酸含量模型的建立

以 20℃为标准温度，在 20℃下分别收集 50份花生油

样品的折光指数，每个样品测 3次重复，取平均值。

利用Excel 2016软件对花生油样品的折光指数和其

油酸含量建立线性方程。

1. 2. 6 高油酸花生鉴定模型的外部验证 选取 30
份花生种质材料的饱满种子，用液压钳榨取其花生

油为待测样品，并分别使用 2台本研究开发的仪器

鉴定其是否为高油酸花生，记录仪器的鉴定结果；

再利用气相色谱法分析每份待测油样的油酸含量，

比较每个样品的仪器鉴定结果与GC化学值的相关

性和准确性。

2 结果与分析

2. 1 花生油样品油酸含量化学值的测定

共检测了来自 50份花生种质材料的花生油样

品的油酸含量（表 1），其中 34份为普通油酸花生材

料，其油酸含量变异范围为 39. 49%~62. 72%，油酸

含量在 45%以下的材料共 9份，45%~50%的材料共

8份，50%~55%的材料共 4份，55%~60%的材料共 8
份，60%~65%的材料共 5份。高油酸花生材料共 16
份，其油酸含量变异范围为 78. 91%~81. 65%。本研

表1 建立数学模型使用的花生种子的油酸含量

Table 1 The oleic acid content in peanut seeds used for modeling

样品编号

No.
RI-01
RI-02
RI-03
RI-04
RI-05
RI-06
RI-07
RI-08
RI-09
RI-10
RI-11
RI-12
RI-13
RI-14
RI-15
RI-16
RI-17
RI-18
RI-19
RI-20
RI-21
RI-22
RI-23
RI-24
RI-25

油酸含量

Oleic acid content / %
61.94
46.11
42.51
41.71
46.20
51.60
56.29
45.64
44.97
43.60
51.85
39.49
48.98
62.42
58.64
42.84
59.92
62.72
49.21
40.70
45.34
43.55
60.52
46.47
45.64

样品编号

No.
RI-26
RI-27
RI-28
RI-29
RI-30
RI-31
RI-32
RI-33
RI-34
RI-35
RI-36
RI-37
RI-38
RI-39
RI-40
RI-41
RI-42
RI-43
RI-44
RI-45
RI-46
RI-47
RI-48
RI-49
RI-50

油酸含量

Oleic acid content /%
56.46
54.06
55.40
54.71
44.37
57.53
58.56
57.70
60.07
80.91
80.76
79.38
78.92
80.68
79.65
79.45
81.12
81.21
80.02
81.65
79.38
80.14
81.58
79.12
78.91
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究选取的花生材料油酸含量变异范围广且分布均

匀，具有代表性，满足建立折光指数模型的要求。

2. 2 花生油折光指数与温度模型的建立

温度是影响花生油折光指数的重要因素之

一[27]，据此本研究系统分析了温度对普通油酸花生

油和高油酸花生油折光指数的影响，分别检测了普

通油酸花生油 RI-20、RI-19和 RI-34（油酸含量分

别为 40. 70%、49. 21%和 60. 07%）和高油酸花生油

RI-38、RI-37和 RI-45（油酸含量分别为 78. 92%、

79. 38%和 81. 65%）在 10℃、15℃、20℃、25℃、30℃、

35℃以及 40℃下的折光指数。结果表明，无论普通

油酸花生油还是高油酸花生油，其折光指数均与温

度显著负相关（R2=0. 999）（图1）。

当温度为 10℃时，普通油酸花生油的折光指数

变异范围为 1. 47155~1. 47499，而高油酸花生油的

折光指数变异范围为 1. 46918~1. 47062；当温度为

15℃时，普通油酸花生油的折光指数变异范围为

1. 47019~1. 47332，而高油酸花生油的折光指数变

异范围为 1. 46797~1. 46918；当温度为 20℃时，普通

油酸花生油的折光指数变异范围为 1. 46871~
1. 47162，而高油酸花生油的折光指数变异范围为

1. 46661~1. 46772；当温度为 25℃时，普通油酸花生

注：RI-20、RI-19和RI-34为普通油酸花生油样品，其油酸含量分别为40.70%、49.21%和60.07%；RI-38、RI-37和RI-45为高油酸花生油样品，

其油酸含量分别为78.92%、79.38%和81.65%
Note: RI-20, RI-19 and RI-34 are normal oleate peanut oil samples, and the contents of oleic acid of which are 40.70%, 49.21% and 60.07%, respective⁃
ly. RI-38, RI-37 and RI-45 are high oleate peanut oil samples, and the contents of oleic acid of which are 78.92%, 79.38% and 81.65%, respectively

图1 温度与普通油酸和高油酸花生油折光指数的相关性

Fig. 1 Correlation coefficient between temperature and refractive index of normal oleate and high oleate peanut oil
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油的折光指数变异范围为 1. 46735~1. 46985，而高

油酸花生油的折光指数变异范围为 1. 46542~
1. 46617；当温度为 30℃时，普通油酸花生油的折光

指数变异范围为 1. 46593~1. 46818，而高油酸花生

油的折光指数变异范围为 1. 46408~1. 46466；当温

度为 35℃时，普通油酸花生油的折光指数变异范围

为 1. 46445~1. 46653，而高油酸花生油的折光指数

变异范围为 1. 46265~1. 46314；当温度为 40℃时，普

通油酸花生油的折光指数变异范围为 1. 46301~
1. 46494，而高油酸花生油的折光指数变异范围为

1. 46111~1. 46164（图 1）。随着温度的升高，普通油

酸花生油和高油酸花生油的折光指数都逐渐降低；

在相同温度下，高油酸花生油折光指数的变异范围

均低于普通油酸花生油折光指数的变异范围。

分别以每个花生油样品的折光指数和温度建

立标准曲线方程，发现无论普通油酸花生油还是高

油酸花生油，每个线性方程的斜率均为-0. 0003，即
当温度每升高 1℃，折光指数下降 0. 0003，而且温度

对 花 生 油 折 光 指 数 的 影 响 与 其 油 酸 含 量 无

关（图1）。

2. 3 花生油折光指数与油酸含量模型的建立

以 20℃为标准温度，在 20℃下收集了 50份花生

油样品的折光指数。结果表明，花生油的折光指数

与其油酸含量显著负相关（R2=0. 802）。普通油酸

花生油（34份）的油酸含量变异范围为 39. 49%~
62. 72%，其 折 光 指 数 的 变 异 范 围 为 1. 46984~
1. 47169；高油酸花生油（16份）的油酸含量变异范

围为 78. 92%~81. 65%，其折光指数的变异范围为

1. 46766~1. 46942。高油酸花生油的折光指数显著

低于普通油酸花生油的折光指数（P=1. 65E-20），且

高油酸花生油的折光指数变异范围和普通油酸花

生油的折光指数变异范围不存在交集（图2）。

利用每个花生油样品的折光指数与油酸含量

建立标准曲线方程：y=-7E-05x+1. 4732，其中 y为样

品的折光指数，x为样品的油酸含量（%）（图 2）。由

于油酸含量在 75%以上的花生才称为高油酸花

生[2]，利用上述方程计算，当 x≥75时，y≤1. 46800，即
当检测样品的折光指数小于 1. 46800时，该样品为

高油酸花生油。而且如图 2所示，当折光指数值为

1. 46800时可以将花生油样品按其油酸含量分为普

通油酸花生油和高油酸花生油两组。

2. 4 便携式高油酸花生鉴定仪的开发

通过整合温度和油酸含量与花生油折光指数

的标准曲线方程，建立利用折光指数鉴定高油酸花

生油的数学模型。当得到待测花生油样品的折光

指数RI以及检测时的温度 T后，首先将实际测得样

品的折光指数RI折算为标准温度 20℃下的折光指

数RI20，即RI20=RIT+0. 0003×(T-20)，其中RI20为校正

到 20℃后的折光指数，RIT为当前温度下的折光指

数，T为当前温度；然后依据RI20判断当前样品是否

为高油酸花生油：当 1. 4670≤RI20<1. 4680，表示该样

品为高油酸花生油；当 1. 4680≤RI20<1. 4720，表示该

样品为普通油酸花生油。

将上述模型植入小型数字显示折光仪中，并定

注：蓝色的点代表普通油酸花生油样品，橙色的点代表高油酸花生油样品；当折光指数为 1.46800时可以将蓝色的点和橙色的点分别归入普通

油酸花生油和高油酸花生油两组

Note: Blue dots are normal oleate peanut oil samples, and orange dots are high oleate peanut oil samples. When the refractive index is 1.46800, the blue
dots and orange dots are classified into normal oleate and high oleate peanut oil groups

图2 花生油折光指数与其油酸含量的相关性

Fig. 2 Correlation coefficient between refractive index and oleic acid content of peanut oil
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义显示界面：当仪器判断当前样品为高油酸花生油

时，仪器显示“HO”；当仪器判断当前样品为普通油

酸花生油时，仪器显示“nO”（图 3）。使用者通过读

取仪器显示屏的信息，直接获得鉴定结果。

2. 5 便携式高油酸花生鉴定仪的外部验证

另取 30份花生种质材料的饱满种子作为外部

验证样品，检验该仪器的鉴定效果。检测结果显

示，共有 14份花生材料被鉴定为普通油酸花生，通

过气相色谱分析，其油酸含量均在 75%以下；共有

16份花生材料被鉴定为高油酸花生，且其油酸含量

的化学值也均在 75%以上（表 2）。上述结果表明本

仪器的鉴定结果与其 GC化学值鉴定结果完全一

致，准确率达 100%，而且本仪器所测得的折光指数

与其油酸化学值的相关性也达到了0. 9219（图4）。

3 讨论与结论

本研究系统分析了花生油折光指数与温度和

油酸含量的相关性，据此建立了高油酸花生油的鉴

定模型，并研制出一款便携式高油酸花生鉴定仪。

与气相色谱仪和近红外光谱仪相比，这款仪器具有

以下优点：首先，这款仪器的体积小、重量轻，易于

移动，无需外接电源，可以在室外使用（表 3）；其次，

图4 检验使用的花生品系的便携式高油酸花生鉴定仪读取的折光指数与油酸含量的化学值相关性

Fig. 4 Correlation coefficient of results from the portable instrument for identifying high oleate peanut and oleic acid con⁃
tents from gas chromatograph

注：1.使用液压钳将花生油从待测种子中压榨出来；2.使用注射器从油槽中吸取油样；3.使用 0.8μm的滤膜过滤油样；4.将过滤后的油样滴入

鉴定仪的滴液槽中，合上遮光盖，按“测量键”进行测定；5.根据仪器显示结果判定所测花生是否为高油酸花生。如果显示屏显示“HO”，则检

测样品为高油酸花生油；如果显示屏显示“nO”，则检测样品为普通油酸花生油

Note: 1. Using the hydraulic tong to press oil from peanut seeds; 2. Using the syringe to draw peanut oil from the slot; 3. Filtering the peanut oil by
0.8μm microfiltration membrane; 4. Dripping the peanut oil into the testing tank, and pressing the“read”button for identification; 5. Reading the result:
if the screen shows“HO”, it means that the sample is high oleate oil, while if the screen shows“nO”, it means that the sample is normal oleate oil

图3 使用便携式高油酸花生鉴定仪操作过程

Fig. 3 The operating procedure of the portable instrument for identifying high oleate peanut
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表2 便携式高油酸花生鉴定仪分析结果与其油酸含量化学值

Table 2 Results from the portable instrument for identifying high oleate peanut and gas chromatograph analysis

样品编号

NO.
A01
A02
A03
A04
A05
A06
A07
A08
A09
A10
A11
A12
A13
A14
A15
A16
A17
A18
A19
A20
A21
A22
A23
A24
A25
A26
A27
A28
A29
A30

品系名称

Name
中花30 Zhonghua 30
中花白皮Zhonghuabaipi
中花12 Zhonghua12
S17034
14-2121
花育23 Huayu23
中花6号 Zhonghua 6
罗汉果 Luohanguo
18WH2004
18WH2005
中花29 Zhonghua29
四粒红 Silihong
中花215 Zhonghua215
中花16 Zhonghua16
中花9号 Zhonghua9
中花12 Zhonghua12
远杂9102 Yuanza9102
鲁花11 Luhua11
冀花11 Jihua11
冀花13 Jihua13
冀花16 Jihua16
冀花18 Jihua18
冀花19 Jihua19
开农176 Kainong 176
开农1715 Kainong 176
豫花65 Yuhua65
花育52 Huayu 52
徐花13 Xuhua 13
粤油92 Yueyou 92
豫花9327 Yuhua 9327

仪器 I
Instrument I

NO/HO
HO
NO
NO
HO
HO
NO
NO
NO
HO
HO
HO
NO
HO
NO
NO
NO
NO
NO
HO
HO
HO
HO
HO
HO
HO
HO
HO
NO
NO
NO

RI
1.4671
1.4695
1.4687
1.4671
1.4670
1.4692
1.4699
1.4697
1.4671
1.4675
1.4673
1.4702
1.4671
1.4700
1.4688
1.4693
1.4690
1.4692
1.4677
1.4672
1.4670
1.4670
1.4671
1.4670
1.4670
1.4671
1.4674
1.4693
1.4697
1.4683

仪器 II
Instrument II

NO/HO
HO
NO
NO
HO
HO
NO
NO
NO
HO
HO
HO
NO
HO
NO
NO
NO
NO
NO
HO
HO
HO
HO
HO
HO
HO
HO
HO
NO
NO
NO

RI
1.4675
1.4700
1.4696
1.4676
1.4677
1.4697
1.4708
1.4698
1.4678
1.4676
1.4679
1.4705
1.4677
1.4702
1.4691
1.4692
1.4694
1.4700
1.4678
1.4676
1.4677
1.4677
1.4677
1.4673
1.4675
1.4677
1.4679
1.4699
1.4700
1.4687

一致性

Consistency
（Y/N）
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y
Y

鉴定结果

Result from
instrumeent

HO
NO
NO
HO
HO
NO
NO
NO
HO
HO
HO
NO
HO
NO
NO
NO
NO
NO
HO
HO
HO
HO
HO
HO
HO
HO
HO
NO
NO
NO

油酸含量

Oleic acid
content /%
82.38
44.66
53.28
80.50
79.61
61.42
46.79
46.47
80.65
79.31
78.08
51.38
79.27
45.45
50.74
45.45
44.74
55.40
81.12
79.45
79.65
80.68
79.38
79.12
81.21
79.38
80.76
48.11
42.80
54.81

注：RI，折光指数；Y，是；N，否；NO，普通油酸花生；HO，高油酸花生

Note: RI, refractive index; Y, yes; N, no; NO, normal oleate peanut; HO, high oleate peanut
表3 比较便携式高油酸花生鉴定仪与气相色谱仪和近红外光谱仪

Table 3 Comparing the portable instrument for identifying high oleate peanut with gas chromatograph and near-infrared
spectroscopy

体积Size /cm
重量Weight/kg
外接电源

External power supply
价格（元）

Price /yuan
样品制备时间（分钟）

Preparing sample time /min
样品检测时间（分钟）

Detecting time /min

气相色谱仪

Gas chromatograph
（60-110）×（50-60）×（50-100）

45-105
√

200 000 ~ 400 000

40~60

15~20

近红外光谱仪

Near-infrared spectroscopy
（30-80）×（30-60）×（30-100）

18-22
√

100 000 ~ 400 000

0.1~1

0.1~1

便携式高油酸花生鉴定仪

Portable instrument for identifying high oleate peanut
8×10×5.5
0.4
×

8 000 ~ 10 000

2~3

0.5~1
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这款仪器造价低，其成本在 1万元以内，远低于气相

色谱仪和近红外光谱仪几十万元的价格（表 3）；而

且，这款仪器比气相色谱仪操作简单，整个操作过

程不超过 5分钟，可以实现高油酸花生的速测（表

3）；最重要的是，这款仪器鉴定结果准确，与气相色

谱仪分析结果一致性达 100%（表 2），鉴定结果具有

可参考性。

值得注意的是，折光指数与油脂的分子结构密

切相关，长期贮藏和油脂的提取方法也会对花生油

的折光指数产生影响。长期贮藏会引起植物油脂

酸败，从而产生许多含羟基的物质，导致植物油脂

的折光指数升高[28, 29]。因此，长期贮藏的花生并不

适用折光法鉴定其是否为高油酸花生，本仪器适用

于鉴定贮藏时间在 1年以内的花生。花生油的提取

方法也会对油脂的分子结构产生影响，低温压榨

（压榨温度 80℃-90℃）和高温压榨（压榨温度 120℃
以上）花生油的折光指数都低于冷榨花生油（压榨

温度在 60℃以下）的折光指数[30, 31]。因此，在使用本

仪器时建议在常温下提取花生油。

综上所述，这款便携式高油酸花生鉴定仪能够

快速、准确地鉴定花生样品是否为高油酸花生，且

该仪器价格低廉、操作简单、准确性高，大幅降低了

高油酸花生鉴定成本，并且实现了花生样品的现场

测量，适合花生原料收购、食品加工和榨油企业、育

种单位使用，特别适用于室外现场收购。
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