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� � 一、蚯蚓食品
� � 据测定, 蚯蚓含粗蛋白质高达 50- 80% ,

比以蛋白质含量丰富著称的肉类、鱼类和豆类

高得多, 且含人体氨基酸比较全, 还含有丰富

的维生素、糖类和矿物质等。其肉质肥嫩, 经

加工烹调后味美可口。同时蚯蚓还具有清热、

解毒、利尿、平喘、通经、活络等功效, 对身

体健康大有裨益。在国外, 用蚯蚓肉和牛肉制

成的汉堡包, 口感鲜美, 售价比一般汉堡包提

高 15%。而用蚯蚓制成的辣椒酱, 经久耐用,

可长期食用。精制而成的蚯蚓粉, 目前已广泛

用于焙制饼干、面包、面条和肉菜的代用品。

用蚯蚓加果汁等调味剂制成的蛋糕、干酪、烤

面包等更是走俏。我国前些年也曾掀起一股开

发蚯蚓热, 不过那时的蚯蚓加工, 仅限于制作

菜肴, 而加工蚯蚓食品者几乎没有。因此, 有

关专家提出, 如果借鉴国外的蚯蚓食品加工经

验, 发展我国的蚯蚓食品, 其前景将是非常广

阔的。

� � 二、蛋粉食品
� � 近年来各地养禽业迅速发展, 不少地方出

现了鲜蛋供过于求的现象。而鲜蛋保鲜期短,

易破易耗, 若将其加工成蛋粉, 并开发蛋粉系

列食品, 这样既解决了保鲜难题, 又提高了经

济效益。将鲜蛋加工成蛋粉, 工艺简单, 只要

将鲜蛋的蛋白、蛋黄取出, 经过巴氏消毒和干

燥, 就成了蛋粉, 其营养成份和风味不变, 且

便于运输贮存。根据不同的食用对象, 用蛋

白、蛋黄分开加工的蛋白粉、蛋黄粉, 就可分

别制成蛋白粉和蛋黄粉系列食品。

� � 三、动物骨类食品

� � 据有关资料介绍, 动物骨类所含的钙、

磷、铁、钠等多种元素和蛋白质以及所产生的

热量等都远远超过动物肉本身, 而且具有很好

的保健、医疗作用。其加工制作的食品对缺铁

性贫血、佝偻和骨质疏松等疾病有着良好的非

药性疗效。目前, 世界上已开发制作的动物骨

类食品有 1000多种。主要工艺是通过现代技

术对动物骨进行加压、脱水、酶化等处理, 把

其加工成极细的粉末状, 再将这些骨粉加上其

它香料制成调味品, 或配上肉类、菜类作馅,

或与糖类为配, 加工成糖果、糕点等, 还可制

成骨松食品和骨酱罐头, 其营养一般都能保持

其原有的 95%以上, 而且味道鲜, 食用方便,

经济实惠, 有利于人体吸收。但目前我国动物

骨类食品的加工制作几乎空白, 丰富的动物骨

类资源没有得到充分利用。因此, 开发动物骨

类食品, 其市场十分广阔。

� � 四、特殊水产罐头

� � 我国特种水产如河鳗、泥鳅、黄鳝、甲
鱼、乌龟、牡蛎、田螺等养殖业发展较快, 并

且淡旺季价格差异比较大。因此, 罐头生产厂

家如能在收获旺季, 廉价收购部分特种水产

品, 加工制成罐头产品投放市场, 将有良好的

市场发展前景。

� � 五、补钙火腿肠
� � 一种以 �补钙� 为独特功能的美味香肠,

不久前在河南某地推出。 �补钙� 肠的主要原

料含钙量为鸡、鸭的 5倍、鹅的 4倍、广东猪

的 10 倍, 除此之外, 其蛋白含量比广东猪、

北京猪分别高达 51�1%和 70% , 而脂肪含量

比猪低 4 倍, 热量比广东猪、北京猪分别低

77%和 51%, 其中美味成分谷氨酸含量比广

东猪高 2倍多, 是火腿肠家族中绝无仅有的高

钙、高蛋白、高谷氨酸美食珍品, 开发前景及

经济效益相当诱人。
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� � 六、蚕蛹蛋白粉

� � 据现代分析技术测定表明, 干蚕蛹蛋白质

含量高达 50%以上, 油脂含量 20- 30%。还

有甲壳素及无机盐等。特别是蚕蛹蛋白还是一

种全价蛋白, 氨基酸品种齐全, 所含人体必需

氨基酸均衡, 相互比例比较合适。而且, 蚕蛹

蛋白 (主要是球蛋白) 比纤维蛋白更容易被消

化吸收。它还含有三种特别激素 (脑激素、蜕

皮激素、保养激素) , 所具有的独特的保健作

用, 更适于作为婴幼儿和老年人营养食品的蛋

白质添加剂。在生产加工方面, 蚕蛹蛋白稍经

加工即可制成蛋白粉, 它可作为很好的蛋白营

养源直接加工到食品中 (如面包、面条、饼干

等)。在我国, 蚕蛹向来是作为废料处理, 或

作为饲料廉价卖出。殊不知在制得 1吨生丝的

同时, 可得到 1吨左右的干蛹, 而利用这些丰

富的蚕蛹资源开发蚕蛹蛋白粉, 其经济价值将

是非常可观的。

� � 七、兔胆

� � 近年来, 随着保护野生动物法规的贯彻执

行, 熊也随之成为重点保护动物, 致使制药所

需的熊胆货源紧缺。现开发兔胆热门, 它的药

用价值高, 药理性能与熊胆相似, 因此, 兔胆

已成为熊胆替代品。目前, 国内外有不少制药

厂, 开始用兔胆制药, 需求将大幅度增长。我

国是养兔大国, 加工兔胆将是有发展前途的产

业。

� � 八、猪皮

� � 猪皮在食用方面亦有广泛的开发前景。猪
皮中的胶原蛋白对保持人体水分具有重要作

用, 含有皮肤细胞生长的主要原料。能补充精

血, 滋润肌肤, 舒展皮肤, 消除皱纹, 可使头

发柔顺、富有光泽。猪皮是大有开发前景的美

容食品。猪皮对消化道出血及失血性、失水性

休克等病症有一定疗效, 是一种食疗保健食

品。

� � 九、蚂蚁

� � 蚂蚁共有 1�5万余种, 其营养、药效已为

世人公认, 目前各地竞相开发利用。蚂蚁风湿

灵、蚂蚁酒乙肝宁、蚂蚁茶、蚂蚁酒、大力神

口服液、蚁王口服液等一系列的蚂蚁药品、保

健品相继上市。但是, 目前我国蚂蚁养殖还极

少, 在市场上供不应求。而蚂蚁又是一个投资

少、见效快、收益大的副业, 开发大有可为。

(上接第 8页) 先后实现了与台湾天晖宝石有

限公司、香港华懋集团公司和日本吴羽公司多

项合作, 为企业的腾飞奠定了扎实的基础, 企

业的资产象雪球一样越滚越大。如今已成为中

国最大的肉类出口基地, 世界最大的火腿肠生

产基地之一。

� � 除了企业采取行之有效的改革措施之外,

国家还应加强宏观调控的作用。例如在牲畜屠

宰的管理方面, 应贯彻 �生猪屠宰管理条例�,
切实建立定点屠宰, 这是一件有利于市场检

验, 有利于防止病原微生物和役病的传播, 有

利于统一纳税, 避免偷税、漏税, 也有利于副

产品的回收利用的好事。这样国营肉联厂在流

通中的主渠道作用将能得以发挥。

� � 二十一世纪, 我国的肉类企业将向何处

去? 其实, 现在已见端倪。走向联合、集团

化、规模化, 依靠新技术, 从高起点开拓, 是

必然的趋势。
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