
气幸李仑李幸李李
以上所述

,

说明了多聚磷酸盐能改变肌

肉蛋 白质的某些物理和化学性质
,

使肌 肉蛋

白质持水性增强
,

但由于盐溶性蛋自质 �肌

球蛋白 � 只能溶解在中性盐溶液中
,

 

要使肌

肉蛋白质持水膨胀
,

还必须要有氯化钠的共

同作用
,

因此多聚磷酸盐常同氯化钠共同使

用
。

多聚磷酸盐同氯化钠的最佳配比
,

目前

还没有确定
,

可根据加工条件摸索
。

通常多

聚磷酸盐的浓度多在 !
∀

#∃% 一。
∀

&∋ %肠之间
,

氯化钠的浓度多在 ∃
∀

∃% 帕一 & 肠之 间
。

各种

多聚磷酸盐作用也不完全一样
,

试验证明焦

磷酸盐比三聚磷酸盐好
,

三聚磷酸盐又比其

它磷酸盐好
。

多种多聚磷酸盐共用
,

当比例

调整适当时
,

可以获得 比较理想的 嫩 化 效

果
。

若在配制多聚磷酸盐腌制液时
,

再辅助

以乳化剂和发色剂
,

如葡萄糖酸一 乃一 内

醋
、

维生 素(及一定量的大豆蛋白粉
,

其 嫩

化效果
、

口 味
、

色泽更加理想
。

六
、

发醉嫩化法
。

对肉类进行发酵嫩化

是一门新技术
,

在 日本及欧美等国 研 究 较

多
,

而且有多项专利发表
。

生产的主要品种

有发酵风味香肠
、

酸味香肠
。

发酵所用的菌

种有能耐热耐盐的乳酸杆菌属
、

小球菌属
、

链球菌属和酵母菌
。

发酵的方法是将发酵菌

液按一定比例拌入肉馅
,

混匀
,

灌肠后在一

定
∀

的温度下进行发酵熟化
,

或者采用将发酵

液配制成腌制液
,

在匕 &! ℃温度下 进 行 腌

制
,

直至)∗ 达到 +
∀

+一+
∀

%时再供加工
。

由

于微生物的乳酸发酵
、

酒精发酵及微生物分

泌的各种酶类的协同作用
,

使 肉品嫩化
,

具

有特殊的芳香味和浓厚的醇香味
,

而且具有

良好的发色效果和耐藏性
。

综合上述
,

我们不难看出
,

肉类的嫩化

技术是冬种多样的
,

但它们都对改变肉的品

质
,

提高经济效益有着重要作用
。

肉类的各

种嫩化技术的使用不是孤立进行的
,

在 实践

中常综合在一起应用
,

取长补短
,

互 相 补

充
,

使肉制品的嫩度
、

色泽
、

香味达到更理

想的效果
。 ‘

才如幸夺李中幸幸李小幸幸幸幸幸幸幸幸

涂布纤维肠衣的

特性与制品调味
峥峥无锡市食品公司 黄协清编译峥峥产

通常在焙烤或蒸煮肉类以及把肉类进一

务吞吞吞吞吞备饭

步加工成灌肠时
,

必须添加增香的调味料
。

然

而所有的调味料
,

无论在何种情况下使用
,

都会或多或少地损失某些有价值的成分
。

而

且从原料到成品
,

需经多道工艺过程
,

会使

生产的灌肠类制品香味和风味受到影响
∀

保持灌肠和肉制品的质量和新鲜度
,

尤

其是借助于调味料而保持良好的地方风味
,

是受到所使用肠衣类型决定性影 响的一个质

量参数
。

如果灌肠和肉制品采用的是能透气体或

水蒸汽的肠衣 �当然也能透熏烟 �一一例如

天然肠衣 �动物肠衣 �
、

胶原肠衣
、

亚麻布

肠衣
、

纤 维素肠衣
、

纤维素一纤维 肠 衣 等

等
,

则这种灌肠产品只能获得有限
一

度 的 保

护
,

因为灌肠本身的组分也可能向外渗透和
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扩教
。

然而 目前一种新型肠衣的研制成功
,

使上述问题得到了很好的解决
,

它就是以内

层涂以阻隔性涂料的纤维素纤维肠衣 �联邦

德 国Φ − >ΓΓ Η ≅ >2; 0 − . 1公司 研 制
,

商 标 为

Φ
≅ >2; 0 − . 1 , / >Α 2

� � 见图 Ι �
∀

图 #
∀

内层涂布舒堆素纤维肠衣的层状结构

这种肠衣也称作涂布纤维肠衣
、

涂料肠

衣
、

灭菌肠衣等等
,

以下就谈谈这种肠衣的

几个主要特性及其与灌肠制品调味的内在联

系
。

#
∀

符合; 品卫生要求
,

典有可靠性
‘

制造这种肠 衣所用的天然材料 �例如天

然纤维素和再生纤维素 � 和合成原料 �例如

防渗层 的着色剂
、

塑料 �均经过仔细挑选和

采用纯净原料
,

因此在任何国家都 允 许 使

用
。

∃
∀

杭气休和水燕汽渗透性

这种涂布纤维肠衣的渗透气体 �空气和

水蒸汽 � 性能是极轻微
、

几乎无法检测出来

的
,

实际上这种渗透性是微不足道的
,

因此

可以认为这种肠衣不透气体和水蒸 汽
。

因

此其中的调味料损失最少
。

图 ∃为 陇用 不 同

肠大叶退合料的平均损失率比较
。

一
·

一
·

Β 一关涂布纤维肠衣
∀ ∀ ∀ ∀ ∀ ∀

⋯⋯ϑ ≅ > 20 − .1 Ι , )Κ此栩色肠衣

圈∃
‘

Ε!号法兰克福红肠混合料在生产

和贮存过程中的平均损失率
&

∀

进先性

里面涂上防渗透层 的纤维肠衣有无色进

明的以及褐色
、

黑色
、

红色
、

黄色
、

白色
、

米黄色
、

金黄色
、

银 色和烟色等多种不同颜

色的品种
∀

无色品种的肠衣 �例如所有的 透 明 肠

衣 �透光度都相当大
,

但这种透光度通常可

通过加入着色物质而大大降低
。

降低的程度

则视不同的颜色而异
。

因此这种肠衣除了具

有抗气体和水蒸汽渗透的性能外
,

还能防止

灌肠混合料中脂肪组分的自动氧化作用
,

以

及防止混合料的色料发生氧化而造成褪色
∀

图 & 为这种肠衣不同颜色时的透光率
∀
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天然纤维肠衣

图&
∀

各种颇色ϑ ≅ Κ 20 − . 1 0 , )Κ − 2 肠衣

的透光率比较

+
∀

对脂肪
、

油类和香料等物质的性能

内层涂布的纤维肠衣 �与无涂布的纤维

肠衣一样 � 能抵抗脂肪
、

油
、

盐
、

盐水
、

熏

烟
、

香料和调味料的作用
,

因此这种人造肠

衣以及它所包装的混合料不会受到损坏
∀

这

种人造肠衣的印刷表面也要求具有相同程度

的耐磨性
。

%
∀

收缩性能

内层涂布纤维肠衣的一个特别有利性能

是具有极大的收缩和东水收缩性能
∀

这种纤

维肠衣的亲水组分能在灌装肠类混合物之前

�在浸溃过程中 � 吸水膨胀
,

从而使其表面



积增大
∀

当贮存过程 中灌肠再次失水时
,

亲

水组分 �防渗透层 � 能防止水分从灌肠混合

料中流失
。

纤维肠衣的干燥是与涂布肠衣表

面 积的收缩结合进行的
,

这意味着无需任何

附加操作过程即可生产出光滑和紧密充实 的

灌肠
。

这种灌肠的干燥表面可防止微生物在

表面定居和繁殖
。

因此使用这种人造肠衣制

成的香肠
,

在贮存时不会呈现油腻的表面
∀

Χ
∀

沮度雄定性

涂布纤维肠衣的适用温度范围很宽
。

使

用的最高温度不应超过 # !% ℃
,

可在 低 达 一

#Δ ℃或更低温度下进行贮存
,

但应注 意避免

肠衣表面干燥
,

以兑造成肠衣爆裂
,

尤其在

高冷空气 流速条件下最易发生
。

由于涂布纤

维肠衣具有很宽和相当高的适用温度范围
,

加
  

匕其优异的抗气体和水蒸汽渗透 性能
,

因

此在实际应用中也常被称为
“

灭菌 肠 衣
”

�不过这个名称限用专指聚酸胺类 合 成 肠

衣
,

以区别不同类型的各肠衣 �
。

了
∀

毛;械强度值和尸 寸均一性

涂布纤书肠衣的机械强度是低强度动物

肠衣或以再生天然产品制成的其他人造肠衣

所无法 比拟的
。

这种肠衣爆破所需的压力比

在正常加工条件下遇到的装填压力 要 大 得

多
。

另外它的宽度是技规定宽度制造的
,

介

于 + − 9 9 至 #∃ − 9 9 之间
,

透明品种以 + !
、

+ %
、

%!
、

% % 和 Χ ! 9 9 的中等宽度较受欢迎
。

褐色
、

黑 色
、

黄色和红色的涂布纤维肠衣则多半制

成较宽的规格
,

如 Χ ! ∋ %
、

Ε !
、

# ! % 和 # ∃ − 9 9
∀

因此这种肠衣的大机械强度和优越的宽度均

一性
,

为 自动化生产提供了方便
。

≅
∀

成品肠衣的可能型式

涂布纤维可 以制成常见 的任何 肠 衣 型

式
Ι

可以切成段
Σ
可在一端以线绳绑住

,

并

以线头形成吊挂用的环圈
Σ 可 以把肠衣迭折

以供 自动灌肠用 Σ 另外可在肠衣上印刷说明

性文字
,

包括品种
、

成分
、

价格
、

重量
、

贮

存条件和使用期限等等
∀

若肠衣是以 #! 9 至

多Ω9 为一 段
,

根据可供使用的不同灌装设备

和扎结设备
,

可 把它制成折迭式
,

以便沿着

灌装管道推入
,

然后把这段肠衣连续潜肠
,

定量分份
,

并用线绳或铝环结扎密封
∀

总之
,

内层涂布纤维肠衣是生产血肠
、

火腿肠
、

肉糜灌肠和法兰克福肠类的最理想

肠衣
,

这是因为它具有下列特点
Ι

#
∀

可以毫无问题
∀

池设计 印刷
,

以满足各

种要求
。

∃
∀

无论是以人工充填或是自动充填与扎

结灌肠制品
,

均可简单地贮存和加工
。

&
∀

能经得起各种机械应力和保持良好均

一 的宽度
。

+
∀

由于具有阻止气体
、

水汽和烟雾渗透

的能力
,

因此在制造和贮存过程中能防止氧

化
、

变色和失重现象
。

这 意味着成 品 的 质

量
,

包括其香味和调味料
,

可以保持很长时

间
。

即制造和贮存时间也可以延 长
。

%
∀

熏制工序可以省去
,

可以在 配制混合

料时加入烟熏调味料
,

使成品具有烟熏味
∀

Χ
∀

在最后加工时肠衣能自行收缩
,

并提

供适宜的贮存条件 以保证亲水收缩
。

因此这

种肠衣能紧实地灌装
,

保证香肠表面平滑美

观
。

∋
∀

由于具有亲水收缩性能
,

因此能防止

与脂肪及胶冻发生 分离
。

Δ
∀

具有无光表面
,

使灌肠外型更加美观

和吸引顾客
,

因此很受消费者的欢迎
。

‘

产、产 ∀ 、产口、 尸, 、产户、广、
子沪 , 、 Ο 臼、 尸∀ 、洲曰、 沪

八
叼

Μ
、
尸 ∀ 、 Ο 和、 Ο 口、 砂产、尸、

洲 ∀ 、
口产 ∀ 、

更正
Ι

本刊 #Ε Δ Ε年第三期&+ 页
, “

畜禽肉品放

血度的检查及其卫生 学意义
”

一文的作者单

位地址有误
∀

应将
“

山西榆林
, ’ 。

改为
“

陕

西榆林
” 。

、∀ ∃ 、 州尹
、
、∃

、、创卜、∀ 尹 、“尹、‘ 声、、尹
、
、尹、口创

产、‘‘沪、曰∃ 、

,
碑户
、口尹、创

产

、 ∃ 、曰
产
、曰产、“沪


