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高致 液相 色诺 孩测 定 肉食 品 中取普 破 的含量

张燕婉 鲁红军 王津生

中国 肉类食品综合研究中心
,

北京

一
、

前言

肌昔酸
’

一 是一种重要的呈味核昔

酸
,

主要存在于动物性食品中
,

是生物体中生

命物质核酸的水解产物
。

肌昔酸在肉类食品中

含量丰富
,

它不仅具有显著的增鲜作用
,

而且

对于肉类食品的各种滋味具有一定的增减作

用 故测定肉类食品中肌昔酸含量对研究肉食

品风味及呈味物质之间的相互关系有着重要的

意义
。

目前
,

测定样品中游离核昔酸的方法多

采用离子交换剂法 〔
, 〕 虽然离子交换剂法灵敏

度高
,

能分离多种核昔酸
,

但色谱柱需要充分

平衡
,

分析时间比较长
,

尤其对肉类食品来说
,

它除了存在呈味的一磷酸核昔酸外
,

还存在二

磷酸和三磷酸等其它种核昔酸
,

如用离子交换

柱进行肉样品中的核昔酸分离
,

则必须采用线

性梯度洗脱技术 〔
, , ,

使色谱分析变得复杂化
,

而

且对其组分定量也带来一定的影响
。

为适应肉

类食品风味研究的需要
,

我们采用 柱反相

液相色谱法
,

进行了游离核昔酸分析方法的研

究
,

并对几种有代表性的肉类食品进行了方法

验证实验 、建立了一种简便
、

快速 测定肉食品

中
,

一 肌昔酸含量的分析方法
。

此方法

由于能很快地将肉中全部核昔酸
、

碱基等洗脱

下来
,

故缩短了分析时间
,

并能得到满意的重

复性
,

使方法具有较高的精密度和准确度
,

为

食品的风味研究提供了可靠的分析手段
。

二
、

实验部分

一 仪器与试剂

岛津高效液相色谱仪 一
,

一

紫外一可见分光光度检测器
。

标准品

‘一肌昔酸
‘

一

‘
一一磷酸腺昔

,

一

次黄嗓吟

以上三种标准品均系 日本个 廿酱油株

式会社生产
。

三磷酸腺昔
,

由中国科学院

上海生物化学研究所生产
。

·

流动相用试剂
‘ 、 ‘

均

为优级纯
。

前处理用试剂
‘ ,

为分析纯
。

二 样品制备

将市售新鲜生猪肉
、

鸡肉
、

海虾和火腿肉

修整后纹碎
,

棍匀
。

称取适量放入 烧杯

中
,

加入冷的
‘

溶液约
,

混匀
,

℃冰箱放置一小时
。

取出后
,

均质
,

将匀浆液

移入 容量瓶中
,

用
‘

溶液定容

纸过滤
,

取滤液 移入 容量瓶中
,

用

溶液调 到中性
,

用水定容到刻度
。

离心
,

上清液用 拜 的滤膜过滤
,

滤 液上

仪分析
。

三 色谱条件

色谱柱
, ,

必

流速

检测波长
·

流动相
·

磷酸缓冲液

三
、

结果与讨论

一 标准图谱 见图
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三二要二止
二

⋯上塑一一
,

⋯二二二
⋯

一一
一‘

湘
·

, 姗
二二二二

、 己
·

尸己二
·

次蔗吹岭

三 ‘

价
︸一︸︸生

〕

址 一〔二二工二二二一一‘升
、

三二吐口

一
—

‘ 二

一
一七吮叫 己 工呼

图 标准曲线

为

三 回收率和重现性

实验结果如表 和表 所示
。

可见回收率

和重现性都较好
,

说明此方法的准确度和精密

度都较高
。

表 回 收 试 脸

一耳口

图 标准品色谱图

火腿肉样品色谱图

二 标 准 曲线
,

一 以
、 、 、 、

。 。拼 不同浓度的标准溶液分别进样
。

计算峰

面积和含量的回归方程为
, 一

·

, , 。

标准曲线见图
。

项项 目目
‘

一

加加入贡

回回 收重

回回 收率

平平均回 收率 士

表 四种 肉食品 中
‘一 的含童

勺

犷言一邑
,

里 鲜 灯灯 火 腿腿 生 鸡 肉肉 鲜 猪 肉肉

单单次值值

均均值 士 士 士 士 士

四 讨论

肉类食 品 中的游离核昔 酸除肌昔酸

外
,

还存在
、 、

等
。

我们

在方法的条件实验中
,

通过对流动相种类
、

不

司离子强度和 值的反复选择
,

确定了一套

类将肉类食品中 很好地与其它几种核昔

酸
、

碱基分离的最佳色谱条件
,

使此方法不仅

能将 很好的分离
,

还能使其它核昔酸很快

洗脱下来
,

使结果的重现性好
,

方法的精密度

高
,

而且操作简单
、

快速
,

容易掌握
。

反相色谱与离子交换的洗脱机理不同
,

下 转 第 页
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四川 肉食一绝 张
护飞牛肉

郑 和 四川省食品总公司
,

成都

提起四川间中
,

人们便会想起张飞
。

蜀汉 们准备牛肉
。

当把牛肉端上桌后
,

我拿起一片

名将张飞在此驻兵多年
,

为了纪念他
,

后人修 观察 外表墨黑
,

内中红色油润
,

富有光泽
。

将

建了名闻中外的桓侯祠
,

又称张飞庙
,

巍然屹 牛肉送入 口中
,

慢品细尝
,

口感极佳
,

香嫩可

立在这座历史文化名城
。

因此
,

独具民族特色 口
,

味道好极了
。

的风味食品 —
张飞牛肉

,

在这里也堪称美食 我边品尝边询问店主
,

为何这黑湖湖的东

一绝
。

西就叫
“

张飞牛肉呢
”

老人作了简单介绍
。

张

近几年来
,

随着旅游 业的迅速发展
,

间中 飞名将在间中县城驻守 年多
,

他的忠勇为世

礼拜寺街 号个体户马华珍
,

开设了一家
“

华 人所仰慕
。

根据历代相传
,

张飞的塑像脸谱以

珍
”

张飞牛肉店
,

专门制作销售旅游美食佳肴 面黑心红为特征
。

制作张飞牛肉
,

一则为纪念

张飞牛肉
。

他
,

二则借用他的名创牌子
。

谈及制作工艺
,

那

最近笔者有机会途径间中市
,

经人介绍走 当然是绝招不可外露 但基本方法是这样的 选

进了
“

华珍
”
张飞牛肉店

。

一进店
,

使人惊讶 用新鲜黄牛肉腿子的部位 又叫膜子肉 为原

二楼一底的店堂全部满座
,

店铺外边还排着队 料
,

分割成型
,

每块重在 左右
。

再配以

队长龙
,

数辆大小汽车停放在街道两旁
,

美食 食盐
、

海椒
、

八解
、

三奈
、

红糖
、

味精
、

花椒
、

爱好者们正在争购张飞牛肉
。

一打听
,

方知其 回香
、

草果等数十种辅料
,

经过 巧 日腌渍
,

抹

中不少人来 自重庆
、

成都
、

西安
、

南充
、

达川 以由数种中草药研制而成的黑色
“

百草霜
” ,

蒸

等地
。

有的人还是美食文化欣赏者
,

专程来此 熟装袋即可
。

张飞牛肉系热性熟制品
, “
百草

地采购或品尝张飞牛肉的
。

霜
”

则具有清热
、

凉血 的功能 故
“

张飞牛

店主马华珍老人一眼瞧见陪同我的是当地 肉
”

系美容
、

强身
、

滋补的保健食品 从美学

同仁高德政先生
,

便敏捷地拨开人群
,

热情地 角度讲
,

红黑相交错
,

更烘托出美的图案
,

给

把我俩引进了楼上的贵宾室
,

并立刻吩咐为我 人既饱眼福
,

又饱 口福的效果
。
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上接第 页 少了由样品处理带来的组分损失
,

使此法能够

虽然反相色谱法不需要使分离柱充分平衡 再 获得满意的回收率
。

本方法对生熟肉食品的肌

生 和梯度淋洗
,

比离子交换法更适用于肉食 昔酸分析均都适用
。

品的核昔酸分析
,

但流动相的 值
、

离子强度

也会明显地影响待测组分的分离
,
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本方法的样品预处理技术是在前人 比 〔幻

较研究的基础上建立起来的 〔
, , 。 预处理方法不

,

一
,

仅操作简便
,

而且非常适用于液相色谱法分析 〔 〕 一

肉类食品中的核昔酸
。

由于预处理步骤少
,

减 ‘ 一
。 ,

一
,


