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国内 是争肠是导辛调味料配交夕葺民成三夕析
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香肠制品与其它肉制品一样 其销售价值

是由其色
、

香
、

味
、

形等 几 个因素决定的
,

因

而也是测定肉制品是否受欢迎的重要因素
。

香

肠制品的味道除了原料肉不同而有不同的风味

之外
,

主要是靠巧妙地使用调味料来实现的
。

如何使用调味料
,

如何合理的进行配伍组

合
,

这是开发香肠新品种
,

不断创造适 合消费

者 口 味需要的香肠过程中值得研究的课题
。

但

目前还缺少指导调味料配伍方面的完整系统的

文献资料
。

因此
,

为了研究与借鉴现有香肠的

调味料配伍组成的经验 以期找到一些规律性

的东西
,

我们对国内近 种香肠的配方组成
,

进行了分析研究
,

初步地归纳了一些调味料的

常见配方组成类别
。

在近 种香肠的配方中所使用的调味料

有 种之多
。

在选择配方组成时
,

有的是在有

个以上的配方中出现了相同配伍组成的就列

为一个组
,

或有的多个配方中出现某个单味调

味料
,

而其余的配料又无相同配伍时
,

则将单

味料也算做一组
,

这样就找出了 个组别
。

现

将我们的分析研究结果介绍如下
。

希望通过我

们的分析研究
,

能够引起有关方面对这一问题

的重视与深入的研究
,

以期出现一个科学性
、

系

统性的指导方案来
。

一
、

香肠调味料配方组成分类

第 组 酱油十 白糖 酒
。

即在以下的配

方中
,

都出现这一配伍组合
,

在这个组合中加

上其它调味料
,

即为该种香肠的配方 下同
。

加五香粉
、

鲜姜 北方肠

加丁
一

香粉
、

玉果粉
、

花椒粉
、

桂皮粉
、

大面香
、

砂仁
、

时萝子 苗清南肠

加海米 海味肠

加五香粉 南肠
、

青岛香肠

加砂仁
、

豆落 北京香肠

第 组 酒 一 日糖 有的配方中只有这 味

调味料 如淄博腊肠
、

青岛腊肠
、

水晶肠
,

以

下有相同情形者 均在其后列出产品名称

加姜末
、

香糟 枣肠

加时萝子 时萝子肠

加胡椒
、

葡萄糖 武汉香肠
、

葡萄糖

香肠

加肉桂
、

花椒
、

鲜姜
、

大料 东北香

肠

加五香粉 武汉香肠

加胡椒
、

玉果粉 风味肠

加丁香 丁香肠

加胡椒
、

桂皮 曲香肠

第 组 糖十酱油 五香粉

加玉果粉 玉米香肠

加鲜姜 猪腰香肠

第 组 糖

加五香粉 南京香肠

加胡椒
、

肉落
、

豆落
、

虾仁 海鲜

肠

加桂花油 桂花香肠

加花椒粉 南京肠
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加花椒粉
、

菌香
、

鲜姜
、

香油
、

玫瑰

酱 玫瑰肠

第 组 酒

加姜 香雪肠

加五香粉 灌南密枣肠

第 组 酱油 五香粉

加时萝子 香味肠

加鲜姜 哈干肠

第 组 胡椒 大蒜 火腿肠
、

青岛二级

肠

加玉果粉 青岛一级红肠

加茵香 北京蒜肠

加紫落糖 锦州菜肠

加桂皮粉 肉泥肠
、

全肉肠

第 组 胡椒十五香粉

加香油 五花肠

加菌香
、

糖 上海肉红肠

第 组 胡椒 桂皮十茵香 雪花肠

加糖 上海肉肠

第 组 胡椒十玉果粉一桂皮

加糖
、

洋葱 熏肝肠

加蒜 冻肉肠

第 组 胡椒十玉果粉‘ 糖

加酒 风味肠

加蒜 北方肠

第 组 胡椒 玉果粉

加蒜 欧式肠

加姜 上海肠

第 组 鲜姜

加元葱
、

大料
、

香油 木须肠

加酒 香雪肠

第 组 桂皮 辣椒

加五香粉 兰州小灌肠

加肉落海米 三鲜肠

第 组 肉桂十丁香

加香叶
、

桂皮
、

肉落 里脊肠

第 组 葱 姜

加酱油
、

酒
、

糖 叉烧肠

加酱油
、

酒
、

糖
、

五香粉
、

肉落 混

合肠

加五香粉 粉肠

二
、

讨论

在上述 个配方组成中
,

以酱油 糖

的配伍出现的频率最多 例
,

其次是酱油

糖 酒的配伍 例 再其次是胡椒 大蒜的

配伍 例 其余的配伍出现的频率为 一

次
。

除了上述 个配方组成之外
,

在与其

配伍的香辛料中
,

仍然有相同的配方组成
,

如

花椒十鲜姜的配伍
。

为了避免重复
,

没有单独

列为一 个组
。

在组成配方时都是可以选 用的
。

五香粉是由 沁的花椒
、

的桂皮
、

的小面香
、

的大面香
、

的陈皮和

的干姜配伍组成的
。

如果将五香粉象糖
、

姜那

样单独做为一 个组
,

也是可以的
。

有的配方中

只有五香粉和另一味调味料组成一个配方
,

如

糖 五香粉
,

酒十五香粉
,

酱油十五香粉
。

可

见五香粉在香辛料的使用上 其范围是 比较广

的
,

领率也是很高的
。

胡椒十桂皮虽然没有列为一个组
,

但在

几个配方中
,

都有胡椒 一桂皮的配伍使用
,

如

第 组的胡椒二桂皮 第 组中的胡椒十桂皮

十糖 列为糖组
,

第 组中的胡椒十桂皮十

茵香
,

第 组中的胡椒十桂皮十玉果粉等
。

因

此
,

胡椒 桂皮也是 良好的配伍选择
。

胡椒 玉果粉的配伍
,

出现的频率也较

多
,

如第 组胡椒十玉果粉与酒糖的配伍
,

第

组胡椒 十玉果粉斗桂皮的配伍
,

第 组胡

椒 玉果粉 糖的配伍
。

香肠的配方组成 有些与中医中药配方

中的君臣佐使用药式相似
。

在香肠的配方中
,

也

要根据设计者意图
,

要突出那种 口味
,

就要加

大有关调味香辛料的用量
,

如五香粉的用量为

克
,

砂仁的用量为 一 克
,

酱油的

用量为 一 公斤
,

糖的用量为 一 公斤
,

姜的用量 一 公斤等
。

各种调味量可根

据各地消费者的喜好
,

进行调节
。

这样一来
,

本

文虽列出了 个以上的配方组成
,

如果灵活使

用各种调味香辛料的用量
,

其组成的风味将是

千变万化的
。


