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  加拿大联邦关于屠宰场设施管理法规   

一一工厂的结构和设备 ∃二 %

商业部副食品局
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墙和平须

墙应设适当的卫生型减震设施或倾斜的

镶边
,

以保护墙不受手推车
、

叉车的碰撞
。

窗框应比地面高出 � 米
,

以免玻璃受损
。

如果用可接受的方法固定金属 底 部 结

构
,

则允许用防诱金属板联接平顶
,

如加厚

重型镀锌板
、

阳极氧化处理的铝板或不锈 洲

板
。

当用镀锌版时
,

所镀的锌必 须 至 少是

∋ ( )∗∋ #+ # , 一� 等 级 为
。

允许用 开式搁

张孝若译

栅平顶结构
。

搁栅应经处理以防锈蚀
,

中心

空间 �。匣米或更多些
,

这种结构不会积灰
,

易于清洗和保持卫生
。
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地板

所有工作室的地板必须是坚实
、

不透性

材料
,

如紧密
、

防酸
、

不扬灰尘的不透水的

水泥
、

地
、

砖
、

玻璃砖或肉类卫生部门允许

灼合成材料
。

排水必须呈 �一 +匣 − 米的流水

坡度
,

以有效地排除所有废液
。

养鹅是农村的一项重要灼副业
。

鹅以食

草为主
,

用粮少
,

词养期短
。

俗语说
. “

九

鹅十鸭
” ,

即春天的雏揭
,

养到九月间
,

民

得肥满
,

就可食用
。

现在
,

养一只鹅一般耗

粮 。一 ∀ 公斤
,

经七
、

八十天
,

就 可 以 上

市
。

且鹅肉价廉味美
,

适合大众
。

鹅上市时
,

正是猪鸡鸭上市的淡季
,

对调剂市场肉类供

需起着重要作用
。

鹅肉营养价值很 高
,

含蛋白质约巧肠
,

脂肪达 ∀ #
!

&帕
。

每公斤鹅肉含∀ / ∀。千 卡 热

量
,

比鸡肉 ∃+ + ∀  千卡%
、

鸭肉∃0 /  。千卡 %

高得多
。

鹅蛋比鸡
、

鸭蛋大
,

大约 ∀个鸡蛋或 0个鸭

蛋才 比得上一个鹅蛋
。

鹅蛋含蛋白质 �0
!

� 沁
,

脂肪 �0
!

0肠
,

无论新马
一

或腌制都很可 口
。

鹅肝更是珍贵食品
,

含蛋 白质 �&
!

&肠
,

脂肪 �#
!

�肠
,

尤其高含矿物质
、

维生素和微

量元素
。

在国际 市场上
,

每公斤新鲜鹅肝售

价高达 �1 美元
,

是鹅肉 ∃每公斤 �
!

∀美元 %的

�+ 倍
。

如以 色列养禽业已转向出口 高利润沁

鹅肥肝
,

如今以 色列已成为欧洲鹅肥肝供应

的第三大国
,

仅次于询牙利和波兰
。

以色列

的鲜鹅肝还远销 日本
。

鹅绒的经济价值高于鸭绒
,

国际市场上

每公斤约 & 美元
,

为被服工业 的紧缺原料
,

可 以做羽枕
、

尘里
、

羽绒被
、

羽绒背心等产

品
,

销路很好
。

短的茸毛
,

一

叮做鹅毛笔
,

长

匀鹅毛
,

可做鹉毛扇
,

翎毛可做羽毛球
。

鹅粪是优质有机肥料
。

一只鹅一年排粪

量大约相当于
,

公斤硫钱
、 2

公斤磷肥和将

近 3 公斤钾肥
。

而且
,

鹅粪可 以改 良土壤
。

鹅是长寿灼水禽
,

反倩专一
,

严格奉行
“

一夫一妻
”

制
。

因此
,

我国民间在祝寿和

结婚
4

勺喜庆礼节
5

6
,

常以鹅作为礼品
。

美国

人习愤上 以每年的六月份为公认的最宜结婚

月
,

他们认为在该月的正式宴会上
,

应该规

定鹅为必不可少刘一道佳肴
。

鹅容易词养
,

凡是有水有草内地方
,

都

可 以利用水草来养鹅
,

也
卜

丁以在 田间放牧
,

半劳动力和老弱妇幼都能胜任
。

鹅体强壮
,

扣抗力强
,

不易得病
,

设备也可以比较简陋
,

在管理上 比较容易
。

因此
,

在我国许多地方
,

家庭养鹅业正在兴起
,

是大有可为的
。
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冻结间的地板
,

应设咒适当保护
,

使地

下土壤免受冻结危害的措施
。

&
!

� +
!

门 9 和门

一般而言
,

产品通过门 口是用轨道
、

手

推车或叉车运输的
。

门口应有足够宽度
,

至

少必须 �
!

#米
,

使门 口和运输工具之间不致接

触
。

按一般原则
,

门应该是自行关闭的
,

这

种结构可经受粗暴地使用
,

门必须用防锈金

属或其它全部可接受的材料结构
,

如 用 木

制
,

必须在两侧
、

顶
、

底和边上包上防锈金

属
,

拼缝处加以锡焊或其它焊接
。

门灼侧面

用防诱金属或防诱金属包边
。

墙和地板之间

的连接处及门的侧面应用柔性密封材料有效

密封
。

&
!

� 0
!

楼梯

搬运产品部分的所有楼梯应为不透水的

材料
,

如混凝土或实心踏面的金属板
,

密封

的梯级竖板
,

从踏面的前方算起
,

有至少 #

厘米的镶边
。

高架人行窄道
,

或加工区上面

的夹层楼面
,

应为实心砖石或金属结构
,

有

适当的突边
,

不允许用膨胀金属
。

&
!

�∀
!

电梯和电梯井

电梯厢应采用防诱金属
。

电梯 井 应 光

滑
、

坚实和用不透水材料
,

易于保持清洁卫

生
。

平顶 ∃或上部结构%除必要约电缆孔外
,

应全部封住
‘

每层的电梯口 应提高或用其它

保护
,

以防止地板水洗时溢入电梯井内
!

所有

电梯井坑用水泥或相应材料构成
,

并具有排

水坡度以便清洗
。

&
!

� #
!

内部木制品

工厂管理区和干贮藏间内允许 用 木 制

口
口口 。

处理过的木料可用于这种木制品
。

所有

内部木制品表面应漆以优等的无毒的油或塑

料基油漆
。

当然
,

应尽可能地避免使用木制品
。

&
!

� &
!

油漆

除畜圈赶猪道外
,

不允许使用石灰水或

类似的物质
。

从会碰出缺口和油漆表面会散

发出有毒的或其它物质的可能性考虑
,

设备

和肉制品容器的工作表面不允许使油漆
。

油

漆包含肉卫生部门禁止的杀真菌剂
、

农药或

其它类似的原料
,

一般由于油漆的可燃性或

磕出缺口的可能性而不提倡使用
,

但有些地

方还可用
,

如
.

∃
:

% 实际上只是溶液状
,

用于结构件

的防锈 ;

∃< % 只是溶液状
,

用于使现有建筑物

的墙和平顶形成光滑的
、

易于清洗的表面
;

∃= % 用于非生产区的美观
。

&
!
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网子和昆虫控制

所有窗户
、

门 口和其它敞开处应设有网

子以防苍蝇
、

昆虫或老鼠
。 “

阻栏苍蝇
”

风

扇
、

风道或其它相当的措施可用于所有食用

和非食用的运输
、

接收区的门 口 外 面 的 上

部
。

家畜区和工厂周围应有控制苍蝇和昆虫

的适当措施
。

&
!

飞1
!

防鼠及控制

除 夫实心的砖石墙
、

上釉的砖
、

瓦之类

外
,

应在墙和地板连接处埋设网眼不超过 �0

毫米的金属网
。

竖向和横向都应有足够距离

以挡住老鼠和其它啮齿类动物
。

在一座注册厂中
,

全部是完整和 良好的

混凝土或砖石及钢结构
,

正规的金属包边的

门和门侧
。

所有通孔用粗铁丝
、

下水道出口

用金属网罩住
,

能很有效地防止鼠类进入厂

内栖息
。

&
!
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厂外

这些地方应经常保持干净的卫生条件
,

没有瓦砾堆
、

灰尘
、

稻草和其它便于苍蝇
、

鼠类孽生的物料
。

工厂的食用和非食用产品

运输和接收区外应铺路和设良好的 排 水 设

施
。

&
!
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!

铁路

装货月台下的铁路和赶猪道表面应有适

当坚实的明沟排水
,

以维持正常的卫生
。

黑

&
!

+ �
!

马路

工厂的马路必须是专用等级的
。

表面坚
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实
,

防灰尘
,

能设排水
,

防止积水或积灰
。

&
!
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分隔

一座注册厂不应有作畜圈的部分
,

除非

用砖石墙
、

地板
、

平顶与工厂的其余地方完

全隔开
。

这些圈必须与工厂任何部分没有直

接的通路
。

注册厂应 与任何非注册的和无关的肉包

装或加工厂隔开
。

这种分隔的要求也适用于

任何其它商业或工业操作
。

门口
、

窗户
、

楼

梯
、

通道
、

电梯
、

装卸月台或庭院应没有传

染的途径
。

肉类检验法规里规定
,

注册厂必须与无

关的非注册厂隔开
。

必须 明确规定
,

当工厂

开始建造时就确定符合法规并 便于 合格 注

册
。

这个概念 已经解释过多年了
,

除用一条

公用通道的方法以外
,

无论内部或外部
,

都

不得出入非注册区或建筑物
。

所有直接进入注册厂的房间和区域都是

注册厂的一部分
。

但这并不意味着非 肉制品

处理区的结构标准必须和肉制品处理区的相

同
。

与结构标准有关的范围延伸
,

是基于非

肉制品处理区对肉制品处理区的潜在反作用

的评价
。

非肉制品处理区也必须遵守任何其

它有关机构的要求
。

在效果上
,

非肉制品处理区的责任是保

证维持一个满意的环境卫生水平
,

以保证不

致危害现有的肉制品
。

进一步说
,

各实际生

产步骤
,

应符合规定标准和外部贴的检验标

签
。

所有房间的内部
,

都应保持干净并且无

讨厌的异味
。

/
!

设备

作为卫生操作的有效控制
,

没有比在设

备设计时力求简单和选用便于清洗的无锈材

料 ∃如不锈钢 % 更重要的了
。

对 于正规的整

理间和贮藏间
,

硬木允许用作冷却间轨道的

支承
,

在冻结间和干贮藏间内
,

也允许用软

质木料制作的地面货架和托板
。

在肉的生产和处理区内
,

是禁止使用木

器的
,

不允许使用木 质结构外表复以金属的

工作台
、

小车
、

墙等
。

水泥腌制槽 已证明不

够满意
,

我们强烈地建议可能时尽量用不锈

钢或其它可接受的金属来代替
。

了
!

�
!

设备的结构和设计

经验证明
,

不锈钢无论何时都可用于肉

类加工厂
,

它应该是 0   或 �1 − 1系列的
。

普通 的钢材
,

当在环境 中搁置时
,

表面

氧化并以氧化铁形式严重生锈
。

不锈钢也会

氧化
,

但 与一般的生锈不同
,

它的表面产生

一层紧密的氧化铬薄层
,

可作为抵御锈蚀侵

袭的保护层
。

当失去氧化铬薄层时
,

它立即

与空气中的氧结合而重新形成
。

使用不诱钢

与其抗锈蚀性能有关
,

而且因品种而差别很

大
。

业已发现 0   和 � 1 − 1系列的不锈钢比 ∀   

系列的性能更好
。

0   和 �1 − 1系列不锈钢的

最大不同点是铬
、

镍
、

碳制造 的合金
,

而∀   

系列则不加镍
,

因此对氧化的阻力下降
。

∀   

型系列是不批准的
,

有很多新材料
,

如塑料
、

树脂
、

玻璃纤

维
、

乳胶
,

它们有多种结合形式并且有某些

希望的前景
,

因此
,

在市场上已有用于屠宰

场设备的
。

但是
,

在一座注册厂内
,

使用新

材料和新设备还没有得到批准
,

这要直到肉

卫生部门接受时才行
。

设备的设计应便于清洗和检查
,

应便于

拆卸
,

不需要工具
,

或最 多 只 用简单的工

具
,

如木糙或活扳子即可快速拆开
。

所有需

焊接的设备
,

包括桌子
、

容器等
,

即使焊缝

的接点
,

都应连续地光滑
。

可能时
,

连接处

和拐角应呈弧形
,

最小弧度为 
!

&厘米
,

以便

清洗
。

用恰当的设计
,

防止由于轴承
、

润 滑

剂
、

齿轮
、

电机和类似设备滴油而污染
。

应

设保护用的滴油盘
,

必须便于探入检查和清

洗时拆卸
。

正规工作需要 的平台
,

应采用便于维护

的砖
、

混凝土或防锈金属
,

无论何时都要保

持干净和卫生状态
。

靠近朋体和肉制品处
,

应设固定的或提升式平台
,

不允许 用 木 制
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的
,

并且是分段的
,

易于清洗
。

设备之间的连接
,

如灌肠机和纹肉积
‘ ,

应设金属检测器
,

以减少肉制品中混入异物

的潜在危丫 及保护设备
。

很多情况下用防锈金属的滑道
,

以省去

大量的搬运工作
,

实践证明是优越的
。

设计

滑道时必须仔细
,

使滑道的每部分便于彻底

和定期清洗
,

应尽可能避免长滑道
。

如果用

长滑道时
,

应便于拆卸和请洗
。

输送食用
、

非食用产品部分的滑道
,

应有效地 %!�
�

罩和通

风
。

二台机器
、

二个房间之间传递产 品的泵

和管道
,

应便于使用牛奶场的或卫生型的方

法安装
。

它们的尺寸和长度应便于 定 期 清

洗
。

固定式设备的所有部分安装的位置应离

开墙和平顶
,

安排足够距离以便清洗
。

所有

永久性安装的设备可以 与墙和地板有适当距

离以便清洗
,

也可全部与涪或地板紧密连在

一起
。

请注意以下诸点
.

∃
:

%接触食用 肉制品的设备不 允 许 用

铜
。

氨制冷系统不应用铜管
。

∃<% 处理食用肉制品的设备结构不允许

用锡
。

∃
。
%接触食用肉制品的设备结构不允许

用铅
,

除非是牛奶场内的
,

带有焊 锡 的 设

备
,

其数量不超过 # 肠
。

∃> %接触肉制品的设备表面不 允 许 油

漆
。

∃
?
%有关肉制品的搬运和加工

,

不允许

用搪瓷器皿 或瓷制的容器或设备
。

收集
、

盛放和运送废物或其它非食用物

料的便携设备
,

必须用防锈金属或其它允许

的材料制作
,

必要 时应水密和带盖
。

这些设

备必须有统一的识别标志
,

以便于区分
。

/
!

+
!

设备的清洗

所有工作室里的常规清洗必须具备适当

的热水和冷水
,

以清洗房间和固定的设备
。

房

间或工作区内的可移动设备不应就地清洗
,

凡可移动和可拆却的设备应移出房间或工作

区去清洗
,

使肉制品受泼溅的水污染减至最

少程度
。

当清洗固定的设备时
,

肉制品必须

从房间中挪走
,

或采取适当的防止溅水污染

灼措施
。

清洗房间或工作区时
,

必须有适 当的照

明
、

通反
、

排水和一台排风扇
,

以驱走水蒸

汽
。

我们也建议装设高压喷水清洗设备
,

这

种设备已证明对于节约时间
、

金钱和改进清

洗方法非常有用
。

杀虫剂和消毒剂应全部从

设备上取走
,

以免沾染肉制品
。

宫放非食用物质的容器
,

必须在非食用

地区卸下非食用物质后
,

在恢复作为可食用

物的收集容器之前
,

彻底清洗
。

工人使用的刀
、

刀鞘
、

钢铁制 品
、

钩

子
、

其它工具以及裙子
,

都是工厂设备的一

个整体
,

必须存放在通常放置的搁架上或各

种鞘子里
,

而不是锁在衣箱内
。

如果不能正

规地清洗和维护
,

设备会成为一个严重的污

染源
。

在很多例证里
,

已经发现将它们放在

工作室 于是很好的
,

在那 望它们可经常检验

和正规卫生控制
。

/
!

0
!

设备的分部验收

提交主管部门的分部验收资料
,

应 包

括
.

∃
:
%牌 诊和型 号的证明

。

∃ < %结构和操作的全部细则
。

应包括
.

∃ ≅% 附相应材料清单的一张部件清单
;

∃ ≅≅ %上述相应的图纸
;

∃ ≅≅≅ %所有非金属部件和组件的化学组

成
!

/
!

∀
!

设备验收
,

试验范围和试验范围的

校核消单

∃
:
%设备验收

根据肉检验条例的有关段落
,

设备必须

由不锈材料制成
,

无有公 或讨厌的异味
,

便

于清洗
,

清洗的方法不产生反作用
!
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需要 明确用于注册厂的设备是否符合法

规的有关条例
。

∃ < % 试验范围

选择设备时
,

注册厂可以委托 安 装 部

门
,

去取得一份实际情况的报告
,

主管检验

员要对文件作询问
,

他要 了解有关 便 于 清

洗
、

结构的适应性和相应一个阶段期间的性

能
,

附上他的有关评语
,

通过地区 兽 医 认

可
。

∃
Α
%试验范围的校核清单

� 结构和设计 �

 请洗的便易性
�

! 拆卸规程 �

∀ 可接受的润滑剂和满意的润滑点
#

∃ 内部包角
�

%焊接点
,

螺栓或其它突出物
�

& 没有裂缝
、

凹二
∋

、

鼓起和 类似的参差

不齐处
�

冬自行排水的表面
�

妞轴承 ( 位置应不产生污染危害 ) #

万泵与管道 �

%安全保护 �

∗ 外表面 �

∗ 安装一一正确的工艺位置 �
离 高

、

平

顶和地板的万 离
。

+
,

−
,

免检设备

注价厂开工前
,

要求分部验收以外灼免

检设备如下
#

( . )家畜的运送和维护设备 �

( / )部件不直接与产品接触的 包 装 设

备 �

( 。 ) 食用油贮槽 �

( 0 ) 非食用设备 ( 包括蒸煮器 ) �

( 1 ) 设备和房间的清洗设施
,

包括高压

系统 �

( 2 ) 不用动力的金属手工工具
�

( 3 ) 防锈金属桌
、

平 台和搁架
�

( 4 ) 包装产品的托板 �

( 5 ) 水软化设备
,

水炸热器和水表
。

上述注册厂内的设备的连续验收
,

取决

于它们的结构
、

便于清洗和性能方面 不存在

问题
。

6
,

注册厂的区段
、

房间或部门的详细要

求

6
,

7
,

家若想

所有屠宰场必须设置足够的家畜圈
,

要

使牲畜在接收的高峰期间也可舒服地休息应

圈的所有地面应铺设小走道
、

赶猪道
、

正规

排水和地面打毛或其它处理
,

以份滑倒
。

一

切豢养圈必须有盛饲料和水的设施
,

应有充

裕 的软管和水出口
,

用于定期和彻底清洗所

有的圈和走道
。

赶猪道
、

上坡道应在地面上

做 出楞子或
“

做出台阶
” ,

坡度要合理
,

以

口打滑
、

摔倒或其它任何伤害
。

宰前检验要求对牲畜作动态观察
,

必须

腾出地方
,

布置一条走道 以调节牲 畜 灼 活

动
。

( 7 ) 下列提纲是家畜围栏内的最低要

求
#

( . ) 每个畜圈的适当下水道
,

用沿小走

道单独进 口排水或流域型的方法排水或其它

适当方法排水
�

( / ) 根据需要供水
,

给牲畜饮 用 和 清

洗
。

在极低气温下
,

必要时提供水加热器
,

以 8方止饮用水冻结
�

( 9 )隔离
,

包括设可疑圈和观察囚
。

为

了便于在极端气候条件下作宰前检验
,

必须

作适当的保护
�

为了使牲畜取得温 :5爱
,

要求拥挤的赶猪

道
,

可以作实验
�

( 0 )接收用于屠宰的家畜
,

需要给予包

括提供畜圈在少
# 的适 当保护

�

( 1 )备用澎用于圈养过多的性畜
。

必须

仔细考虑牲畜的福利和环境污染的可能性
�

( 2) 设置适当的照明
,

对于宰前检验站

和可疑困
,

强度不低于 −;; 勒克司
�

( 3 )隔栅和门
,

最好是用防锈金属管制

作的
,

尽量少用术料
�
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介绍Β 9 =一 �型微动态电脑称重系统

重庆肉联厂 薛广文

由重庆大学和重庆肉联厂共同研制的Β 9 =一 �型微动态 电脑称重系统于 �� 1 �年�月 ∀ 日在

重庆通过省级鉴定以来
,

国内许多肉联厂对此成果表示了极大兴趣
,

纷纷来函来 电询问有关

情况
,

在此就Β 9 =一 �型微动态 电脑称重系统作一介绍
,

仅供参考
。

一
、

微动态电子秤的原理

国内肉联厂活牲畜收购秤多使用机械秤
,

Β 9 =一 �型微动态 电子秤是通过杠杆和阻变传

感器改为机电结合的静态 电子秤
,

再通过微电脑
,

对
一

动态数据进行采样处理
,

按功能要求进

行打印
。

工作原理框图如后
。

从原理框图可看出Β 9 =一3型微动态电脑称重系统可分为
.

机械秤
、

静态电子秤
、

微动

态 电子秤及打印头等四部份
。

即在原有的机械秤基础上改造而成
。

二
、

功能范围

Β 9 =一 �具有如下功能
.

�
!

打印车号
; +

!

打印联数 �
、

+
、

0
、

# ; 0
!

计件 自动或不 自动
; ∀

!

小数点 位 数7
、

3
、

+
、

0 ; #
!

计价计量
; &

!

重量
.

Χ Δ或)
; /

!

自动清零
; 1

!

操作键
.

∃� % 数字键 。一 �
、

∃+ % 功能

峥卜州片Ε ∀ 卜弓卜
目

刁十州阵!
∀ 卜月十月卜呼卜刁

!

卜弓卜
一吞卜月十 Ε 封卜月卜弓

‘卜冲卜冲卜月圣Ε 月李Ε 冲卜弓夺一条卜 月
!

卜月卜伟卜月卜辛卜
Ε
玲

!

∀ 卜 月卜冲卜 研卜
!

争卜冲卜州沁! 月卜
! 升目 Ε 加Ε

∃Φ %足够通风
,

以防止异味和凝聚水沉 基本有
.

积
;

∃:% 用于牲畜行走的所有坡道
,

应铺设

∃≅% 配上锁和钥匙的一只小的防锈金属 成安全的斜坡和平路
,

便于牲畜行走
;

柜
,

供宰前检验员专用
,

用于存放耳号
、

钳 ∃<% 候宰豢养圈具有适当的照 明 和 通

子
、

宰前检验卡片等
; 风

,

不要过分拥挤
;

∃ ≅%一切家畜卡车的装卸区
,

必须铺设 ∃Α% 用 电棒赶猪时
,

不应接触会阴和印

路和排水
,

以改善和维护正规的卫生
;

记处
;

∃ Γ% 必须安排空地
,

铺设路和 正 规 保 ∃ >%提供适当的措施卸下和运送破脚的

护
,

用于所有家畜卡车的清洗和消毒
; 牲畜

,

用人道的方法直接运到放血轨道处
,

∃3% 应设置具有正规排水和保护的水泥 不能拽拉或过分地用人力
。

当实现不了时
,

或金属池子
,

以 贮存粪便
。

其措施必须符合 可用适当措施立即就地击 昏和放血
,

或将击

地方法规 ; 昏的牲畜直接送到刺杀处放血
。

∃ Η % 应避免引起伤害的任何突起物
,

在火车车厢
、

卡车内及去工厂途 中或在

如钉子
、

螺栓等
; 厂内死亡的牲畜

,

宰前检验 已宣布不宜食用

∃
Ι
% 宰前检验的设施

,

应设检验人员免 的
,

只允许进入工厂的非食用区
,

不可运到

受伤害的保护
!

屠宰间
。

在非食用区必须设用于接收
、

剥皮

∃ + %符合牲畜人道屠宰活动的要求
,

和处理这些牲畜的适宜方法
、

房间和设备
。


