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摘要：本课题利用强力破骨机、骨泥磨和超微

粉碎机设备以及脱脂和热风干燥加工方

法，得到低脂肪、高蛋白、高钙元素的

超细鲜骨粉。超细鲜骨粉的粒度为

D50=24．52“m。作为食品营养添加剂可

应用于肉制品、糕点、调味品等食品中。

在畜禽骨的综合利用方面又多了一条实

用而可靠的途径，特别是通过调整工艺

路线、采用粉碎、脱脂、干燥和超细粉

碎相结合的加工方法，在节能降耗方面，

作出了一些努力。

关键词：畜禽骨；超细微粉碎；粒度测定；节能降耗

Abst r act：The proceSsi噌tecnnoIogy on uItra—f．ne comminuting

of IiVestock＆poultry bone was discussed．The

bone powder containj唱low fat，hi助protein and

high calcium was obtained by the processing

technology of muItjstage comminutjng。degreasing

and hot—air dryi噜．The particIe size of bone

DOWder reached D50=24．52um．1t was consjdered

as the nutrient additiVes and ap plied widely on

meat products，pastry，seasonlng and etc．丁he tech—

nology couId obvious}y save ene噌y and reduce

consumptjon and is a practicaj and cred．bIe tech—

noIogy on comprehensive utiIiza七ion．
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我国经过半个世纪的发展，特别是改革开放

以来，畜牧养殖和畜产品加工科技得到快速发展，

据资料显示，我国肉类总产量从1978年的900万

吨达到2005年的7743万吨，我国已成为世界上肉

类生产和消费大国。2005年生猪出栏66，098．6万

头，牛出栏5，287．6万头，羊出栏30，804．5万只，

家禽出栏986，491．8万只，兔出栏37，840．4万只。

畜禽骨约占动物体重的20％～30％，每年能产生

2000万吨的畜禽骨，排骨、腔骨以及部分白条肉带

骨直接销售，牛的大棒骨用于制备明胶或提取骨

素、骨汤，我国仍有大量畜禽骨没有得到有效利

用，还有充足的畜禽骨骼资源等待开发。

1畜禽骨超细粉碎的意义

超细粉碎可使物料颗粒微细化，增加物料的

表面积和孔隙率，进而使物料具有较好的溶解性、

分散性、吸附性和化学活性，在食品加工和资源再

利用领域具有广泛的用途。

畜禽骨含有大量的蛋白质、脂肪、矿物质、维

生素等营养成分，由于其组成复杂，形态各异，软

硬相济，给粉碎带来困难，必须借助多种形式的机
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摄设备翱加工方法，将套禽骨粉碎到一定细度才

能在食品和功能性食品领域得到应用。趣细粉碎

的目的一是改善口感，越细粉碎后的粉体手感细

腻柔滑，无矛碜感。二是增魏吸牧率，超细粉碎后

鼢豁蒋毒子粒度莰缓，易棱肠霉港纯爱故。

2材料

2．1实验用料

牛曹：就寨御香苑亵羧有辍公司

猪骨：毒艺京中瑞食菇鸯限公司

2。2主要仪器设备

强力破骨机：PGJ 380廊坊惠友机械公司

骨泥壤：GNM—l 30廊坊惠友祝械限公薏j生产

超徽粉碎祝：产逮潮东

粒度测定仪：产地哪东

3鲜骨的粉碎

3。l藓嚣黪粒粉碎

鲜骨静糨粉碎采臻pGl～38G强力破曹桃，设

备与物料接触部件全部采用不锈钢制造，对加工

物料无污染。刀具经特殊热处理，耐磨性能优越，

物料热工爝簏很好地保持共原有的各种营养戏分，

瀣舞跪较小。为了保证鲜骨豹颥藉毒辩，在粉薅爵

添加适量的冰水。粗粉碎后的粒度≤l mm。

3．2骨的细粉碎

鲜骨自留粗粉碎采用GNM～130骨泥磨，为了达

舞莲想静粉碎效果，籍物料进行嚣道塞碎，第一遭

预粉碎，第二道缩粉碎。分勇《采用不同绪构的磨

头。在磨碎之前将冰屑与物料混合均匀，可控制物

料出口温度。细粉碎后粒度120～150目。

毒鲜骨懿脱麟窝干澡

4．1鲜骨的脱脂

鲜骨含有大量脂肪，猪棒骨25，6l％，牛棒骨

28。55％，其中大约50％为油酸和亚油黢等不饱

帮酸，在后序船工帮驻纛过程中容易笺纯变质；溜

脂的存在也给骨粉的超徽粉碎增魏难度，加大成

本，必须进行脱脂处理。采用化学方法溅热水洗

脱方法脱脂。将脂肪收集，得到骨油，可用于方

楚耍调踩包、黄洼、骚精酸兹裁备等。

4。2鳝骨静干燥

将脱脂盾的鲜骨进行脱水，然后干燥。采用

70～80℃热风干燥，得到含水量小于8％的细骨粉。

干燥过程冥毒杀菌{乍蔫，簧粉经过热力处理、大郝

分璃败微生物被杀灭，水分含量降到很低。因此骨

粉恩有耐贮存的特点。课题要求骨粉粒度≥2 0 0

霹，须经过超细粉碎。

S鲜髯的超缨粉碎

本课题鲜骨粉超微粉碎对设备要求不苛刻，

气流粉碎和冲击粉碎均可；对熬个粉碎系统的温

菠要求沈较竟较，无须羝温，在塞温下鄹可进行。

气流粉薅是蕃|l用气体遥过鹾力囔囔酶喷羹寸产

生剧烈的冲击、冲撞和摩擦来实现物料的超微粉

碎。气流粉碎可能物料粉碎得更绷，粒度分布范围

更窄。冲击粉碎是剥用围绕水乎轴或垂直轴高速

旋转鲍转子对勒糕进行强蠹鹣冲击、磋撞稻募甥

采实现物料的超细粉碎。冲击粉碎络构简单，粉碎

熊力大，运转稳定性好，能耗低，与0～5℃冷空气

气流粉碎相比，生产每公斤超绷鲜骨粉可节约制

冷成本l e元，节约麓漂，降低热王戏本。

6超细鲜骨粉糍凌的测定

测量仪器名称：Winner300 l激光粒度分析仪

测量范围：O。6um～120um

分散分黉：空气撵瑟浓囊2．O

分析模式：标准

测量结果

DlO=4．08t黼

D5◇一2毒．52醢黻

D90=6S。i2u搬

SN=5898．57cm2／cm3

Dav=31。05um

7总缝

屠宰副产品的加工幂《用一矗是业内天士重点

研究的内容，尤越是在减少环境污染，实现资源再

利用，提升屠宰剐产品价值方磷进行了大量研究

工俸，絮营素、静汤、营浸膏、以静酶簿提取物剩

备葳应型香精i静漉在肉裁晶中煦应震等。部分成

果融产业化。本课题成功开发了一种低脂肪、高戳

囱、富含钙质的食品营养添加剂，可广泛应用予肉

裂燕、糕点耪调味菇中。在畜禽瞥的综合剽霜方嚣

叉多了一条实藤葱可靠静途径，特剔是逶过调整

工艺路线、采用粉碎、脱脂、干燥和超细粉碎相结

合的加工方法，猩节能降耗方面作出了二些努力。
(下转第54熨)
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