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摘要：本文主要介绍了联合国欧洲经济委员会(United Nations Economic Commission for Europe，UNECE)

鸭肉标准与国际贸易关系，u N E C E鸭肉标准的定义，产品命名和分割的方法。
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Abstract：This paper mainly introduces the relationship between the United Nations Economic Commission for

Europe(UNECE)StandaPd for duck meat and international trazle，the definition of the UNECE Standard for duck

meat and the[1ame of duck meat product and the method of segmentation．
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随着贸易的令球化发展，产品标准显得特另U

重要。联合国欧洲经济委员会(U NECE)制定的

一系列的产品(羊肉、牛肉和鸡肉等)标准，已经

在世界范围内得到了广泛的应用，逐渐成为世界

各国认可的通行标准。U NECE组织包含美、英、法

国等56个主要的西方国家I-I，世界上大多国家之间

的畜禽产品贸易都已遵循u N E c E的产品标准。本

标准是U NE CE一系列肉类标准之一，由南京农业

大学教育部肉品加工和质量控制重点开放实验室

起草制定。

该标准全称为U NE C E关于鸭胴体和肉块的标

准(简称UNECE鸭肉标准)，标准分为5个部分，分

别为1、前言，2、标准的最低要求，3、买家指定

要求，4、关于买家指定要求在UNECE标准中的编

码，5，产品的描述等几个方面。由于文字篇幅所

限，本文将有选择地进行介绍，具体内容详见

U NECE标准11I。

1 适用范围

UNECE鸭肉标准的目的是为买家和卖家提供

贸易的国际语言，这个语言描述了关于鸭肉国际

贸易的条款，并定义了商品和电子贸易的规则。但

是，关于鸭肉产品的海关兽医检验、商检等在本标

准中不予阐述。
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扯杯准宅女-”，幔扎2小各个产品的甜割技术

乍砖重要．“l、若币舟招UNECI：鸭肉标准巾}：簧

l“。％们”剂。其他撞块肄怍内容，遣咀十作舟鲥。

4标准的最低要求

’1^摩没打肿J“t％特别舜求的t1"}候．为r J⋯

t1^的1，生五垒．U N M c E鸭肉知i雄对所l'fUlJ将进^

r¨场的，“．”郝n一十最荩奉的要求：H¨#杀的m

鸭“肚啦无瓶·憎书环境和『．序B新足补台食品

u’t宦色的蛭术。豫ff匕之扑、昕“№，}Ⅱ的鸭山轧

扣kl“口迁必捌乜括以r JL点：

(I)鸭内产*·IJt任●Ⅱ的外*物Ⅷ，例¨鹱璃

撩脏金腻等

(2)鸭内正外塬性‘L味-

(3)鸭肉r：·％裘面№冉舟恒甜热物·

(4)鸭内产-1^^ln『没有叫Ⅱ的流血；

(5)鸭内L没秆连接山||』|=气管食管．成熟

蝴牛砧∞☆和帅叫t

(引鸭的虚快上』Lf没竹制t和皮下⋯m；

{7)J“：H玲冻时避见玲∞、灼伤；

(8)产品"割叫没有被鹏汁污垫。

5分割工艺

5 I r芝濉稚”01

待率鸭一上流水线·嘛IU m仆一}m放m

跏m(90秒以J．)一疆☆(5 7 5c“h)蜡地中食

月蜡删砍脱毛·净毛池rI，^T浒洗残E胴件表

自榆螗·丌膪摘I睢(出哺曩处艇舱扑II取嗪删

内舭) ·肠遒盘m*自艇检·拄术tH准*求"剖

，冲，冼，胴悼颅冷一产品包装蛄杯镕人席。

5 2情宰沌意事项

鸭内产．m生产时除罄符台前史性州最低要求
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外．j±应往意以|、儿打山。如：舟措俐叶麻辟＆碱

十+#爪与r“品成膨之间的时州叫隔 姒确保转奸

的色洋，|l_】时降低2微巾物感染Ⅵ雌。竹剂鸭肉

过程一lt，悼咕减少胴惟的甜滚和碰捕，避免皮肤

硒部损伤。批艘m“＆捕取内耻时，尽量减少血

与皮肤的饮触．避免皮肤和肉块l目血污凿成r内

m和外观的政坐 从im造成不*拦的柑失。总2，

{々的屠宰要啦到鸭的共爪胴体山泉的。 f落

地”和删体f卅E {卅mf_ 十卅*fⅢ 不衢胆

¨fr)“心*带’。拔毛是鸭宰杀过程r”∞ 血耍注

趣事项，木怀椎制定时粟⋯雷JIJ蜡油脱t，其他

脱毛技术亦可选择，但成侏1II：产rnW生安±H下

政变胴体一¨城。

6产品分射

^1产品讣吉町后的阿小

UNEc E栖濉II-耐备，t；^进行r譬牢蜕叫，仆
附冉州意H(组台娄产￡m作文f介绍)。Ⅷ像的

构成：各产r*配实物目，仆从闱2三个小同视角

骨梨小意罔⋯o q r，选扦其巾两个组丹为新的骨架
刖意lq。骨颦“；虑吲中}㈦的融色籼、4Il，品花整

个鸭身h的棚时忙A，吼悝向怀准他m者进 步

R不产-‰的空6iJ似H，悝十对分割腑的P品直观

T解。

6 2丰簧产拍桐戈的宅女眭产品的j}剖

6 2l rI条鸭(Wholc bi rd)

指-R克帖的鸭，乜括脚，儿睹，小腿，翅脯，

背和腹脂．鸭尾叮保日亦-4』、际．-i Elf』，际头领

和爪(膝蔓W以r■：位)。

产品体系q-与山条鸭棚盖的PB．例如带内

脏的白条鸭(目3所币)，币带内肚的fI彖鸭、占

翘￡骨的n条鸭(m 4所小)，

侧面视田 腹部视圈

％n——‘
f"_im”——、＼
K《自№"——77
}tM*——／，
2H—————／

青蕾枧圈

目2 鸭骨*示e目

F_E 2 The w№matIc diagr加of d【Kk bOne

^U，

 



文纯经谤

i 、

目4 01 0 5{，*(去翅膀￡骨∞自§自)∞目{

F《4 T№schematic diagram of the N0 01 03”Ⅲuct with

灿me“b口酬o⋯№b bird(wJthwt giNets aM wJno)
6 2 2中片鸭ITwn piece川t lJp)

“条鸭帕肚础1．，秉用锋利的什钳沿荇脊椎

和胸帷切”，分为^右人致柏等州半．儿巾油脂

慷尾U腹脂可保留∞、可去际，得到的半个鸭胴

体为。B片⋯q，如吲5所示。

I ＼

套i
目5 0 2 0I{，品(半日鸭)的目示

F《5 The sLh㈣C diagram 0f t№NO 020I Dr“uct
wiLh t№m|_】e of tWO 9iece cut--up

6 2 3口分体【Ftlur_plece cuL“P)

芈片鸭的基础上．沿着姑岳根肋H nj斜切

歪胸椎 撼个鸭胴体升剖为2个胸分体和2十腿分

体，其巾脚升体Ⅲ}冉趣l蠹，腿舟体f带有膝盖稍以

下的部n，而各个分体I：的油脂隙尾巴腹脂-f

保留亦”r上除。n体如日6所示。

■
’ 。

6 2 4 7；”体(Six—p⋯cut—up)
。r¨鸭的#础I，船若蜮肝一般肋朴■斜切

t脚推，#十鸭嗣体"制成2个胸分体和2个醚分

作，然后在把哒分体从凡腿什和雌什的美竹处计

开，得到2个小脞升体和2卅耵半个n背的止哒讣

体，H-{|胸"体十带有趟膀，小脞分体不带啊臃盖

什以『、的部"，凡哒H体上的汕月R腺 培口 嘘脂

一f保日亦Ⅵ^除。Ⅲ7击币“F品体《巾，躺"}为

。2。3⋯‘“
．
、

霉螽

目，0，o，{，；{^十*)∞m⋯

rE 7⋯m⋯一∞0⋯⋯“m⋯∞
6 2 4 AH镕【Eight ple⋯u L iiI))
，、分体的基础h加i上去掉的翅膀(目咕)。

6 2 5前一”体(F咖JL hHif)／后．分体(Lb出}L叫)

门泉鸭的基础上，垂亢丁后背大腿廿1．端：的髂

骨和后胸腹板，褂列个由垒胸和相琏的背部，“

ⅡJe连接的两个翅膀蚍成的删俸，这样的删作称为

前二分件。从白条鸭除上前：分体恒褂刊后一付体。

前：n体{I后一分体往往是其他后续，．n的参

照．闪此产品切割似*丝}*特Ⅲt监．如目8所w、。

9 、

一■j笋
目⋯oiⅢ{HⅢ)¨Ⅲ4F#8⋯＆川m 030㈨⋯w⋯f

1jⅣLr量
，

微～●＼扒h

㈤嚣

、，

患¨

热～I

11一r●k

 



6 2 6全胸内(Whole 11re船1)

带骨*的胸片．也括叉悄 肋日和皮肤。n：产

r％L可“切半，也u，直接L工蛀十胸H柞＆。如Itq 9

”。
I 、

匝
目9 0 6 0 9}产；(±H)∞目}

Fig 9 The gch⋯c aiagram of lhe NO 0609 Dr删uct
with th⋯0f whale b—t

6 2 7胸脯肉(Bo rlel曲s whole breast without

skin)

垒脚由的甚础I‘．占掉全胸内的皮从和其下

面的胸骨片、胁骨驶女骨．最后刖钝性分离上掉近

腹幛侧的两小块对称的肌内，胸肺肉完全山肌内

“”吼“⋯0嘛。
2 ＼

口[
目1 O 0 6 0 8}，；(鸭±自m)目}

Fig】O he sc№⋯atlc dIagr⋯of№N0 0608 product
w『th the⋯af bonek3s w11de br∞$t wt№ut min
6 2 8 小胸由【Tenderloin)

小胸肉是忙f胸脯内和胸骨H之间的叽向，

为胸椎骨两恻完髂的条彤嫩肉，以肌腱连接T胸

脯肉和脚骨片之间。切割叶可采月钝性{}离。其F

““⋯⋯“
2 、

·—●
'·◆
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6 2 9夸隧(Wnoleleg)／长切套堍(Long c'Jt leg)

垒糙来源十后二分体，十大腿骨和＆什的连

接处切" 升"后除=分体的腹脂_l后背鲱n 剁

r的音fl”即为生腱．其皮肤可憬留亦可击除。

长切乍哒不ld干±腿的地方就足操田了膝盖

T方的一殷蹦骨“l目I 2所小。

目】2 】o 0 5号产=(长h§腿)目}

Fig 2 The sc№nut c diagram of the NO 005 product

with the name of『0ng—cut}eE

6 2 10人腱【Thighl／小聪(Drumstick)

垒腿的基础上，沿胫惘和大腿什连接处分扦．

岔太隧骨部分即称大腱(肉)．含胫骨的部分即是

小船(由)。目l 3曲大腿内硬在骨架1．相对忙*。

目】5 2 01}，；(m腿)∞目}

Fig 1 5 The sc№ⅢatIc d)agram of t№N0 20】

DrⅢuctJon wtth㈨⋯f drumstlck
6 2 II 前背(Uppe r ba ck)／后*ILo⋯
hack)／垒背(Whole back)

前背是扯无翅前二廿体的墓Ⅻl L，沿脊椎两

删啪除胸郎和惟肋骨，其由脊椎骨和桐琏的大约

1 6cm宽的肉和皮肤组成。如同l 4所示。

曾■，≥、：j
目1l 0 8 01号产=(带肌腱的十胸m J目{ 目1 4】4 0 5号，=(#)的目{
Fig 11 T№sc№眦讹d“g⋯f t^e∞0801Ⅳoduct 啦!4 T№∞h㈣c曲gr⋯f t№NO 403口r“m cwith㈣㈣of自lom Ⅲth the⋯of D∞r back
 



文纯经济

肝什址在后j什体基础上，卅七秘朴和‰朴

连接处Ⅷ"，其K*是m后脞脊椎n 髂骨剃＆忭

以＆‘J这”}*头剌连的肉和皮肤纰成，尾晚脂和

"畦和掣丸r町_供斜亦-4土除。

奄竹罡⋯前背和』i肯组成。

凌簿
6 2 15％m(Feel)／／』波fqm(11roc⋯d[ee L)
扯鸭肭体晰骨和胫骨连接的糠盖处枷外，甜

圳的哒的部分为鸭爪。

出应鸭m(ⅢI^)的处理。，I：应鸭掌桐似，品

终产一；^山嘶仆H枇趾卞r＆其柏连的肉和皮肚女【成。

口
目I 7 4 o o 9号，*f血i扁)∞目}

Fig 7 Fhe snematlc diagram of Lhe NO 4009 Droduct

with the⋯of Pr日ce ss¨bl。Dd
以h的幽例所列举的产．％为奉杯准巾迎Fh种产

．％的挪”+遮雌产-％!‘有代^"：，是栅成接他产n

的*础。m』‘篇州所嫩，冉种产d-；将■ 刮举。

根据联合同粮农维0l统计．2 004年，稳心水禽

硝捍融逃30^忆j{．1S什界水禽总训养女的75 4％一

水龠肉的产量达4 6 H吨，-I{世界水禽内总产磕

的7 7 5‰I—I，闻此，我lq鸭肉等水禽凼产．％往粘十

1日际W始巾娃}：}特t}lJ琥嚼。本文将冉助r吲内A

—lk r解和成ⅢU NFclc鸭内抓准．使，，j川j吲i『¨

场拉轨，达对r垒面提¨找闻鸭出Jm朴的幽际竞

争山．儿有m錾意Z。
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