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! 前言
畜禽肉食品是人们日常生活中不可缺少的营养

佳品。然而，随着我国工农业生产的发展，“三废”剧

增，环境污染。特别是农业生产广泛使用化肥和农

药，畜禽误食含毒饲料引起中毒屡见不鲜。对于屠宰

的中毒畜禽，因其肉中残留某种毒物，对机体网状内

皮系统防卫机能的破坏易于造成肠道微生物的繁殖

扩散或继发感染。由于食用中毒肉品对人类健康构

成严重威胁，所以，加强屠宰检验与肉品的鉴定处

理，十分重要。据笔者多年卫检实践体会，凡因不同

毒物引起中毒的畜禽，绝大多数病例均有一定病变

规律和病理剖检特征，可通过血液、皮肤、淋巴结、肌

肉组织、内脏器官找到特定的病理变化，卫检人员应

着重对这些部位进行检验，以对危害程度作出正确

评价和签定处理。

" 中毒畜禽的屠宰检验
!$% 血液检验
放血不全是中毒畜禽宰后剖检的第一个特征。

放血刀口及血液沉积现象与病死肉体极为相似。剖

检腿肌、耻骨肌可见血液浸润，血滴呈珠状。血液是

毒物的携带者，具有明显的色泽变化。因其毒物性质

不同，血液的颜色异常和化学性质的改变也不尽相

同。如氯化物、硝酸钾中毒时血液呈鲜红色；亚硝酸

盐中毒时则呈褐色，形成正铁血红蛋白；沥青中毒时

血液稀薄、清白色。毒蛋白中毒的血液呈现粘稠状；

血液呈紫黑色见于黑斑病甘薯中毒；血液黑褐色多

见于磷化锌中毒；菜籽饼中毒的血色不正，凝固不

良，如油漆状。马铃薯中毒的血液呈紫褐色或暗红

色，不易凝固。血液色泽的差异为鉴别中毒类型提供

了启示性的特征。

!$! 表皮、粘膜、淋巴结、脂肪、肌肉组织的剖检

!$!$% 植物性中毒的病理特征
青菜、甜菜烧煮不当引起亚硝酸盐中毒时猪的

皮肤及可视粘膜明显苍白、发绀。而棉叶、棉子饼中

毒时的皮肤明显充血有红疹，全身淋巴结水肿。马铃

薯中毒的畜禽皮肤有紫红色斑块，粘膜苍白。蓖麻子

中毒的畜禽全身淋巴结肿大、出血。荞麦中毒时胴体

黄染，皮肤有红斑性疹块或有水泡、结痂，皮下水肿

等特征。

!$!$! 药物中毒的病理特征
磷化锌中毒时全身肌肉组织、血管外组织出血，

有大蒜味，可同猪瘟区别；灭鼠灵中毒时全身皮下组

织、血管外组织呈出血状，若屠宰分割之前间隔时间

过久，因血液自溶而出现黄疸等，应与黄脂、黄疸区

别；胴体皮下组织有浆液浸润，肌肉苍白呈煮熟肉样

的多见于氯化物中毒；皮下组织出血、肌肉苍白、柔

软或呈黄肉状则见于铅中毒；畜禽吃了过多的含黄

曲霉素饲料后，全身皮下组织粘膜会呈黄色，脂肪也

黄染时可从实质器官粘膜、关节滑液囊液的黄染病

变与黄疸病、黄脂病区别诊断。淋巴结肿大、出血见

于食盐中毒。

!$# 脏器剖检的病理特征
内脏器官病变特征是中毒病例诊断的主要依据

之一。

!$#$% 药物中毒的脏器病变特征
有机磷中毒的胃肠粘膜充血、坏死，碎片脱落，

有冲鼻的蒜味。肝、脾明显肿大，包膜紧张，内脏淋巴

结、心、肺出血。肾脏肿大，土黄色呈蛋白变性；有机

氯中毒的胃肠充血，胃底幽门部附近尤为严重，大小

肠呈紫蓝色，肠系膜淋巴结肿胀青黑色。肝、肾肿大，

表面见坏死病灶，肺充血和气肿；磷化锌中毒的消化

道粘膜红肿、出血，易脱落。肝肿大质脆，肾肿大，心
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脏及肌肉组织出血等；安妥中毒时的肺呈暗红色水

肿，有小出血斑点，肝暗红色稍肿大，脾呈暗红色出

血斑，肾和心包膜紧张有出血斑；砷、磷慢性中毒时

的肝、肾、心等实质器官呈颗粒变性与脂肪变性；氯

中毒的消化道有点状、斑状出血，粘膜脱落、水肿、溃

疡病变，肝贫血苍白肿胀，肾浆液浸润，贫血和出血，

心肌出血，脂肪变性，肺充血、出血等症状。

!$#$! 植物性中毒的脏器病变特征
荞麦中毒的畜禽食道、胃、肠有渗出性炎症；氰

酸中毒的胃内充满气体，含有氰酸的特殊气味；棉籽

饼中毒的胃肠有出血性炎症，肝、肾肿胀变性；马铃

薯中毒的胃肠粘膜有出血性炎症；亚硝酸盐中毒的

胃粘膜易脱落呈桂皮样，胃底粘膜呈弥漫性出血，心

肌贫血苍白色，肺气肿伴有小点出血，肝肿大。

!$#$# 霉菌中毒的脏器病变特征
赤霉菌中毒的消化道器官呈现卡他性炎，肺、

肾、子宫、阴道有出血征象；霉玉米中毒时胃肠粘膜

发红有出血斑点，胃壁肿胀，肠系膜呈姜黄色，心内

外膜有出血斑点，膀胱粘膜充血或出血，肺气肿，肝

肿大见黄染；黑斑病甘薯中毒时肺气肿或水肿，心脏

扩大出血，肝、肾出血，胃肠出血性炎症。

!$#$% 其它中毒的脏器病变特征
食盐中毒时胃肠粘膜有出血性炎症和溃疡病

灶，肝、脾肿大质脆；沥青中毒的肝显著肿大质脆，小

叶呈暗红、暗黄色，间隔明显呈大理石样变化，肾肿

大，色淡；氨中毒见有口腔炎、胃肠炎、气管炎、支气

管炎等病变特征。

! 毒物检测的方法与要点
中毒畜禽肉的最后结论应在实验室检测之后提

出。通常可按常规方法采取肉样、脏器、淋巴结和胃

肠内容物等进行细菌学检查，并从以下三个方面的

检验结果综合分析。

#$& 了解宰前临床症状和中毒病因、发病进程等。
#$! 结合血液、淋巴结、肌肉、内脏病变特征与宰前
临床症状进行对照判断。

#$# 可疑毒物化验检测的初步鉴定
为了保证毒物测定结果客观可靠，宜将肉样置

于常用冰箱中保存 !"’!%小时，待成熟后再行检测

为妥。

" 中毒畜禽肉品的卫生评价与处理
评价中毒胴体和脏器的卫生质量时，应考虑毒

物的性质、中毒方式、剂量、毒物在机体内的归宿、屠

宰和解体时间及有无继发感染或并发症等，然后作

出综合分析判断，按照国家颁布的《食品卫生法》第

九条有关规定作出不同处理。

%$& 有下列情况之一者，严禁销售与食用，应予化
制作工业油，或销毁处理。

%$&$& 中毒致死或死因不明者。
%$&$! 中毒畜禽的血液、内脏、头、爪。
%$&$# 肉中毒物含量超过食用范围者。
%$&$% 中毒后在濒死状态下屠宰的畜禽肉类。
%$&$( 因继发感染或严重污染中毒病源菌的畜禽肉
类。

%$&$) 虽经化验证明肉中无毒物，但胴体色泽、气味
异常或有退行性病变的畜禽肉类。

%$! 有条件安全食用者必须高温烧煮灭菌一小时
处理。

%$!$& 系饲料引起的中毒诸如氯化钠、酒糟中毒的
畜禽胴体肌肉。

%$!$! 生物碱、氟制剂、锌盐、铜盐、氯化钠、氯化钾、
酸碱、氨、亚硫酸酐、煤气、氯脲、杂醇油、甲醛，含有

醚油、皂角甙、木焦油和光敏作用物质的植物，毒蕈、

霉菌、毛莨科植物、毒芹、瞿麦中毒时，胴体肌肉允许

有条件食用。

%$!$# 矿物毒中毒时每公斤肉中的毒物含量不超过
过：铅 &毫克，锑 %" 毫克，钡 #" 毫克，硝酸盐 &"" 毫
克，亚硝酸盐 !" 毫克，肉可食用但必须切除所有淋
巴结，以 #天内为安全期限。
%$!$% 有机磷杀虫剂中毒的畜禽肉可作食用的最大
允许量为：甲基*&)"( 的分解产物 ( 毫克 +公斤，安
果 "$! 毫克 +公斤，其它为 "$&毫克 +公斤。
%$!$( 氰酸中毒时血液、内脏废弃，肉体如无继发感
染可作高温处理后食用。

%$!$) 毒蛇、毒虫咬伤的中毒畜禽肉，只要切除咬伤
部位肌肉，其它无明显异常部位的肌肉仍可以食用。
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