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摘　要　本文就生猪屠宰中, 影响其煺毛效果的许多因素进行了综合分析, 对于提高机

械化屠宰生产新鲜白条肉的感观质量有重要的参考意义。
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　　国家推行生猪机械化“定点屠宰”的根本目的,

是使人民吃上“放心肉”。在生产新鲜白条肉过程中,

鲜肉表皮的除毛效果如何, 这是呈现给消费者检验

肉品质量的重要感观。因此, 在机械化屠宰过程中,

生产厂家都把生猪烫毛、煺毛当成关键工序。

不过, 在机械化生产中, 生猪烫毛、煺毛的效

果好坏, 并非取决于单一的程序, 而是是多种因素

综合的最佳体现。为此, 务必在生产过程中, 正确

掌握影响除毛效果的诸多因素, 以达到理想的除毛

效果。

第一因素: 刮毛机的合理选型与设备维护

众所周知,在机械化屠宰生产线系列设备中,重

要硬件就是刮毛机, 一旦刮毛机出了问题, 生产就

会全线瘫痪, 务必引起高度重视。选择哪种刮毛机,

主要根据屠场设计规模和日宰量大小正确选型。

A、按生产能力分, 即按每小时生产多少头, 刮

毛机分小型、中型、大型, 如 100头/ h ( 100型)、200

头/ h ( 200型)、300头/ h ( 300型) , 最高可达 400

头/ h。一般而言, 班宰量 100～300头选小型, 300

～800头选中型, 800头以上选大型。但如果当地猪

源体型大、重量高, 为保险起见, 日产量 300头以

内, 也可选中型, 800头以内, 也可选大型。

B、按机械性能分, 有翻斗式、螺旋式、液压式。

翻斗式是我国几十年一贯制的老式样,虽选用广泛,

但费工费时, 刮毛效果不理想。常德市肉类机械厂

1997年推出的螺旋式刮毛机 (专利产品) , 在技术上

大大进了一步, 主要特点自动化程度高, 生产能量

大, 刮毛效果好。该厂 1999年又推出六轴(二级)液

压全自动刮毛机 (专利产品) , 综合了上述两机的优

点, 是目前我国最新型的刮毛机械, 已得到用户的

青睐。一般以日宰量 800头以上的大、中型屠宰场

最为适用。

C、刮毛机的质量与维护。任何一台机机械设

备, 都有个质量问题。对刮毛机主要看刮毛效果和

使用寿命, 其内在质量关键在于是用材质量和加工

精度。新机应防止猪体机伤, 经过一段时间磨合后

会好一些。但要随时检查橡皮刮、铁刮、螺丝、螺

帽是否松动。如果出现卡猪、漏猪等情况, 就要检

查轴轮之间的工差是否合理。生产中的日常维修十

分重要, 要做到一日一检查, 转动部件要常上油, 易

损件要定时更换, 如橡皮刮无弹性或断裂等, 要及

时修复。听到异常响声, 就要及时查明原因 。

第二因素: 烫毛装置的配备与选择

烫毛装置包括烫毛机、热锅及热源供应。最原

始的烫毛机械便是摇烫机, 热锅是用铁板制作, 热

源主要是用锅炉烧蒸汽。此种办法的弊端, 主要是

生产成本高, 有环境污染。常德市肉类机械厂生产

的不锈钢专用锅, 配置运河式烫毛装置, 其特点是:

不用建锅炉, 用进口燃烧机, 烧原油, 直接将汽管

装在锅内, 这样既节省能源, 热效力高, 卫生无污

染, 又能节省劳动力, 实现了烫毛 、刮毛连体自动

化, 很适应中型、大型屠宰厂。

所谓运河式烫毛: 不用摇烫机, 是将刺杀放血

后的猪体, 由放血线, 通过导向装置, 转入自动烫

毛线, 即将猪只牵引进入热锅, 在猪体沉降装置内,

象游泳一样, 缓慢绕热锅浸烫一圈, 然后自动提升,

落入全自动刮毛机, 进行刮毛程序。整个过程不用

人工操作, 自动化程度高。值得说明的是, 浸烫速

度、热锅长度、浸烫温度与浸烫时间, 四者应科学

设计, 用技术参数合理调控, 以达到理想的烫毛、除

毛效果。

第三因素: 生猪品种与烫毛温度的关系
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生猪品种不同与烫毛效果有很大关系, 并与烫

毛温度紧密相连。

分散饲养的土杂猪与群体饲养的饲料猪有区

别。各家各户分散饲养的土杂猪, 因饲料成分多异,

野外运动多, 饲养周期长, 因而皮毛厚, 浸烫时间

长一些, 温度略高 1～2度。相反, 群养 (圈养) 饲

料猪, 运动少, 饲料催肥后, 饲养周期短, 水分多,

毛少皮薄,浸烫时间短,其温度比土杂猪低1～2度,

稍不注意容易烫老。

黑毛 (或棕毛) 猪与白毛猪有区别。黑毛猪、棕

毛猪, 毛厚毛硬, 且有一层护皮, 在浸烫时, 时间

长一些, 温度要略高 。白色猪与此相反, 因而在浸

烫时应适度掌握, 方可达到理想的除毛效果。

第四因素: 环境温度与浸烫温度的关系

春夏秋冬的环境温度不同, 生猪在浸烫时的温

度应有差别。夏天与冬天的温度差别, 必然会影响

生猪的表皮温度, 在浸烫时应适度调整。另外还要

注意春秋季节生猪趋于换毛阶段, 有长短毛相兼情

况存在, 在掌握水温上应特别注意。同时, 还要注

意地区差, 南方和北方, 环境温度差异较大, 而且,

南方饲养成长的猪和北方饲养成长的猪, 有生长周

期长短、猪毛稀密、皮肤厚薄之别, 在浸烫时自然

要灵活掌握, 否则, 难以达到理想的除毛效果。

第五因素: 烫毛刮毛操作技巧

生猪烫毛刮毛效果如何? 除有良好的机械设施

和正确掌握诸多因素外, 人员灵活操作也是重要一

环。其操作技巧是:

1、生猪宰杀前是否淋浴, 宰杀后又是否通过洗

猪机洗刷, 在进入烫锅前, 是否通过上述二个淋浴

程序, 其浸烫时间与温度是有区别的, 应合理掌握。

2、在设计时应合理设计刺杀放血线的长度与运

行速度, 以及热锅长度。一般来讲, 刺杀放血时间

控制在 5分钟以内, 所以, 不要把放血线设计得太

长, 否则, 猪只在空中悬挂时间过长, 猪体僵硬, 会

影响烫毛刮毛效果。另一种情况值得注意的是, 若

自动线或烫毛刮毛机械损坏, 需要修复时, 应及时

将吊挂的猪体卸下, 进行人工烫毛处理, 否则, 吊

挂时间超过 30分钟, 猪体僵硬就不好浸烫, 除毛效

果自然不佳。热锅长度设计应根据屠宰量多少和场

地大小合理设置, 同时, 还要根据选用哪种烫毛机

械而定。一般来讲, 热锅最短的只有 3米, 最长可

达12米, 如果采用低温慢烫的办法, 热锅可更长一

些。

3、注意浸烫火候。除全自动烫毛刮毛设备外,

使用翻斗刮毛机, 人工操作更为重要。一般经验, 猪

体在上刮毛机前, 应用钩子试探是否烫好, 感觉不

好者可再烫一会上机。

4、合理掌握上机头数。一般刮毛机同时上二头

猪为好, 猪体互相作用, 除毛效果会好一些。中型

或大型刮毛机可同时上3～4头,这要根据猪只大小

而定, 重型猪一般 1～2头。如果一概上3～4头, 机

械承受负荷大, 容易损坏刮毛机。

5、操作中要听响声、细观察、看效果。机械运

作有一定的声响规律, 一旦有异常响声, 就应停机

检查, 还应仔细观察, 是否有螺帽或橡皮刮、铁刮

松动等情况, 是否有卡猪、伤猪情况, 检查刮毛效

果。只要掌握运行常规, 了解其性能, 操作也就自

如了。
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