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我国肉类加工相关技术的进展与设想

—
从第四届肉类加工技术设备交易会谈起

篮寅初 �中 国 肉类食品综 合研 究中心
,

北 京 � � � � � ��

第四届肉类加工技术设备交易会
,

于 � 月

� 日至 � 日在 中 国肉类食 品综合研 究中心举

行
。

来自全国各地的参展厂商近 �� 家
�

前来参

观并登记在册的用户也有 �� 多家
,

人数达 �� �

多人
。

大会气氛之热烈
,

与会厂家和人数之多
,

均超过前三届
�

因此
,

会议取得了圆满成功
,

收

到了良好的效果
。

我国肉制品加工业 自 �� 年代初期开始有

了一个大的发展
,

随着先进技术设备的大量引

进
,

有力地促进 了我国的肉类加工设备的仿制

生产和研究开发
。

一年一度肉类加工技术和 设

备交易会就是为了促进我国的肉类加工设备
、

材料
、

肠衣
、

添加剂等相关技术设备的国产化
,

进而加快发展我国的肉类加工业
,

以适应人民

生活的 日益增长的需要
。

一
、

本届交易会的特点

�
�

有较多的新产品展出

这次交易会除过去常见的火腿
、

香肠加工

设备外
,

有许多新的设备展出
,

如去筋膜的纹

肉机
、

带锯
、

自动双卡封 口机
、

搅拌纹肉两用

机
、

��  ! 薄膜卧式成型机
、

鲜肉切片机
、

真空

充气包装机
、

肉丸机
、

妙松机等十多个品种
。

中

国肉类研究中心首次展出了 自行研制的共挤香

肠产品及用于火腿生产的拉伸结扎机
�

采用共

挤技术生产香肠是我国香肠加工的新突破
�

我
“

中心
”

经过 � 年的研究
,

现已完成共挤香肠生

产线的设计
,

现正投入生产
。

�
�

设备性能与外现质 � 有所提高
� � 年代末

,

我国就有各种型号的火腿
、

香

肠加工设备问世
,

但制造水平还处于初级阶段
,

特别是某些私人企业所开发的简单设备
,

其加

工精度与外观还相 当粗糙
。

但今年参展的许多

设备均已采用表面喷丸处理
,

某些产品的外观

都可与欧美设备相比
�

�
�

火腿模具的规格
、

形式丰 , 多彩

各种西式盐水火腿的加工工艺基本相同
,

其产 品的品种在很大程度上取决于模具的大小

与形状
。

过 去在国内以 �� � 的长方型模具为

主
,

而 今年的模具有很大的变化
。

江南某厂的

不锈钢火腿模具品种达 �� 种之多
,

容量小于

�� � 的就有 �� 种
,

最小的一种火腿重为 �� � �
。

形状多样
,

有圆形
、

半圆形
、

六角形等
。

另外

类似于 日本压缩火腿用的网式火腿模也出现在

展台上
�

这种模具有传热性能好
、

节省能源
、

装

填不开模等优点
。

使用方便
,

省时省力
,

是火

腿模具的一个新族
。

这形形色色大大小小的火

腿模具
,

对增加火腿的花色品 种
,

将起着重要

的作用
。

�
�

肠衣生产厂家多
,

竞争剧烈

本届交易会仅肠衣及包装材料的国内厂家

就有 �� 家之多
,

占参展相关企业数的 �� �
,

可

见肠衣在肉制品加工中的重要地位
。

特别是西

式香肠制品的花色品种
,

主要取决于各种肠衣

的花色品种
�

但本届交易会参展的大部分是用

于火腿肠生产的 ��  ! 薄膜
。

�
�

个别厂家产品已率先出 口

在此
,

也想特别提到并应载入我国肉类相

关行业史册的是
�

继天津肉联厂于 � � 年代初将

肉类加工机械出口到古巴之后
,

�� � � 年北京裕

达食品机械厂将斩拌机出口 到巴 比亚新几内亚

等第三世界国家
,

� � �  年艾博公司又将 � 种型

号的 � � 台带锯出 口 到德国
。

德国是世界肉类加

工机械的主要生产国
,

以设备精 良著称
。

艾博

的设备能出口 到德国
,

说明他们的加工质量已

达到一定水平
。

二
、

发展我国肉类加工相关技术的几点建

议

提高设备的设计水平
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为保证肉类食品 的卫生和操作 人员 的安

全
,

肉类加工机械设备的用材与设计都有一定

的要求
。

但 目前国内设计生产的设备
,

并没有

给予足够的重视
�

这无论是对国内用户还是今

后计划出 口
,

都是不利的
。

我在《肉类研究芳� � � �

年第二期上有 一篇文章
�

谈到了
“

美国肉类加

工机械用材和设计要点
” ,

希望 从事肉类加工机

械与设备设计 的科技管理人员
,

能引起重视
,

对

今后的开发肯定有所裨益
。

我想在若干年后
,

中

国也 会制定相应的标准
,

凡不符合卫生与安全

标准 的设备将不允许进入 市场
。

�
�

开发新型肠衣

我国的香肠加工业
,

吕。年代以前主要是用

天然肠衣 �第 一代 �
� � � 年代曾大量用玻璃纸作

为肠衣的代用品 �第二代 �
�

在 �� 年代末
,

各

地开始生产塑 料肠衣
,

特别是 � � � � 肠衣 �第

三代 �
,

至今全国约有 �� � � 薄膜的生产 厂家

�。一 � � 家
。

� � � � 肠衣是适用于 我国现阶段 中

小城市及广大农村没有完善的冷藏链而发 展起

来的一种耐高温产品
。

但该种产品本身的微毒

和对环境的永久性污染
,

以及经高温高压杀菌

后风味上的不足
,

因此在欧洲 �� 年前 已被淘

汰
,

估计在我 国也会在本世纪末或下世纪初被

新 型肠衣 �第 四 代 � 所取代
。

当然这种 所谓
“

取代
” ,

并不是完全消灭
,

而是它的主导地位

的变化
,

正如 目前 � �  ! 作为肠衣的主导地位

时
,

天然肠衣
、

玻璃纸肠衣
、

胶原肠衣同样在

被使用着一样
。

所谓第四代肠衣
,

我想应当在产品的货架

期上要长于天然肠衣和玻璃纸肠衣
。

当前香肠

的货架期是所有 肉制品生产厂家最为关注的问

题之一
。

另外
,

应 当是一种低温产品
,

无论是

香肠还是火腿
,

低温产品有较好的风味
。

达到货架期长的低温产品的肠衣
,

其可能

之一是纤维素和纤维状肠衣
。

在美国用纤维状

肠衣灌装的波洛尼亚香肠 的货架期是 �� 一 ��

天
,

当然在加工过程中其原料
、

辅料
、

加工工

艺都有许多讲究
。

有志于在肠衣领域作出更大贡献
,

并有远

见的厂家
,

现在应当开始研究并作出引进准备
�

�
�

了解世界
,

走向世界

我国 肉制品蓬勃 发展的历史仅仅只有 ��

年
,

而世界各国
,

特别是欧美各国的茂盛期大

多开始于二次大战 后
,

至今至少也有 �� 年
,

况

且在二战以前他们就有较好的基础
。

因而肉制

品加工相关行业的发展及其技术水平在欧洲是

相当高的
。

在德国的法兰克福每三年举行一 次

的 ���� 展览会是欧洲 乃至世界肉类加工技术

水平的集中体现
,

代表世界水平
。

在 �� � � 展览

会上
,

凡是与肉类加工有关的机械设备
、

装置
、

原料
、

辅料
、

添加剂
、

肠衣
、

包装材料
,

烟薰

锯末乃至 工作衣帽
、

靴子
、

书籍和各式肉制品

应有尽有
。

参观过展览会的人
,

无不惊叹不 已
,

认识到 自己所从事的行业
,

竟是如此之壮观和

伟大
。

自 � � � � 年以来
,

我国每次都有人去参观
,

但几乎都是肉制品生产厂家选购设备时
,

由外

商邀请前往
。

我国的肉类加工机械的生产厂家

及其相关行业
,

应当派人前往
,

考察和学 习
,

了

解世界
,

并通过我们的努力
,

为走向世界作准

备
。

�
�

中国传统风味肉制品的现代化

有文 字记载的 中国传统风 味肉制品 已有

� 。。� 多年的历史
,

因其色
、

香
、

味
、

形独特而

著称于世
。

发展至今
�

已有 。个大类
,

� �� 多个

品种
。

它是中国乃 至世界珍贵饮食文化遗产的

重要组成部分
。

全球约有 � � � � 万华人分布在世

界各国
,

哪 儿有华人
,

哪儿就有传统风味肉制

品
,

它历经几千年而长盛不衰
,

证明它蕴藏着

巨大的生命力
。

可是 目前
,

我们 自己却仅仅守着这一宝库

不去发掘
、

利用
,

而把注意力都投到西式制品

上
。

这在发展初期
,

是可 以理解的
,

也是必要

的
,

因为通过西式 肉制品加工技术与设备引进

的同时
,

可引进一种新的科学概念
,

一种新的

方法
。

但随着我国肉制品市场的进一步发展
,

消

费者再也不会满足于风味无多大变化的西式肉

制品
。

因而
,

我认为我国的肉类科技工作者及其

相关行业的企业家
,

从现在起应将注意力作某

种转移
�

通过发掘和精选中国传统风味肉制品

自身的内涵
,

利用现代肉类科技理论和欧式肉

制品的加工技术进行某种交联
,

在中式肉制品

的加工工艺和设备上进行开发
,

使其在营养成

分
、

包装和货架期等方面体现时代气息
,

并适

合于工业化的大规模生产
,

进而推向国际市场
。


